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Kéd produktu RU010449

Tato exkluzivni degustacni sada z panamské palirny Varela Hermanos predstavuje
ucelenou kolekci t¥ patnactiletych rumd z prestizni fady XV Finish Collection. Set je
navrzen tak, aby milovnikim rumu umoznil pfimé srovnani toho, jak riizné typy sudd
ovliviuji vysledny charakter destilatu. Zakladem vsech tfi vzorkd je prvotfidni smés
rumd z melasy, ktera nejprve zraje 14 let v sudech z amerického bilého dubu po
bourbonu. Posledni rok pak kazdy z nich dozréva v jiném typu sudu, coz jim dodava
unikatni a specificky profil. Vzorky jsou baleny v elegantnich lahvich o objemu 0,2 litru
a darkové kazeté pfi jednotné sile 40 % alkoholu.

Ron Abuelo XV Napoleon Cognac Finish

Viné: Susené ovoce, Svestky, rozinky, opalené dubové drevo, kakao a lehky zavan
konaku.

Chut: Karamel, pecené ovoce, mlécna Cokolada, vyzralé drevité tony a Spetka kavy.
Zavér: Dlouhy s pretrvavajici stopou tmavé Cokolady a elegantniho francouzského
dubu.

Ron Abuelo XV Oloroso Sherry Finish

Viné: Komplexni a sussi, s tony stromové kilry, koufe, citrusové kiry a kandovaného
ovoce.

Chut: Prazené mandle, susené plody, jemna mineralita a lehka slanost po sherry
vinech.

Zavér: Dlouhy, strukturovany, s dominantnim vlivem dreva a hlubokym nadechem
ofech.
Ron Abuelo XV Tawny Porto Finish

Viné: Opulentni a nejsladsi, pIna tresni, lesnich bobuli, méslovych susenek a kakaa.
Chut: Husta a ovocnd, s tény malin, ostruzin, chlebového pudinku a horké Cokolady.

Zavér: Hedvabné kulaty, s dlouho doznivajici sladkosti portského vina a zemitého
dreva.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Znacka Ron Abuelo a palirna Hacienda San Isidro
predstavuji jeden z nejvyznamnéjsich klenotd
panamské produkce rumu, jehoz historie sahd az do
roku 1908. Tehdy mlady Spanélsky imigrant Don
José Varela Blanco zalozZil v panamském mésté Pesé
vlbec prvni cukrovar v zemi. Pesé se nachazi v
Urodném udoli, které ma idedIni mikroklima pro
péstovani cukrové trtiny, s mirnymi desti a
stabilnimi teplotami po cely rok. V roce 1936 pak
Don José na naléhani svych synd rozsifil podnikani o
destilaci alkoholu ze stavy z cukrové trtiny, ¢imz
polozil zéklady pro vznik dnesni vyhlasené palirny
Hermanos Varela, ktera rumy Abuelo vyrabi. Jednim
z nejzajimaveéjsich aspektd palirny je skute¢nost, ze
si jako jedna z mala na svété zachovava
stoprocentni kontrolu nad celym procesem vyroby,
od zaseti stébla trtiny az po lahvovani. Spole¢nost
Varela Hermanos vlastni zhruba 1 200 hektard pady,
na které péstuje vyhradné vlastni cukrovou trtinu.
Bé&hem obdobi sklizné, kterému se v Panamé rika
zafra, se tftina sklizi a okamzité lisuje, aby se ziskala
Cerstva stava a vysoce kvalitni melasa. Palirna k
fermentaci pouZiva svlj vlastni, po generace
kultivovany kmen kvasinek, coz dodava rumu
Abuelo jeho specificky a nezaménitelny chutovy
profil. Samotné zrani rum& Abuelo probiha v
rozsahlych skladech palirny v oblastech s vysokou
vlhkosti a tropickymi teplotami, coz proces stareni
vyrazné urychluje v porovndani s evropskym
klimatem. Rumy zraji primarné v peclivé vybranych
sudech z amerického bilého dubu po bourbonu,
které napoji dodavaji tony vanilky, karamelu a
jemného koreni. Palirna je vSak znama také svymi
experimenty a inovativnim pristupem k takzvanému
findlnimu stareni. V ramci specialnich edic nechava
své rumy dozravat v sudech po prestiznich
evropskych vinech a destilatech, jako je konak,
portské vino tawny nebo Spanélské sherry oloroso,
coz vyslednému rumu propUjc¢uje mimoradnou
komplexnost. Nazev rumu, kde slovo ,,Abuelo” v
prekladu ze Spanélstiny znamend dédecek, odkazuje
na tradici, rodinné dédictvi a dctu ke starsim
generacim, které preddvaly své zkusenosti dal.
Postava starsiho muze na etiketé symbolizuje
moudrost, ¢as a trpélivost, coz jsou kli¢cové hodnoty
potiebné pro proces zrani prémiového rumu. Dnes
firmu vede jiz tfeti a ¢tvrtd generace rodiny Varela,
pfi¢emz palirna se neustdle modernizuje a zavadi
ekologické postupy, jako je recyklace odpadnich vod
a vyuzivani zbytkd vylisované trtiny, takzvané
bagasy, jako biomasy pro pohon vlastnich
energetickych systémd.

Hlavni parametry

Znacka Abuelo
Druh poctivy trtinovy Rum
. zrani rumu bylo dokonceno ve vyjimecnych sudech, vyzraly
Detail T g
rum v drevénych sudech
Plvod Panama
Zrani 15 rokd, v dubovych sudech, ex-Bourbon, ex-Cognac, ex-
rani
Porto, ex-Sherry
Produkce limitovana edice
Baleni darkové_kolekce, darkové, krabicka & tuba, polovi¢ni lahev
Alkohol ABV 40,00 %
LMIV & Doplhkové parametry
Zakonné zarazeni rum

Slozeni voda, trtinovy destilat
Upozoriiujeme, Ze tento produkt mlze obsahovat alergeny.
Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.

Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny upozornéni



