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EAN 075496332829
K6d produktu LI007313

Proménte svlj domaci i profesionalni bar v mistrovskou dilnu
s tekutym pokladem z ostrova Trinidad. Angostura Cocoa
Bitters v sobé ukryva intenzivni esenci prémiovych kakaovych
T —ah bobd, kterd kazdému drinku doda sametové horky charakter,
e bohaté aroma a nezaménitelnou hloubku. Doprejte svym
oblibenym koktejlim necekany rozmér a povyste jejich chut
na zcela novou Uroven.

bitters

A DISTINCTIVE EXPRESSION
EXPERTLY CRAFTED WITH FINE
TRINITARIO COCOA NIBS

Barva: Temné mahagonova s hiejivymi bronzovymi odlesky.
Vané: Omamna a hluboka, spojujici horkou vysokoprocentni
Cokoladu, Cerstvé prazenou kdvu a naddech hrebitku se
skofici.

Chut: Mimoradné bohata a strukturovand; vyrazna horkost
prirodniho kakaa se postupné prolind s korenitym télem a
jemnymi tony liskovych ofiska.

Zavér: Dlouhy, elegantné suchy a hfejivy s pretrvavajici
stopou cCistého kakaového prasku a exotického dreva.
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Popis

Kdyz se fekne Angostura, vétsina lidi si vybavi
ikonickou lahvi¢ku s nadmérnou etiketou. Edice
Cocoa Bitters vSak posouva tuto staletou tradici do
zcela nové, moderni gastronomické dimenze.
Receptura byla vytvorena jako oslava trinidadského
kulindfského dédictvi a stavi na lokalné sklizenych
kakaovych bobech odrddy Trinitario, které jsou
celosvétové uznavané pro sv{j bohaty, ovocné-
kofenity profil. Tento bitter neni pouhym
dochucovadlem - funguje jako chutovy katalyzator.
Nékolik kapek dokaze zjemnit ostrost alkoholu,
prolinkat jednotlivé slozky napoje a dodat mu plnost,
kterou nelze nahradit Zadnym sirupem. Je idealnim
partnerem zejména pro destilaty, které zraly v
dfevénych sudech - tmavé rumy, bourbony, rye
whiskey ¢i afiejo tequily. Kromé klasickych koktejld,
jako jsou Old Fashioned nebo Boulevardier, se
Angostura Cocoa Bitters stale Castéji prosazuje i v
moderni mixologii a haute cuisine. Skvéle dopini
kavové drinky, smetanové likéry, ale své misto
najde i v zazitkové kuchyni - napfiklad pfi pfipravé
marinad na tmava masa nebo pfi ladénf
¢okoladovych dezertd. Zajimavost o znac¢ce Odriida
kakaa Trinitario, ze které je tento bitter vyroben,
vznikla pfimo na ostrové Trinidad v 18. stoleti

krizenim odolnych bobd Forastero a delikatnich bobd

Criollo potom, co vétSinu mistnich plantazi znicila
pfirodni katastrofa.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Plvod

Alkohol ABV

Baleni

Angostura
aromatic bitters
Trinidad & Tobago
48,00 %

hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni

Slozeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

horka lihovina nebo bitter

Voda, alkohol, kakaové boby
Trinitario, bylinné a kofenéné
extrakty, barvivo (karamel)

Angostura Ltd, 91 Eastern Main
Road, Port of Spain, Trinidad a
Tobago

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



