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Kód produktu BARW0135 

Aby jste si mohli ochutnat vyjímečné pálenky v klidu domova, připravili jsme pro Vás
možnost osobního odběru kdy si panáka můžete odnést v minilahvičce, případně i s
věnováním. Tento servis poskytujeme pouze v případě osobního odběru u nás na baru a
není možné tyto lahvičky posílat dobírkou.

Cena minilahvičky 0,02 l případně 0,04 l a víčka je účtována zvlášť podle platného ceníku.
Etiketa bude nalepena na místě za Vaší přítomnosti.

Dostupnost na hlavním skladě: máme objednáno
Dostupné množství u dodavatele: Skladem
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Popis
Ardbeg Spectacular je speciální edice uvedená k
Ardbeg Day 2024. Vůbec poprvé v historii palírny
Ardbeg byla whisky uložena do vzácných sudů po
portském víně a poté smíchána s whisky, která zrála
v klasických sudech po bourbonu. Sudy po portském
víně propůjčily této edici tmavší odstín a bohatší
chuť s mimořádným profilem, který spojuje kouřovou
rašelinu s ďábelskou nasládlostí. Aroma: úvodní
výrazné tóny vonné levandule přecházejí v tóny
vetiverie a kadidla. Ty podkreslují hlubší kožené a
voskové tóny, které se prolínají s bohatou vůní
mandlí a ořechů. Náznak mentolu se rázem mění ve
výrazné aroma starožitné kůže. Chuť: prvotní pocit
viskozity v ústech střídá jiskřivá exploze slaných a
sladkých chutí kouře z rašeliny, eukalyptového oleje,
mentolové čokolády a karamelu, které se snoubí s
uzenými pekanovými ořechy a tóny dehtu. V pozadí
lze cítit jemný náznak sladkého hruškového crumble
a máslového karamelu. Závěr: strhující přehlídku
chutí uzavírají dlouhé a trvající dozvuky slaného
karamelu a chladivé máty. Palírna Ardbeg
představuje jeden z nejvíce fascinujících příběhů
skotského ostrova Islay. Přestože byla v 80. a 90.
letech na pokraji zániku a opakovaně uzavřena, po
převzetí společností Glenmorangie v roce 1997 se
dočkala neuvěřitelného zmrtvýchvstání a dnes pod
křídly luxusního koncernu LVMH (Louis Vuitton Moët
Hennessy) požívá kultovního statusu. Jejím
největším unikátem je takzvaný „rašelinový
paradox“. Ardbeg sice pracuje s velmi vysokým
nakouřením sladu, ale díky speciálnímu čističi
(purifier) na destilačním kotli si whisky zachovává
výraznou ovocnou sladkost a eleganci, která ji
odlišuje od ostatních drsných whisky z Islay. O
popularitě značky svědčí i Ardbeg Committee,
fanouškovský klub se 160 000 členy, který vznikl
původně proto, aby se palírna už nikdy nemusela
zavřít. Výjimečnost Ardbegu potvrzují i historické
milníky, jako byl prodej raritního sudu z roku 1975
za rekordních 16 milionů liber v roce 2022 nebo
vědecký experiment z roku 2011, kdy Ardbeg jako
první whisky v historii putoval na ISS, aby se na
oběžné dráze zkoumal vliv mikrogravitace na proces
zrání. Dnes je Ardbeg vnímán jako symbol dokonalé
rovnováhy mezi syrovou ostrovní tradicí a moderním
marketingovým vizionářstvím. Palírna už dávno není
jen výrobcem alkoholu, ale globálním fenoménem,
který dokáže oslovit jak sběratele investičních lahví,
tak milovníky extrémně nakouřených chutí. Její
schopnost přežít vlastní klinickou smrt a během pár
dekád se vypracovat na vrchol luxusního segmentu
z ní činí pravděpodobně nejdynamičtější a
nejprogresivnější palírnu v celém Skotsku.

Hlavní parametry
Značka Ardbeg 
Druh Single malt whisky 
Detail dokončení zrání ve vyjímečných sudech & Cask finish  
Původ Spojené království , Islay, Ostrovy, Skotsko 
Charakter nakouřené 
Výroba z rašelinou nakouřeného sladu & Peated 
Alkohol ABV 46,00 %

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení Scotch Whisky 
Složení voda, obilný destilát 

Výrobce LVMH Moet & Hennessy 22, avenue Montaigne 75008 Paris
Francie 

Alergeny upozornění
Upozorňujeme, že tento produkt může obsahovat alergeny.
Přesné složení a alergeny jsou k dispozici na obalu výrobku.

Prosím, zkontrolujte před konzumací. 


