Ardnahoe whisky Cask Strength #002 panak 61%
0.02]

» Whisky Skotskd na baru

Kéd produktu BARWO155

Aby jste si mohli ochutnat vyjime¢né palenky v Kiidu domova, pfipravili jsme pro Vas moznost osobniho odbéru kdy si panaka miizete odnést v minilahvicce, pfipadné i s vénovanim. Tento servis poskytujeme pouze v piipadé osobniho odbéru u nés na baru a neni mozné tyto
lahvicky posilat dobirkou

Cena minilahvicky 0,02 | pfipadné 0,04 | a vicka je Gctovana zvlast podle platného ceniku. Etiketa bude nalepena na misté za Vasi pfitomnosti.

ARDNAHOE

Dostupnost na hlavnim skladé: méme objednano
Dostupné mnoZstvi u dodavatele: Skladem
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Ardnahoe whisky Cask Strength #002 panak 61%
0.02]

» Whisky Skotskd na baru

Popis Hlavni parametry
Ardnahoe Cask Strength se sklada vyhradné z

-2 ° Znatka Ardnahoe
lihovin zrajicich v sudech po bourbonu prvnino
pInéni, ruéné vybiranych pro jejich pinost Druh Single malt whisky
charakteru. Tato vérka zraje pét let a je nabizenay  Detail dokondeni zréni ve vyjimeénjch sudech & Cask finish
piirozené sfle 61 %. Je lahvovéna bez umélych Pivod Spojené kralovstyl, slay, Ostrovy, Skotsko
barviv a bez chiazené filtrace. Degustacni tény: Charakter nakoufené
Pobiezni sland voda, zemitd radelina a bohaté kakao  yyropa 2 raselinou nakoufeného sladu & Peated
ve viini. Na patfe ovoce ze sadu, bylinkovy ¢3j a Zréni v dubovych sudech, ex-Bourbon, ex-Sherry
slany karamel prechézejf do koufového zavéru s ’ '
citrusovymi podtony. Barva: Svétle zlata, Ving: Tony ~ Alkohol ABV 61,00 %
pfimofské soli, zemité raseliny a tmavého kakaa, Balenf darkové, krabicka & tuba
doplnéné jemnou vanilkou. Chut: Ovocnd a
komplexni s vani zraljch jablek, bylinkového caje, LMIV & Doplitkové parametry
slaného karamelu a jemnou koufovosti. Dochut: T e — Scotch Whisky
Dlouhotrvajici, koufova a kofenénd s Lerstuymi Stozeni voda, obilny destilat, barvivo karamel
citrusovymi tony v dochuti. Cask Strength nejlépe ) . . e

Vyrobce Hunter Laing & Co Ltd, 16 Park Circus, Glasgow G3 6AX, Spojené kralovstyi

rozvine svou plnou véini ¢ista nebo s nékolika
kapkami vody, které zddrazni rovnovahu mezi Alergeny upozoréni Upozorfiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.
raselinou, ovocem a sladkosti. Dokonale ladi s
uzenym lososem, grilovangm masem nebo vyzralym
tvrdym syrem, ale Ize si ji vychutnat i s hofkou
¢okoladou. Jako silny zéstupce Islay je ideaint i jako
digestiv po vydatném jidle nebo jako vrchol
degustace whisky. Autenticks, mlada vyzrala single
malt whisky z Islay, kterd jiz piisobivé odhaluje
charakteristicky rukopis paliry Ardnahoe. Kdyz
Stewart Laing a jeho synové Andrew a Scott v roce
2013 zaloili glasgowskou spole¢nost Hunter Laing &
Co. Ltd. jako nezavislého bottlera a stacirnu skotské
whisky, védél, ze konecné nastal ¢as realizovat i
sviij diouholety cil - vyrabét i viastni whisky. S
rodinnym zazemim v oboru whisky sahajicim a2 do
40. let 20. stoleti, kdy Stewartilv otec zalozil vlastni
spolecnost na michani a staceni, Stewartovymi
viastnimi zkusenostmi v oboru sahajicimi vice nez 50
let a zésobami whisky z celého Skotska peclivé
shromazdovanymi po dobu 6 desetileti - méli silny
zéklad, na kterém mohli stavét. V roce 2015 jsme se
nékolik 2 nas postavili na prazdné louce v
severovjchodnim rohu Islay a vidéli inherentni
potencial této oblasti. Pida, voda i vyhled - vie
naznatovalo, Ze je to idealni misto pro vystavbu
prvni nové palirny na ostrové za vice ne deset let.
Palirny, ktera respektovala bezkonkurenéni historii a
tradici ostrova a zaroven pfinesla svézi pohled a
novou perspektivu do vyroby whisky. Nikdo z nés si
véak neuvédomoval, kolik prace nas ceka, abychom
tuto vizi uskuteénili. Od navrhu a vystavby a2 po
provozovéni a palirnu - palima, ktera dnes existuje,
je vysledkem prace doslova stovek lidi za poslednich
devét let. Viichni na nf néjakym zplisobem zanechali
svou stopu. Prestoze jiz bylo vykonano mnoho préce,
cesta teprve zacing. Vzhledem k silnému vztahu k
Islay a ticté k jejim charakteristickym raselinovym
sladovym whisky nebylo pochyb o tom, ze
legendérni Whisky Isle se musf stét mistem pro
jejich viastni palirnu. V roce 2015 nagli idealni
CtyFakrovy pozemek u jezera Loch Ardnahoe na
severovjchods ostrova s pristupem k hiubokym
vodam jezera. Po zakoupeni pozemku a zajisténi
stavebniho povoleni byl koncem roku 2016 zahajen
pozemek pro devatou palimu na Islay. Prvni
destilace zacala v fijnu 2018, sud ¢islo 001 byl
naplnén 9. listopadu tého roku. Spinéni snu a
zacatek vzrusujici cesty. Tym v Ardnahoe byl vybran
pro své dovednosti, zkusenosti a oddanost uméni
destilace. Nejenze sdilej vasei pro potenciaini a
koneénou kvalitu lihoviny, ale také dychti po
zajisténi dokonalého procesu od zacatku do konce.
Pesné to je étos v Ardnahoe; je to proces, ktery
uprednostiuje kvalitu pred kvantitou a chut v
priibéhu Easu, aby byla zajisténa konzistentné
vysoka kvalita lihovin vyrabénych v nasi palirné.
Palirna Ardnahoe je pojmenovana jednoduse podle
mista, kde se nachazi. Ardnahoe ve skotské
gaeliting znamend ,Vyska prohlubné", coz dokonale
vystihuje krésné prosted, ve kterém se palima
nachézi. Vodu na vjrobu lihoviny Ardnahoe cerpé ze
stejnojmenného jezera Loch Ardnahoe, které lezf co
by kamenem dohodil od palirny. Jezero Ardnahoe
nabizi vyjimeéné mékkou vodu, kterd je po tisice let
filtrovéna pres radelinu a kameny. Vysledkem je
vyjimeény zdroj vody, ktery Ize vyuZit ve viech
aspektech procesu vyroby whisky. Clovéku by se
dalo odpustit, kdyby si myslel, e je v nebi
prirodnim, tichvatném a magickém prostfe
Vytvaii vyjimeénou atmosféru s viastnim srdcem a
dusi. Je¢men se nejprve sladuje, co? je proces, pfi
kterém se slad maci ve vodé, aby semena mohla
vyKlicit; tim se uvolni cukerny potencial, ktery se
pozdéji v procesu preméni na alkohol. Po namoceni
se je¢men susi nad radelinovym koufem po dobu
priblizné 20 hodin. To je zaklad charakteristické
raselinové chuti Islay v tomto dokonalém destilétu
Jetmen se poté mele na ,mleti” v nasem krasném
100 let starém mlyné Vickers Boby - jediném
zafizent v palimé, které nenf nové. Kousek minulosti,
preneseny do soucasnosti, zatimco my jdeme do
budoucnosti. Rozemleta érot se preléva do nasi
médéné klenuté rmutovaci kadé. Voda z jezera Loch
Ardnahoe se zahieje, pida se k $rotu a proces
zacina produkovat tekutinu zvanou ,mladina‘;
sladky, cukerny roztok a v nasem pripadé také
koufovy. Neustale se kontroluje teplota, rychlost
michani a kvalita. Vysledkem v Ardnahoe je tekutina
tak Cir, Cista a sladk, ze se dokonale hodi k
nagemu jedinecnému a dynamickému duchu.
Mladina se oddéluje od jeénjch slupek a prevadi se
do dalii faze procesu, zatimco slupky, znamé jako
draff, odvazeji mistni farmati, aby je pouzili jako
krmivo pro dobytek. Pravé ve ctyrech tradicnich
oregonskych borovicovych washbackech probiha
daldi ¢ast alchymistické transformace. Tyto
washbacky byly speciainé navrzeny a vyrobeny z
této diouhé, rovné odriidy dfeva s minimalnim
obsahem mizy a sukfi a nabizejf optimain prostredi
pro vyvoj kvasinek a byly postaveny spolecnosti JB
Vats v Dufftownu. Do sladké, ¢iré mladiny se pfidaji
vychlazené kvasinky a zacne reakce. Kvasinky se
Zivi cukrem za vzniku alkoholu, ktery prudce péni,
nez se po 50 hodinach usadi do ,proplachu®,
kapaliny podobné slabému pivu. Celkova doba
kvageni v Ardnahoe je pfiblizné 65-70 hodin, coz
dava pozadovany vysledek - nadherné ovocny
proplach.
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