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Prvni tradi¢ni vydani Ardnahoe Islay Single Malt. Nazev Infinite Loch pochazi ze zdroje vody na ostrové Islay - Loch Ardnahoe, ktery lezi co by kamenem dohodil od palirny - Islayského takzvaného ,Infinite
Loch”, protoZe nikdo nevi, jak velké jsou jeho skryté hlubiny.

Tato edice zrala v kombinaci suddi po Bourbonu a Olorosu. Je lahvovana v preferované sile 50 %, bez chlazené filtrace a bez barviv. Degusta¢ni tony: Mofska tfist, raselina z Islay a horka ¢okolada ve vini.
Menthol, ¢erstvé ovoce a tény ohné na patfe vedou k koufovému, pikantnimu zévéru.

Barva: Tepla zlata s médénymi odlesky.

Viné: Komplexni a hluboka, s tony vihkého raselinového koure, zeleného jablka, citrusové kiiry, morské soli a prazeného sladu. Je zde také naznak suseného ovoce a karamelu ze sudu po sherry.
Chi ilna, ale vyvazena, s viini koufe, pepfe, vanilky, kandovanych ofechti, sladové sladkosti a elegantniho dubového kofeni.

Zavér: Dlouhotrvajici a komplexni, s koufovou hloubkou, slanou svéZesti, ndznakem Iékofice a jemnou suchosti ze zavéru po sherry.

Ardnahoe Infinite Loch je idedIni pro Cisty poZitek - nejlépe v banaté sklenici na espresso pfi pokojové teploté, abyste pIné ocenili jeji komplexni strukturu. Z kulinafského hlediska se tato whisky dokonale
hodi ke grilovanému jehn&imu, uzenému dhofi, vyzralému ¢edaru nebo vydatnému maslovému pecivu s bylinkovou soli. Sladké kombinace, jako je pomeranc¢ova kira v hotké ¢okoladé, susené fiky nebo

pekanovy kola¢, podtrhuji jeji aromatickou komplexnost.

A RDNAHOE

expedujeme ihned

Dostupnost na hlavnim skladé:
Skladem

Dostupné mnoZstvi u dodavatele:
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Popis Hlavni parametry

Kdyz Stewart Laing a jeho synové Andrew a Scott v T PRIE D
roce 2013 zalozili glasgowskou spole¢nost Hunter

Laing & Co. Ltd. jako nezavislého bottlera a stacirnu Druh Single matt whisky
skotské whisky, védéli, ze koneéné nastal ¢as Detail dokonceni zrani ve vyjimecnych sudech & Cask finish
realizovat i sviij dlouholety cil - vyrabét si vlastni Charakter nakourené
whisky. S rodinnym zézemim v oboru whisky Vyroba z radelinou nakoufeného sladu & Peated
sahajicim az do 40. let 20. stoleti, kdy Stewart{iv Zréni v dubovych sudech, ex-Bourbon, ex-Sherry
otec zalozil vlastni spole¢nost na michéni a stacenti, Alkohol ABV 50,00 %
Stewartovymi vlastnimi zkuenostmi v oboru E
sahajicimi vice nez 50 let a zasobami whisky z Baleni darkove, krabicka & tuba
celého Skotska peclivé shromazdovanymi po dobu 6

desetileti - méli silny z&klad, na kterém mobhli LMIV & Dopliikové parametry

stavét. V roce 2015 jsme se nékolik z nas postavili Zakonné zafazeni Scotch Whisky
na prazdné louce v severovychodnim rohu Islay a Slozeni voda, obilny destilat, barvivo karamel
vwldhe‘h‘;nhecentm posenc:a\ Eett? otb\a.zt\/‘Plfda: :Oda ! Vyrobce Hunter Laing & Co Ltd, 16 Park Circus, Glasgow G3 6AX, Spojené kralovstvi
VYRIec - vae naznacovs o, z¢ Je to icedini misto pro Alergeny upozornéni Upozorfiujeme, Ze tento produkt miiZze obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.

vystavbu prvni nové palirny na ostrové za vice nez
deset let. Palirny, kterd respektovala
bezkonkurencni historii a tradici ostrova a zéroven
prinesla svézi pohled a novou perspektivu do vyroby
whisky. Nikdo z nés si véak neuvédomoval, kolik
prace nas ¢ekd, abychom tuto vizi uskute¢nili. Od
navrhu a vystavby aZ po provozovani a palirnu -
palirna, ktera dnes existuje, je vysledkem prace
doslova stovek lidi za poslednich devét let. Vsichni
na ni né&jakym zplisobem zanechali svou stopu.
Prestoze jiz bylo vykonéno mnoho préce, cesta
teprve za¢ind. Vzhledem k silnému vztahu k Islay a
dcté k jejim charakteristickym raselinovym
sladovym whisky nebylo pochyb o tom, Ze
legendarni Whisky Isle se musf stat mistem pro
jejich vlastni palirnu. V roce 2015 nasli ideéIni
Ctyrakrovy pozemek u jezera Loch Ardnahoe na
severovychodé ostrova s piistupem k hlubokym
vodam jezera. Po zakoupeni pozemku a zajisténf
stavebniho povoleni byl koncem roku 2016 zahdjen
pozemek pro devatou palirnu na Islay. Prvni
destilace zacala v fijnu 2018, sud ¢islo 001 byl
naplnén 9. listopadu téhoz roku. Splnéni snu a
zalatek vzrudujici cesty. Tym v Ardnahoe byl vybran
pro své dovednosti, zkusenosti a oddanost uméni
destilace. Nejenze sdileji vasen pro potencialni a
kone¢nou kvalitu lihoviny, ale také dychti po
zajisténi dokonalého procesu od zac¢atku do konce.
Pfesné to je étos v Ardnahoe; je to proces, ktery
upfednostiiuje kvalitu pfed kvantitou a chut v
priibéhu ¢asu, aby byla zajisténa konzistentné
vysokd kvalita lihovin vyrabénych v nasf palirné.
Palirna Ardnahoe je pojmenovéna jednoduse podle
mista, kde se nachazi. Ardnahoe ve skotské
gaelstiné znamend ,Vyska prohlubné*, coz dokonale
vystihuje krasné prostiedi, ve kterém se palirna
nachazi. Vodu na vyrobu lihoviny Ardnahoe Cerpa ze
stejnojmenného jezera Loch Ardnahoe, které lezi co
by kamenem dohodil od palirny. Jezero Ardnahoe
nabizi vyjime¢né mékkou vodu, ktera je po tisice let
filtrovéna pres raselinu a kameny. Vysledkem je
vyjimecny zdroj vody, ktery Ize vyuzit ve vech
aspektech procesu vyroby whisky. Clovéku by se
dalo odpustit, kdyby si myslel, Ze je v nebi - v
pfirodnim, Gchvatném a magickém prostredi, které
vytvari vyjime¢nou atmosféru s vlastnim srdcem a
dusi. Je¢men se nejprve sladuje, coz je proces, pfi
kterém se slad maci ve vodé, aby semena mohla
vyklicit; tim se uvolni cukerny potencidl, ktery se
pozdéji v procesu pfeméni na alkohol. Po namoceni
se je¢men susi nad raselinovym kourem po dobu
pfiblizné 20 hodin. To je zaklad charakteristické
raselinové chuti Islay v tomto dokonalém destilétu
Je¢men se poté mele na ,mleti” v nasem krasném
100 let starém mlyné Vickers Boby - jediném
zafizeni v palirné, které neni nové. Kousek minulosti,
preneseny do soucasnosti, zatimco my jdeme do
budoucnosti. Rozemletd $rot se preléva do nasi
médéné klenuté rmutovaci kadé. Voda z jezera Loch
Ardnahoe se zahfeje, pfida se k Srotu a proces
zacina produkovat tekutinu zvanou ,mladina“;
sladky, cukerny roztok a v nasem piipadé také
koufovy. Neustale se kontroluje teplota, rychlost
michani a kvalita. Vysledkem v Ardnahoe je tekutina
tak ¢ird, Cista a sladka, Ze se dokonale hodi k
nasemu jedine¢nému a dynamickému duchu.
Mladina se oddéluje od je¢nych slupek a prevadi se
do dali faze procesu, zatimco slupky, zndmé jako
Jdraff, odvazeji mistni farmari, aby je pouzili jako
krmivo pro dobytek. Pravé ve Ctyfech tradi¢nich
oregonskych borovicovych washbackech probiha
dalsi ¢ast alchymistické transformace. Tyto
washbacky byly specialné navrzeny a vyrobeny z
této dlouhé, rovné odrlidy dieva s minimalnim
obsahem mizy a suki a nabizeji optimalni prostfedi
pro vyvoj kvasinek a byly postaveny spole¢nosti |B
Vats v Dufftownu. Do sladké, ¢iré mladiny se pridaji
vychlazené kvasinky a za¢ne reakce. Kvasinky se
Zivi cukrem za vzniku alkoholu, ktery prudce péni,
nez se po 50 hodinach usadi do ,proplachu*,
kapaliny podobné slabému pivu. Celkova doba
kvaseni v Ardnahoe je priblizné 65-70 hodin, coz
déavé pozadovany vysledek - nadherné ovocny
proplach.
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