Astoria Cold Wine 9.5 Spumante Brut 0.75I

» Vina
Kéd produktu SE003370
Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odriidy 80% Glera a 20%
Chardonnay vypéstovanych na vinicich italské vinar'ské oblasti Veneto - Brut
Vino s velmi elegantni a perzistentni perlivosti. Na vini velmi bohaté na ovoce.
V chuti osvézujici a pIné Zivota. Velmi pfijemné vino pro viechny pfilezitosti.
Hrozny jsou sklizeny nékolik dnl pred Gplnym vyzranim z dlivodu nizsiho
obsahu cukru a zachovani vyssi kyseliny. lisovani je provddéno jemnym
stisknutim. Most je uchovavan témér pri 0°C a poziva se pro kvaseni v priibéhu
celého roku. Samotnd macerace probihd pfi teploté 12°C s vybranymi
= kvasinkami. po dobu 35 az 40 dni. Diky této studené c fermentaci si vino
COLD WINE zachovava mimoradné aromatické vlastnosti.
jJ°0®Oo Q 0! Obsah alkoholu, % obj. 9,00 - 10,00 Cukry, g/ 10,00 - 11,00 Celkova kyselost,
b B ¢ g/1 5,50 - 6,50
iy
_AS:\[\‘XQ‘%BIA_ Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pfipraveno
%?%rf%%mw Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Astoria Cold Wine 9.5 Spumante Brut 0.75I

» Vina

Popis
Hrozny se sklizeji nékolik dni pred jejich plnou

Hlavni parametry

; o, Znacka

zralosti, aby mély nizsi obsah cukru, vyssi kyselost a
ovocnéjsi buket. Tradi¢ni vinifikace s jemnym Druh
lisovanim a ¢aste¢nou maceraci za studena. Most se Pivod
poté uchovava pfi 0 °C a pouziva se k vyrobé Barva
rliznych Sarzi Sumivého vina béhem roku. Kvaseni Roénik
probiha pfi teploté priblizné 10/12 °C s vybranymi Odrtda
kvasinkami a zarucuje vysoce aromatické a
intenzivni viing. B&€hem plného kvaseni se most Charakter
premisti do autokldvu, kde se vytvori péna, aby se z
néj jednordzovym kvasenim pfi nizké teploté po Vyroba
dobu 35/40 dn( stalo hotové sumivé vino. Cilem je L,

a . . v L . Zrani
posilit a rozvinout aromatickou slozku, ktera je velmi
specifickd a charakterizuje toto umivé vino. Alkohol ABV
Nizkoteplotni kvaseni zplisobuje tvorbu latek, které Baleni

buduji strukturu a dodavaji vinu dllezitost, aby se
kompenzoval nizky obsah alkoholu a dosahlo se
dokonale harmonické chuti. Po pénéni se Sumivé
vino nechavéa 20/30 dnl na uslechtilych kalech, aby
se doplnily a obohatily jeho organoleptické
vlastnosti. Pred lahvovanim se do Sumivého vina
pridava malé procento mostu z jemnych
aromatickych hroznd, aby se dotvofila chut a kytice
produktu a dosdhlo se mezi nimi dokonalé
rovnovahy. Vinafstvi Astoria vznikd jako mladé
spolecnost v roce 1987 jako projekt Paula a Giaorgia
Polegato, ktefi pochdzeji z rodiny s velmi bohatou
vinarskou historii. Vina pod jménem
Astoria,,predevsim pak ta Sumiva, se velmi brzy
proslavily v Sirokém okoli. V sou¢asné dobé jsou
nedilnou soucasti vysoké gastronomie v mnoha
zemich nejen evropy. Vinarstvi Astoria vznika jako
mladda spolec¢nost v roce 1987 jako projekt Paula a
Giaorgia Polegato, ktefi pochazeji z rodiny s velmi
bohatou vinarskou historii. Vina pod jménem
Astoria,,predevsim pak ta Sumiva, se velmi brzy
proslavily v Sirokém okoli. V soucasné dobé jsou
nedilnou soucésti vysoké gastronomie v mnoha
zemich nejen evropy. Astoria vlastni ¢tyficet akrd
pldy v jedné z nejkrasnéjsich vinarskych oblasti
Itlie, proslavené svym vlidnym klimatem a
neopakovatelnou harmonic¢nosti vinic. Vina z
Valdobbiadenne jsou proslulad prakticky v celém
svété. Za sva vina ziskala spole¢nost Astoria desitky
ocenéni na svétovych vinarskych soutézich. V
soucasné dobé nabizi jak vina tradi¢ni, pripravovana
dle letitych zkusSenosti, ale také velmi moderni vina,
oslovujici predevsim mladsi generace. Jako velmi
dllezité pro kvalitu vin povazuje spole¢nost Astoria
pouzivani modernich technologii a neustalé
zdokonalovani se ve svém oboru.

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Astoria

Sumivé vino

Itdlie, Veneto & Bendtsko

bild

NON Vintage

zakladni odriida pro Prosecco & Glera, Chardonnay

vy viv

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi
styl

druhotné kvaseni v nerezovych tancich & metoda
Charmat

v nerezovych nadobach
9,50 %
hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Sumivé vino

odrddové vino révové

Astoria vini, Viale Antonini, 9 31035 - Crocetta del
Montello Treviso (TV) - Itélie

Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vy$si jak 10
mg/kg nebo 10 mg/I

Upozornujeme, ze tento produkt mize obsahovat
alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



