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» Vina

Kéd produktu SE003325

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 100%
Glera vypéstovanych na vinicich italské vinarské oblasti

BIOLOGICO .
F o Veneto, Prosecco-Treviso - Extra dry

ORGANIC

Bilé Sumivé vino odrldy Glera z certifikované organické
produkce s velmi elegantni a perzistentni perlivosti. Na vdni
velmi bohaté na ovoce, zejména broskve a merunky. V chuti
osvézujici a pIné Zivota. Velmi pfijemné vino pro vsechny
prilezitosti s velmi jemnym a hebkym perlenim.

Poloha: Veneto Val de Brun terén 150 m/nm. vinice jsou

f orientovany na vychod a zapad. 3500kg révy na Ha. Kere
q?nﬁéﬁégé;%( maji primérné stafi 15 let. Primérné produkce ¢ini % Kg na
\ Z e ker. systém vedeni SYLVOZ. Vinice je vedena vyhradné v
@ ramci organické produkce.

WINES

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
ZE%@/%MW Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Vinifikace: Hrozny jsou ru¢né sklizeny na konci zafi.
Nasleduje jemné lisovani, fermentace pfi 18°C v
nerezovych tancich pomoci selektovanych kvasinek
specidlné uréenych pro produkci organickych vin.
Zéakladni vino lehce zraje s jemnymi kvasnicemi po
dobu jednoho mésice. Poté se filtruje a umistuje do

tlakovych tank({, kde dochazi k druhotné fermentaci.

Ta probiha pri 18°C opét pomoci selektovanych
kvasinek. Druhotna fermentace probiha 15 - 20 dni.
Poté vino dozrdva 10 dni na lehkych kalech.
Vinarstvi Astoria vznika jako mlada spolecnost v
roce 1987 jako projekt Paula a Giaorgia Polegato,
ktefi pochazeji z rodiny s velmi bohatou vinafskou
historii. Vina pod jménem Astoria,,predevsim pak ta
Sumiva, se velmi brzy proslavily v Sirokém okoli. V
soucasné dobé jsou nedilnou soucéasti vysoké
gastronomie v mnoha zemich nejen evropy.
Vinafstvi Astoria vznika jako mlada spolecnost v
roce 1987 jako projekt Paula a Giaorgia Polegato,
kteri pochazeji z rodiny s velmi bohatou vinarskou
historii. Vina pod jménem Astoria,,pfedevsim pak ta
Sumiva, se velmi brzy proslavily v Sirokém okoli. V
soucasné dobé jsou nedilnou soucasti vysoké
gastronomie v mnoha zemich nejen evropy. Astoria
vlastni Ctyricet akrd ptdy v jedné z nejkrasnéjsich
vinarskych oblasti Italie, proslavené svym vlidnym
klimatem a neopakovatelnou harmonic¢nosti vinic.
Vina z Valdobbiadenne jsou prosluld prakticky v
celém svété. Za sva vina ziskala spole¢nost Astoria
desitky ocenéni na svétovych vinarskych soutézich.
V soucasné dobé nabizi jak vina tradi¢ni,
pripravovana dle letitych zkusenosti, ale také velmi

moderni vina, oslovujici pfedevsim mladsi generace.

Jako velmi ddlezité pro kvalitu vin povaZzuje
spolec¢nost Astoria pouzivani modernich technologii
a neustdlé zdokonalovani se ve svém oboru.

Hlavni parametry

Znacka Astoria

Druh Sumivé vino
Prosecco & tradicni italské vino z

Detail Benatského kraje
Barva bila
Rocnik NON Vintage

DOC & DOP & Denominazione di

Klasifikace pdvodu L
origine controllata

zakladni odrlida pro Prosecco &

Odruda Glera

Extra Dry & vino zvlasté suché s
Charakter cukrem 12-17 g/, navzdory oznaceni
je polosladké

druhotné kvaseni v nerezovych

Vyroba tancich & metoda Charmat
Zrani v nerezovych nadobach

Alkohol ABV 11,00 %
Baleni dérkové, hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zéakonné zarazeni Sumivé vino
Slozeni odridové vino révové
Astoria vini, Viale Antonini, 9 31035 -

Vyrobce Crocetta del Montello Treviso (TV) -
Italie

Alergeny skupina Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci

l. vysSi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



