Autentico Nativo ,, Salvaje ” Panama rum 40% vol.
0.70 |
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EAN 7452105040109
Kéd produktu RU042215

Nativo Salvaje rum vyznacuje se hlubokou a Zivou jantarovou
barvou. Jeho viskozita je patrna diky pomalym, hustym slzam,
které klouzou po stranach sklenice.

Viné: Kdyz priblizite sklenici k nosu, rozvine se okouzlujici
buket komplexnich a dobre integrovanych aromat. Pocatecni
tény hladkého karamelu a melasy se prolinaji s jemnymi
naznaky vanilky a korfeni. Jak rum dychd, odhaluji se jemné
nuance prazeného dubu a zralého ovoce, jako jsou rozinky a
Svestky.Chut: Prvni dousek odhali harmonii bohatych a
vyvazenych chuti. Karamel se misi s lahodnymi tény horké
Cokolady a karamelu, coz poskytuje dobre vyvazenou
muskatového orisSku, skofice a pepre, které pridavaji
prijemnou pikantnost. PraZzeny dub se projevuje, pfispiva
hloubkou a strukturou celkovému profilu. Zavér je dlouhy a
pretrvavajici, zanechavajici dozvuk zralého ovoce a
vanilky.Zavér: Stfedné plné az piné télo, Nativo Salvaje rum
vykazuje hladkou a hedvabnou texturu na patfe.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pripraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
Popis o Hlavni parametry
"Typ sudu: vypalene suc'ly z amverlckeho leeho dubu Znadka Autentico Nativo
po bourbonuFiltrace: nejprve pres membrany z N i
celulézy, poté studenou filtraciMaster Distiller: Druh poctivy trtinovy Rum
Francisco ,Don Pancho"" Fernandez - ikona mezi Piivod Panama
blendery modernich rum@ Auténtico Nativo pochazi Alkohol ABV 40,00 %
z Panamy, konkrétné z centralni oblasti Herrera,
ovlivnéné Tichym ocednem na jedné strané a LMIV & Dopliikové parametry

desStnymi pralesy na strané druhé. Oblast oplyva

: o s iu , . Upozorfujeme, ze tento produkt
bohatou vulkanickou pldou, mistni tritina ma velmi

mUze obsahovat alergeny. Pfesné

vysoky obsah cukru a melasa z ni je idedlIni pro AIergenyv , sloZeni a alergeny jsou k dispozici na
, . " upozornéni ) p .

vyrobu rumu. Rum Nativo se z melasy vyrabi obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
kontinuaIni destilaci v klasické mé&déné destila&ni pred konzumaci.
koloné z roku 1922 v destilerii Las Cabras. Zraje ve Vyrobce Savio s.r.l., Rugz de la Gare/4.7,
vypélenych sudech z amerického bilého dubu po 11024 Chatillon (AO), Italie
bourbonu a je filtrovan nejprve pfes membrany z
celulézy, poté studenou filtraci. Za chutovym
profilem rumu stoji ikona mezi blendery modernich
rum{, Francisco ,Don Pancho” Fernandez."
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