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EAN 4018395080053 
Kód produktu VO012001 

Tradiční gin z Lantenhammer známý především důrazem na
syrovou čistou a bohatou chut. V chuti se odráží jalovec. Mezi
deseti použitými rostlinnými přísadami převažují autentické,
původní bavorské suroviny – například chmel, květy z luk či
semena fenyklu. V kombinaci s pomerančovou a citronovou
kůrou dodávají ginu výrazně bavorský charakter:

Bohatý aromatický profil, kterému dominuje typický jalovec,
doplňují svěží byliny a květinové tóny s citrusovými akcenty.
Spolu s jalovcem utvářejí chuťový profil byliny, čímž vzniká
komplexní souhra – jemná hořkost je vyvážena květinovými a
sladkými tóny citrusových plodů.
Tento mnohovrstevnatý chuťový zážitek přetrvává dlouho i v
samotném závěru.

Dostupnost na hlavním skladě: máme pro Vás připraveno
Dostupné množství u dodavatele: Skladem
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Popis
Palírna Lantenhammer, která sídlí v hornobavorském
městě Hausham – nedaleko jezera Schliersee na
úpatí Alp – je mezi znalci a milovníky tradičních
ovocných pálenek již dlouho dobře známým
pojmem. Palírna funguje od roku 1928 a v roce 1999
prošel tento tradiční podnik obrodou, když na trh
uvedl dnes již proslulou whisky Slyrs – whisky z
Bavorska. Lantenhammer vyrábí gin již téměř 100
let. Když se ohlédneme do počátků palírny, zjistíme,
že se v okolí jezera Schliersee gin vyráběl již dříve –
šlo o poctivý destilát připravovaný s využitím
různých bylin a přísad pocházejících z
hornobavorského regionu. V roce 2014 se iniciativní
mistr palírník společnosti Lantenhammer, Tobias
Maier, k této tradici vrátil a oživil starou recepturu,
čímž vznikl gin Bavarka. Základem ginu Bavarka je
bramborový destilát, který se používá i pro výrobu
vodky Bavarka. Dva roky předtím totiž Maier
představil bavorskou vodku z brambor – rovněž pod
názvem Bavarka – a sklidil s ní nadšené ohlasy
odborníků z oboru. Gin s touto vodkou nesdílí pouze
název „Bavarka“; samotný destilát totiž tvoří jeho
základ. V tomto základu se macerují jalovcové
bobule a následně se přidává pečlivě zvolená směs
dalších bylin a přísad, čímž vzniká výsledný gin z
palírny Lantenhammer.

Hlavní parametry
Značka Bavarka 
Druh Gin & Jenever & Genever 
Detail suchý Dry gin  
Původ Německo 
Balení holá lahev 
Alkohol ABV 46,00 %

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení gin 

Alergeny upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné
složení a alergeny jsou k dispozici

na obalu výrobku. Prosím,
zkontrolujte před konzumací. 


