Bertani Amarone 0.75I

» Vina

Kéd produktu 10101925

Cervené tiché vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 80% Corvina Veronese, 20% Rondinella
vypéstovanych na vinicich italské vinarské oblasti Veneto - Valpolicella Classico - suché

Vino granatové syté barvy, silné viiné pripominajici visné, svestky, vanilku a rebarboru. Hrozny, které
se pouzivaji k vyrobé, se nechavaji 120 dni susit, aby dosahly vyssi koncentrace. V paleté viini najdete i
tény ofech(, ¢ajovych listkd a sladkého koreni. V chuti je vino velmi vyrazné s mineralnim
charakterem, ovSsem koncentrované s naznaky Cerveného bobulového ovoce a vanilky. Je dlouhé, pIné
s jemnymi tfislovinami a harmonickou kyselinkou. Velké vino.

Zrani vina po dobu 7 let v 50-100hektolitrovych sudech ze slavonského dubu.

VITIVINICOLTORI DAL 1857

Dostupnost na hlavnim skladé: méme pro Vas pripraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Bertani Amarone 0.75I

» Vina

Popis

Hrozny na vyrobu tohoto vina pochazeji z vinic usedlosti
Bertani, nachazejici se v samém srdci oblasti
Valpolicella Classica. Usedlost se nachdzi v kotliné ze
severu uzaviené a z jihu otevrené. Ve vychodni ¢asti je
plda vapenité jilovita, zatimco v jeho zapadni ¢asti
prevladaji kamenité vrstvy vapence. V druhé pdice zafi
jsou ruc¢né shirané hrozny peclivé prebrany a pouze piné
zralé a zdravé hrozny pfemistény do extrémné
provzdusnéného sklepeni. Zde se rozlozi na rohoze a
pozvolna prochazeji procesem prirozeného vysouseni.
Asi po 110 dnech takto ztratily zhruba 30 % své
hmotnosti a doséhly pozadované cukernatosti. V
poloviné ledna jsou tyto hrozny lisovény a poté velmi
pozvolna fermentovany. Pocatecni teplota pfi tomto
kvaseni Cini pouhych 4-5°C, ke konci dosahne zhruba
18°C. Pomalou fermentaci, nasledovanou zhruba
padeséti denni maceraci ziské vino vysoky obsah
alkoholu a glycerinu, coz ma za nasledek velmi
elegantni a jemnou chut. Nasledné zrani ve slovinskych
dubovych sudech zabralo osm let, poté vino zralo v lahvi
po dobu jednoho roku. Vysledné vino mé hlubokou
granatovou barvu, typické viiné tfesni maraschino a
divokych visni jsou okamzité rozeznatelné. Vino v sobé
zobrazuje rozlicné charaktery, prechézejici od Cerstvého,
az k zavarenému ovoci, jehoz chut je doplnéna o
korenéné prvky. V Ustech se krdsné rozvine a otevre se
véemi prvky patrnymi ve vini, spole¢né s jemnou
vanilkou a tény vlasskych a liskovych ofechd. PIné
télnaté a kulaté vino rozvijejici vSechny své aromatické
slozky dlouho v Ustech. Vhodné podéavat k mastim,
silnym syrdim, ¢i samotné pro vychutnani klidnych
okamzikd. Tradice skvélych vin Bertani se zrodila jiz v
roce 1857. Od samého pocatku tohoto vinarstvi byl znat
profesionalni pristup bratfi Bertanidl, coz dokazuji mnoha
ocenéni ziskana na mezinarodnich vystavach jiz po par
letech. Giovan Battista byl ¢lenem italského parlamentu
a mél skvélé ridici schopnosti, zatimco jeho bratr
Gaetano byl diky dobé stravené ve Francii znaly
problematiky péstovani vinné révy. Vinice rodiny Bertani
v provincii Verona se rozprostiraji na nddhernych
kopcich Valpantena a v okoli Valpolicelly. Dalsi vinice se
rozprostiraji kolem kopc@ v zénach Bardolina a Soave.
Prirodni charakter téchto mist vytvari harmonicky vztah
mezi tfemi faktory ovliviiujicimi charakter vina - pdou,
sluncem a vétrem. Hrozny zde dozravaji v zafi a nastava
doba sklizné. Lisuji se pouze zdravé hrozny, které vinu
zaruci prijemny buket, barvu a celkovou vyvazenost.
Hrozny, ze kterych se vyrabi Recioto a Amarone, jsou
shirdny hrozen po hroznu a umistény v malych
drevénych bednéach, aby se zabranilo jejich poniceni.
Hrozny jsou ocistény a jesté jednou prebrany a teprve
poté umistény na prouténé rohoze, na kterych preckajf
zimu na plidé vinafstvi, kde postupné vysychaji. Pro tyto
hrozny nastane faze pfemény na nedostizné Recioto a
Amarone az v prlbéhu dnora, kdy jiz ztratily vysousenim
sv{j obsah vody a zhruba 30% své hmotnosti. Bertani se
drzi tradi¢nich vyrobnich postupd a technik
charakteristickych pro vyrobu velkych vin z Veneta, jako
je napt. zrani ve velkych dubovych kédich. Pozdéji zde
zacali pouzivat dubové sudy typu barrique, coz umoznilo
spole¢nosti vyvinout a zdokonalit nové a exkluzivni
produkty vysoké kvality.
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Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Barva

Odriida
Charakter

Plvod
Klasifikace vinice
Zrani

Produkce

Vyroba

Baleni

Alkohol ABV

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni
Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Vyrobce

Oxid sificity a si

alergeny jsou

Bertani
italské ikonické vino Amarone ze susenych hrozn(
Ikonické vino
Cervend
Corvina, Rondinella
suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
Italie, Veneto & Benétsko
Classico
v dubovych sudech, lezeni na lahvi
vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni
Appassimento & lisovani ¢aste¢né vysusenych hrozni
holé lahev
14,00 %

vino
odrlidové vino révové
ricitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, ze tento produkt miZe obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a

k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.
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