Bertani Secco Vintage Edition 0.75I

» Vina

Kéd produktu 10101914

Odrldové slozeni : 80% Corvina, 10% Sangiovese Grosso, 5%
Syrah a 5% Cabernet Sauvignon.

Secco Bertani je nejstarsim vinem vinarstvi. Prvné bylo
predstaveno jiz v roce 1860 a bylo inspirovano modernimi
francouzskymi technikami zpracovani vina. Jednalo se navic o
revolu¢ni suchy styl mistniho vina. Bertani Vintage je
navratem k chute a receptu ""starého"" stylu spolecné s
originalnim designem lahve z roku 1930. Vino intenzivni
Cervené barvy s odlesky rubinové a Cervenym az platinovym
okrajem. Aroma je komplexni a pfipomina kakao, Svestky a
visné, Cerveny a Cerny rybiz spolu s kofenénymi tény cerného
pepre, hrebicku a muskatového orechu. Chut kopiruje aroma
vina. Projevuje se Cervené bobulové ovoce, tfesné, visné a
cerny ¢aj. Pfitomné taniny sviravé na stfednim patfe a
kavova zrna v zavéru. Je komplexni a vyrazné s dlouhym a
kofenénym koncem. Obsah alkoholu a kyselin je stfedni a
vyvazeny. Dobra koncentrace. Cisté a pfimé. Skvéla

s komplexita staré révy, kterd se ale projevuje mladistvé.
BE ?RTA NI Suché vyvazené s pfijemnym dotekem svézesti v zavéru.

Po dlouhé studené maceraci se slupkami nasleduje velmi
pomald fermentace za pomoci autochtonnich kvasinek z vinic
Bertani. Stale lehce sladky most se poté staci to dubovych
sudl, kde fermentaci dokonci. Zrani probiha v tradi¢nich
veronskych drevénych sudech o objemu 750 - 5000l

v vV

vyrobenych z kastanového a tfeShového dreva.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Bertani Secco Vintage Edition 0.75I

» Vina

Popis

Tradice skvélych vin Bertani se zrodila jiz v roce
1857. Od samého pocatku tohoto vinarstvi byl znat
profesionalni pristup bratfi Bertanill, coz dokazuji
mnohd ocenéni ziskana na mezinarodnich vystavach
jiz po par letech. Giovan Battista byl ¢lenem
zatimco jeho bratr Gaetano byl diky dobé stravené
ve Francii znaly problematiky péstovani vinné révy.
Vinice rodiny Bertani v provincii Verona se
rozprostiraji na nadhernych kopcich Valpantena a v
okoli Valpolicelly. Dalsi vinice se rozprostiraji kolem
kopcl v zdnach Bardolina a Soave. Prirodni
charakter téchto mist vytvaii harmonicky vztah mezi
tremi faktory ovliviujicimi charakter vina - pdou,
sluncem a vétrem. Hrozny zde dozravaji v zafi a
nastava doba sklizné. Lisuji se pouze zdravé hrozny,
které vinu zaruci prijemny buket, barvu a celkovou
vyvazenost. Hrozny, ze kterych se vyrabi Recioto a
Amarone, jsou sbirdny hrozen po hroznu a umistény
v malych drevénych bednach, aby se zabranilo jejich
poniceni. Hrozny jsou ocistény a jesté jednou
prebrany a teprve poté umistény na prouténé
rohoze, na kterych preckaji zimu na pldé vinarstvi,
kde postupné vysychaji. Pro tyto hrozny nastane
fdze pfemény na nedostizné Recioto a Amarone az v
pribéhu Unora, kdy jiz ztratily vysousenim svdj
obsah vody a zhruba 30% své hmotnosti. Bertani se
drzi tradi¢nich vyrobnich postupl a technik
charakteristickych pro vyrobu velkych vin z Veneta,
jako je napf. zrani ve velkych dubovych kadich.
Pozdéji zde zacali pouzivat dubové sudy typu
barrique, coz umoznilo spole¢nosti vyvinout a
zdokonalit nové a exkluzivni produkty vysoké
kvality.

Hlavni parametry

Znacka Bertani
Barva cervena
Rocnik 2011

DOC & DOP & Denominazione di

Klasifikace pdvodu o
origine controllata

Cabernet Sauvignon, Corvina, typicka

itk toskanska odrlida & Sangiovese

Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az

94g/l)

2 roky, sudy z kastanového dreva,

Zrani lezeni na lahvi, sudy z tfeShového

dreva

Alkohol ABV 14,00 %

Baleni hola lahev
LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni vino

Slozeni odriidové vino révové

Angelini Wines & Estates Societa
Agricola Arl Via Roma, 117 - 60031
Castelplanio (AN) REA Ancona
196904, Italie

Alergeny skupina Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci
l. vyS$si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!l

Vyrobce

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



