Bertani Valpolicella Ripasso 0.75I

» Vina

BERTANI

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Jezuitska 17, Brno-stred, 602 00

Kéd produktu 10101940

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn(l vinné révy odriidy 70%
Corvina Veronese 85%, 20% Corvione a 10% Rondinella
vypéstovanych na vinicich italské vinafské oblasti Veneto -
udoli Valpantena a Valpolicella Classico - suché

Intenzivni purpurové ¢ervend barva s fialovymi odlesky. Ve
v@ni jsou tony Cerného ovoce jako jsou ostruziny, ¢erny rybiz
a zralé tresné obohacené o vini koreni a ¢okolady. Sladka
vlné, Cistota a intenzita zralého ¢erveného ovoce. V Ustech je
toto vino sladké, pIné a kulaté. tanin s masitou, pikantni
chuti.

Ripasso je staroddvna metoda vyroby vina, kterd vytvari
komplexni a strukturované vino. Barva vina je fialova s
rubinovymi nuancemi. Viné je velmi charakteristicka s tony
zralych bobuli, ostruzin, ¢erného rybizu a zralych ¢ernych
tfesni. Chut je vyvazena, ziva a plnd s delsi dochuti a dobrou
tfislovinou.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Bertani Valpolicella Ripasso 0.75I

» Vina

Popis

Tradice skvélych vin Bertani se zrodila jiz v roce
1857. Od samého pocatku tohoto vinarstvi byl znat
profesionalni pristup bratfi Bertanill, coz dokazuji
mnohd ocenéni ziskana na mezinarodnich vystavach
jiz po par letech. Giovan Battista byl ¢lenem
zatimco jeho bratr Gaetano byl diky dobé stravené
ve Francii znaly problematiky péstovani vinné révy.
Vinice rodiny Bertani v provincii Verona se
rozprostiraji na nadhernych kopcich Valpantena a v
okoli Valpolicelly. Dalsi vinice se rozprostiraji kolem
kopcl v zdnach Bardolina a Soave. Prirodni
charakter téchto mist vytvaii harmonicky vztah mezi
tremi faktory ovliviujicimi charakter vina - pdou,
sluncem a vétrem. Kazda fada révy je zde vystavena
adekvatni mife téchto faktord. Na téchto vinicich se
péstuji odridy Garganega, Corvina, Corvinone,
Rondinella, Molinara a Rossignola, z nichz nékteré
byly péstovany jiz v dobach Rimské fise. Tyto
odridy davaji vzniknout skvélym vindm Soave,
Valpolicella, Recioto, Amarone a Secco Bertani.
Hrozny zde dozravaji v zafi a nastava doba sklizné.
Lisuji se pouze zdravé hrozny, které vinu zaruci
pfijemny buket, barvu a celkovou vyvazenost.
Hrozny, ze kterych se vyrabi Recioto a Amarone,
jsou sbirdny hrozen po hroznu a umistény v malych
dfevénych bednach, aby se zabranilo jejich poniceni.
Hrozny jsou ocistény a jesté jednou prebrany a
teprve poté umistény na prouténé rohoze, na
kterych preckaji zimu na ptdé vinarstvi, kde
postupné vysychaji. Pro tyto hrozny nastane faze
premény na nedostizné Recioto a Amarone az v
priibéhu Unora, kdy jiz ztratily vysousenim svdj
obsah vody a zhruba 30% své hmotnosti. Bertani se
drzi tradi¢nich vyrobnich postupd a technik
charakteristickych pro vyrobu velkych vin z Veneta,
jako je napf. zrani ve velkych dubovych kdadich.
Pozdéji zde zacali pouzivat dubové sudy typu
barrique, coz umoznilo spole¢nosti vyvinout a
zdokonalit nové a exkluzivni produkty vysoké
kvality.

Hlavni parametry
Znacka

Barva

Odrlda

Charakter

Pfivlastek
Plvod
Rocnik
Zrani

Baleni
Alkohol ABV

Bertani
cervena
Corvina, Rondinella

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné
az9g/l)

Ripasso

Italie, Veneto & Benatsko
2016

v dubovych sudech

hola lahev

13,50 %

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Vyrobce

vino

odrlidové vino révové

Oxid sifiCity a sificitany v
koncentraci vy$si jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.
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