Besserat de Bellefon Bleu se sklenickama 0.75I

» TIPy na darky » Darkové lahve

EAN 3507400004029
Kéd produktu CHAM3501

Soucasti sady je luxusni darkova krabicka Besserat de Bellefon s mistem na jednu lahev a s dvéma sklenickami. Soucasti baleni je i
luxusni dérkové taska Besserat de Bellefon.

Champagne Besserat de Bellefon Bleu Brut je vyjimecné a elegantni Sampariské, které ztélesiiuje bohaté dédictvi a vytribené mistrovstvi
vinarského domu Besserat de Bellefon. Toto Sampanské, proslulé svou prvotridni kvalitou a jedinecnymi vyrobnimi postupy, nabizi
sofistikovany a nezapomenutelny chutovy zazitek.

Po naliti do sklenice zaujme Besserat de Bellefon Bleu Brut zéfivé zlatavou barvou, kterou podtrhuje stély proud jemnych bublinek ladné
stoupajicich k hlading. Viné je okamzité& lakavé a odhaluje komplexni aromaticky profil. Uvodni tény svéZiho zeleného jablka, Cerstvé
hrusky a citrusové kiry jsou dokonale doplnény jemnymi nuancemi bilych kvét(, briosky a nadechem mandli. Tato harmonicka viiné
vytvari podmanivy a ldkavy celek, ktery okouzli vSechny smysly.

Na patie plisobi toto $ampariské vyvézené a kultivované; vyznacduje se Zivym a osvézujicim charakterem. SvéZzi kyselost zeleného jablka
a citronu je v dokonalé rovnovéze s bohatosti peckového ovoce, jako jsou broskve a merurky. Ve stiedni fazi chuti se objevuji elegantni
tény Cerstvé upeceného chleba a lehké ofiskové podtény, které vinu dodavaji hloubku a komplexnost. Zavér je dlouhy a cisty, s jemnou
mineralitou a nddechem krémové textury, ktera prijemné pretrvava.

Besserat de Bellefon Bleu Brut vznika kupazi odr(id 45 % Meunier, 30 % Chardonnay, 25 % Pinot Noir

, jejichz hrozny pochézeji z téch nejlepsich vinic v oblasti Champagne. Peclivy vybér hrozn( a tradi¢ni metoda vyroby (méthode
champenoise) zajistuji, ze Samparniské postupem Casu ziskava své jemné bublinky a bohatou paletu chuti. Dlouhé zrani na kvasni¢nich
kalech dale umocriuje jeho komplexnost a hloubku, diky ¢emu? je kazdy dousek diikazem oddanosti tohoto vinaiského domu kvalité.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pfipraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Vinafsky dim Besserat de Bellefon je ¢lenem
skupiny, od niz ziskava rozsahlé dodavky vinnych
hrozn z rliznych vesnic, rlznych roénikd a odrid,
coz mu zajistuje optimalni moznosti pro vytvéreni
rliznych kombinaci. Jedine¢ny styl, charakterizovany
svézesti, eleganci a jemnymi akcenty, spliuje
konkrétni pozadavky gastronomického odvétvi. Jsou
pouZivéany originalni elegantni lahve ve stylu 18.
stoleti. Cuvée des Moines Rosé je jednim z méla
Sampanskych, které si vybral princ z Walesu! 1843:
Vinarstvi Besserat de Bellefon zaloZil v roce 1843 v
méstecku Ay Edmond Besserat z Hautvillers, aby
prodaval Sampariské nejvyhlasenéjsim hotellim,
restauracim a obchodnikdim s viny. V budovani
povésti znacky pokracovali po prevzeti spolecnosti
jeho vnuci, Victor a Edmond. 1920: Edmond se
ozenil s Yvonne de Méric de Bellefon, divkou ze
$lechtickych kruhl regionu Champagne. Tak se
zrodil legendarni diim Besserat de Bellefon. 1930:
.Dokazete vyrobit Sampanské tak lehké a elegantni,
Ze by se mohlo popijet priibézné béhem jidla? Pokud
to zvladnete, objedndm si 1000 lahvi misto
obvyklych 100...“ Tuto vétu napsal reditel
restaurace La Samaritaine de Luxe v roce 1930
Victoru Besseratovi. Na jeho zadost tedy vyvinul
Victor Besserat Cuvée, které Ize popijet priibézné pfi
jidle. Stalo se klenotem znacky: Cuvée des Moines.
Za celou radu let vinarstvi Besserat de Bellefon
nikdy nepfestalo plnit pozadavky svych
nejnaro¢néjsich a nejzasvécenéjsich spotrebitell.
Proto podle této své filozofie doplnilo vinarstvi
Besserat de Bellefon v roce 1999 svdj sortiment o
vino Blanc de Blancs, symbol vytfibené Cistoty a
jemnosti, coZ jsou vlastnosti proplj¢ené odriidou
Chardonnay a v roce 2007 uvedlo prvni archivni
ro¢nik tohoto vina, r. 2000, coZ je vino vyjimec¢né
sily. V roce 2009 pfichazi Cuvée des Moines se svym
zatim poslednim pfirlistkem, Cuvée des Moines
Extra Brut, s nepatrnym mnozstvim dodaného cukru
a s absolutnf ¢istotou. Mimoradny objev, ktery
odhaluje prekvapivé kulinarské a enologické
asociace. Dnes vyznamni $éfkuchari potvrzuji pozici
vinarstvi Besserat de Bellefon jako dodavatele
ideéIniho sampanského pro gastronomické
prilezitosti, kde vznikaji ,bozské jidelnicky”, které
oslavuji dokonalou souhru mezi Cuvée des Moines a
potravinarskymi specialitami. Hymna k probuzeni
smysl{... Po prvnim alkoholovém kvaseni v sudech
mize probéhnout druhé kvaseni nazvané ,jable¢no-
mlécné kvaseni“. Pri tomto postupu dochazi k
premeéné kyseliny jablecné na kyselinu mlécnou,
pricemz se oslabi ovocné aroma. Tradici znacky
Besserat de Bellefon je neumoznit jable¢no-mlécné
kvaseni. Diky této metodé maji Sampariska Besserat
de Bellefon pIné rozvinou svézest a ovocitost, které
mohou naplno vyjadfit prostfednictvim svych viini a
chuti, navic maji vyssi potencidl zrani. Aperitiv,
nezbytny okamzik srde¢nosti a sdilent, je symbolem
francouzského ,Art de vivre" (uméni zit). Je to Sance
jak objevit predkladana jidla, od nejjednodussich
pocest velkého ukolu, ktery byl uloZen Victoru
Besseratovi, vés vinarstvi Besserat de Bellefon zve,
abyste se vydali za ,dobrodruzstvim chuti”, které
vas nezklame zadnou kombinaci Cuvée des Moines s
vybranymi jidly. VyhlaSeni someliéfi hledali dokonalé
kombinace, od sushi po makarony a pres uzenou
Sunku po koryse, aby doséhli nejlepsich
gastronomickych spojeni a aby se znacka Besserat
de Bellefon stala idealnim Samparnskym,
spole¢nikem vaseho stolovéni od aperitivu az po
mouc¢nik. ,Rada typ $ampariského se hodi k jidlu,
ale pouze jedno, Cuvée des Moines, bylo vytvoreno
pro kombinaci s jidlem.” - Cédric Thiébault - vinar.

Hlavni parametry

Znacka Besserat de Bellefon
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Barva bild
Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
Odrlda Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Pavod Francie, vinice oblasti Champagne
Roc¢nik NON Vintage
Zrani 3 roky, lezeni na lahvi
Produkce limitovand edice
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Baleni dérkové_kolekce, darkové, krabicka & tuba, Luxusni
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Doplitkové parametry
Zékonné zarazeni Sumivé vino
SlozZeni odr@idové vino révové
EU Distributor

Alergeny skupina I.

Besserat de Bellefon, 5 Rue Jean Chandon Moét, 51200 Epernay - Francie
Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné sloZenf a alergeny jsou k dispozici na obalu

Zletgenllinozomnent vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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