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HAMPAGNE

BOLLINGER

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Jezuitska 17, Brno-stred, 602 00

Kéd produktu CHAM0043

Intenzivni aroma s tony tresni, jahod, lesniho ovoce. Ovocné a jemna chut s dlouhym zavérem. Pinot Noir 62 %, Chardonnay 24 %, Pinot Meunier 14 %
(5-6 % terveného vina). Hrozny pochézeji minimalné z 85 % z klasifikace vinic Grand Cru. V gastronomii se hodi k pokrm{m jako losos, nepfilis pikantni
asijska kuchyné, ovocné polévky, jahodovy kola¢, maliny.

Know-how domu se projevuje v jeho schopnosti vytvaret kazdy rok smés, kterd ma konstantni styl a vysokou kvalitu. Na tomto vinu proto diim zaklada
svoji odlisnost, a na jeho zékladé by mél byt posuzovan. Prvni fermentace vina se uskute¢fiuje v malych nerezovych kadich nebo v dubovych sudech.
Sklada se z hroznl z asi ze 30 crus z oblasti Marne a obsahuje veliky podil (minimalné 80%) Grands crus a Premiers crus. Smés je zaloZzena hlavné na
odr(idé Pinot Noir (primérné 60%). Aby byla zaru¢ena stalost kvality v kazdém roé¢niku, je ve smési pouzito 5-10 procent rezervnich vin, ktera jsou
uchovéavana pét az deset let ve velkych lahvich uzavienych korkovymi zétkami. Pfed odkalenim zraje Samparské Special Cuvée ve sklepich domu
Bollinger minimalné tfi roky a potom dalsi tfi mésice, nez je vpusténo na trh. Special Cuvée se zaradilo mezi oblibend Sampariskd vina britské kralovny
Alzbéty I1. Bollinger byl schvalen jako dodavatel na kralovsky dv(ir jiz v roce 1884 kralovnou Viktorif.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
na cesté 6,00 ks
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem

5.10.2026 15:36
dios@dios.cz 1/2



Bollinger rosé gift box brut 1ler cru Champagne 0.75

» TIPy na darky » Darkové lahve

Popis

Diky propojeni s rodinou vétvi Villermont( saha
historie rodiny Bollinger v oblasti Champagne do 17.
stoleti. V této dobé uz tato rodina vlastnila vinice v
Ay a Cuis. V roce 1829 doslo v historickém mésté Ay
Atanasem de Villermont a Jacquesem Bollingerem k
zaloZeni Sampariského domu. Jiz od poc¢atku nebyla
tato firma pouze vyrobcem Samparnského, ale
zaroven i péstitelem vinné révy na nejlepsich
vinicich. S rostoucimi pozadavky na velké mnozstvi
kvalitnich hrozn( nésledovalo zakoupeni dalSich
vinic. Ve vlastnictvi Bollingeru tak skoncily nékteré z
vybranych ,cru” v Louvois, Bouzy, Tauxiéres,
Verzenay, Grauves, Bisseuil, Champvoisy, Passy-
Grigny. Jako zatim posledni byly zakoupeny
pozemky ve Vertus a Epernay. Tato expanze a
ziskani celosvétové reputace bylo zakonité spojeno s
modernizaci a rozsifovanim vyroby. Od roku 1918
tak zakladatelv vnuk Jacques Bollinger postavil
nové budovy a rozsifil sklepy. Jeho Usili vSak bylo
ukonceno pred¢asnou smrti v roce 1941.
Pokracovani tak spocinulo na bedrech jeho zeny Lily,
kterd se tohoto Ukolu chopila s obrovskym
odhodlanim a Usilim. Dokézala v programu svého
zesnulého muze pokracovat nejen béhem tézkého
vale¢ného obdobi, ale také v dalSich tficeti letech a
stala se tak legendou nejen v rodiné Bollinger(, ale i
v celé oblasti Champagne. Spole¢nost z(istava
nadéle nezévislou a jeji firemni know-how je
predavéano z generace na generaci. Od roku 1994 je
firma fizena Ghislainem de Montgolfierem, coz je
zakladatel(iv pra-pravnuk. V sou¢asnosti Bollinger
obhospodaruje 151 hektard vinic, nachazejicich se v
klasifikaci grand cru nebo premier cru. Diky tomuto
mnozstvi je Bollinger jednim z méala domd, ktery
dokéaze své pozadavky na hrozny ze 70 % uspokojit
svoji vlastni produkci. Na vinicich dominuje Pinot
noir, ktery je zaroven dominantnim ve vyrabénych
smésich a uruje tak styl a charakter Bollingeru.
Déle se zde péstuje Chardonnay a Meunier. Pri
lisovani hroznd si Bollinger ponechava pouze stavy z
prvniho lisovéni, tzv. cuvée. Vysledky druhého
lisovani, tzv. taille jsou odprodany. Vyjimkou tvori
taille z Chardonnay, které je v pfipadé velmi
dobrého ro¢niku uchovéno. Prvni fermentace
probihad oddélené pro jednotlivé crus a odrdy. V
priimérnych nebo $patnych ro¢nicich, kdy je vino
kiehké a je potieba mit nad fermentaci lepsi
kontrolu, vétsina vin kvasi v malych nerezovych
tancich s kontrolovanou teplotou. Naproti tomu pfi
dobré nebo vyborné sklizni se k tomuto Gcelu
pouzivaji dubové nadoby o obsahu 205, 225 a 400
litrd. Tyto nadoby jsou jiz dostate¢né staré, aby vino
neovlivnily dubovym aroma ¢i taniny a zlstalo
pouze prirodni aroma a chuté vina. Jako maloktery
producent Sampariského produkuje Bollinger pouze
dvé rozdilné smési: Special Cuvée a Grande Année.
Prvni z nich je klasickou verzi Sampariského nejvyssi
kvality vyrabéné z variaci hroznd, pfevazné Pinotu
noir (okolo 60 %). Naproti tomu smés Grand Année
se vyrabi pouze ve velmi dobrych ro¢nicich z Pinotu
noir (65-70 %) a Chardonnay. Nejvyssi verzi
Sampanského je pak Bollinger R.D. (recently
disgorged = nedavno degorzované), coz je Grand
Année, které prochazi mnohem delsim zranim v
mistnich sklepenich. Tato prodlouzené doba na
kalech se pohybuje mezi 8 -25 roky. Grand Année se
vyrabi také ve verzi Rosé, vznikajici pridanim
¢erveného vina z vinice Cote aux Enfants, ¢imz
Sampaniské ziska télnatost a ovocnost. Poslednim
Bollingerem produkovanych Samparnskym je Vignes
a la Frangaise, coz je Cisty Pinot noir vyrabény ve
starych dubovych nddobéch z hroznl pochézejicich
ze tfech jedine¢nych parcel v okoli Ay a Bouzy,
jejichz kere jako zazrakem unikly zkéze, pfi které
phylloxera znicila vSechny vinice v oblasti
Champagne.
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Hlavni parametry
Znacka
Druh
Detail
Barva
Odriida
Charakter
Pévod
Rocnik
Zrani
Produkce
Vyroba
Baleni

LMIV & Dopliikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni
Alergeny skupina I.

Alergeny upozornénf{

Vyrobce

Bollinger

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti Champagne

rlizova & rosé & pink

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbézné;jsi styl
Francie, vinice oblasti Champagne

NON Vintage

3 roky, v dubovych sudech, leZeni na lahvi

vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
darkové, krabicka & tuba

Sumivé vino

odridové vino révové

Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!

Upozoriiujeme, Ze tento produkt miiZze obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.

Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Champagne Bollinger, 20 Boulevard Maréchal de Lattre, 51160 Ay, Francie
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