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EAN 3052853077682
Kéd produktu CHAMO0037

Bilé Sumivé vino vyrobené z hrozn{ vinné révy odridy 60% Pinot Noir,
25% Chardonnay, 15% Pinot Meunier vypéstovanych na vinicich
francouzské vinarské oblasti Champagne - Vallée de la Marne - brut

CHAMPAGNE

BOLLINGER
Toto Special Cuvée je Cistym vyjadrenim stylu Bollinger. VSechny
zkuSenosti tohoto Samparnského domu jsou kazdoroc¢né vkladany do
vytvoreni této smési, kterad vzdy vykazuje kvalitu, komplexni aroma a
unikatni vyvazeni téla, sily a finesy. Hrozny pro vyrobu tohoto vina
pochéazeji z 80% z vinic Grand ¢i Premier Cru a tvofi je z nejvétsi ¢asti
Pinot Noir (v priméru 60%), dale Chardonnay (25%) a smés doplnuje
Pinot Meunier. Primarni fermentace probiha prevazné v tancich. Aby byly
zachovany charakteristické znaky tohoto Sampariského, pridava se do néj
5-10% reserve vin, kterd zrala po dobu 5-15 let v magnum lahvich a
dotvori tak vyslednou smés. Toto vino dale zraje ve sklepenich alespon tfi
roky. Vysledné vino se opira o citrusové, mineraini a kvasinkové nuance.
V Ustech se rozvine, zobrazuje hloubku a délku s pfijemnou dochuti po
liskovych ofiscich.

SPECIAL CUVEE

CHAMPAGNE

BOLLINGER Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Special Cuvée je vytvoreno z hroznl pochdazejicich z
80 % procent z parcel klasifikace Grand Cru a
Premier Cru. Prvni kvasenf ¢asti hroznd probiha v
dubovych sudech a aby zlstaly zachovany veskeré
charakteristické znaky a Cisty styl vina, pfidava se
5-10 % rezervnich vin (¢asto i vic). Nabizi aroma
exotickych plodd se silnymi mineralnimi podtény a
skvéle vyvazenou chut. Poté, co ho nechate
rozvinout v Ustech, se pfipravte na neskonale
lahodné dokonceni. Zraje minimalné 36 mésicd.
Bollinger Special Cuvée je skutecné vyjimeénym
vytvorem svétozndamého Sampafiského domu
Bollinger, ktery je po generace synonymem pro
kvalitu a femesiné zpracovani. Toto cuvée je
vyrobeno z mistrovské smési 60 % Pinot Noir, 25 %
Chardonnay a 15 % Pinot Meunier, pri¢emz priblizné
80 % hroznll pochazi z nejlepsich vinic Grand Cru a
Premier Cru. RozliSovaci charakter tohoto
Sampanského nespociva jen v peclivém vybéru
odrld hroznd, ale také v jeho jedine¢ném procesu
zrani, jedné z nejstarsich metod pouzivanych
domem Bollinger. Zatimco vétsina vin optimalné
zraje ve sklepech, ¢ast zraje v magnum sudech po
dobu 5 az 15 let. Toto prodlouzené zrani, které
dodava cuvée bezkonkurenéni hloubku a
komplexnost, je charakteristickym znakem domu.
Vysledkem je Samparniské, které zaujme jak svou
eleganci, tak i mnohostrannym chutovym profilem,
pricemz kazda |dhev odrazi dédictvi a vasen domu.
Know-how domu se projevuje v jeho schopnosti
vytvaret kazdy rok smés, kterd méa konstantni styl a
vysokou kvalitu. Na tomto vinu proto diim zaklada
svoji odliSnost, a na jeho zakladé by mél byt
posuzovan. Prvni fermentace vina se uskute¢iiuje v
malych nerezovych kadich nebo v dubovych sudech.
Sklada se z hroznd z asi ze 30 crus z oblasti Marne a
obsahuje veliky podil (minimalné 80%) Grands crus
a Premiers crus. Smés je zalozena hlavné na odrddé
Pinot Noir (primérné 60%). Aby byla zaru¢ena
stalost kvality v kazdém ro¢niku, je ve smési pouzito
5-10 procent rezervnich vin, kterd jsou uchovavana
pét az deset let ve velkych lahvich uzavienych
korkovymi zatkami. Pfed odkalenim zraje
Sampanské Special Cuvée ve sklepich domu
Bollinger minimalné tfi roky a potom dalsi tfi mésice,
nez je vpusténo na trh. Special Cuvée se zaradilo
mezi oblibend Sampaniska vina britské kralovny
Alzbéty Il. Bollinger byl schvalen jako dodavatel na
kralovsky dvir jiz v roce 1884 kralovnou Viktorii.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Barva

Roc¢nik

Klasifikace plivodu
Klasifikace vinice
Odr(ida

Priviastek

Charakter

Vyroba

Zrani
Alkohol ABV
Balenf

Bollinger
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti Champagne
bild
NON Vintage
AOC & AOP
ler Cru & Premier Cru
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Reserva
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I,
nejbéznéjsi styl
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda
Champagne
3 roky, lezeni na lahvi
12,50 %
darkové, krabi¢ka & tuba

LMIV & Doplhnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino

odrdidové vino révové

Champagne Bollinger, 20 Boulevard Maréchal
de Lattre, 51160 Ay, Francie

Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak
10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozornujeme, Ze tento produkt mdze
obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny

jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pfed konzumaci.



