Brimoncourt Brut Extra v krabicce 0.75I

» Vina

Kéd produktu CHA09640

Sampaniské cuvée typu Extra-Brut, tvofené z 80 % odriidou Pinot Noir a z 20 % odrlidou Chardonnay, je vysledkem peclivého vybéru
téch nejlepsich hroznl z vyjimee¢nych ro¢nikd, pochazejicich ze Sesti obci s klasifikaci Grand Cru. Po Sesti letech zrani ve sklepé
predstavuje toto vino s dadvkovanim 2 g cukru na litr ten nejryzejsi vyraz mistrovstvi vinarského domu Maison Brimoncourt.

Jeho velmi svétle Zluta barva oZiva jemnymi bublinkami, které vytvareji trvaly, dokonale ¢isty fetizek. Viiné je jemnd a intenzivni, s
tény citrus@ a bilého ovoce. V chuti vino plisobi pfimocare, upiimné a plné. Citrusové aroma zde dokonale ladi s mineralitou vina a
prechazi do nddherné dlouhého zavéru.

Chardonnay je vysledkem pfisné selekce hroznll z vyjimecnych ro¢nik{ a vinic z 6 obci klasifikovanych jako Grand Cru. Po 4 letech
zrani ve sklepech je vino Cistym vyjadrenim dlouholetého umu domu Brimoncourt. Vino velmi svétle zlutavé barvy, zahalené do
delikdtniho perleni pfechazejiciho v trvaly Fetéz Cistych perel. Jemné a intenzivni ve vini s tény citrusu a bilého ovoce. Pfimy, poctivy
a plny dojem. Aroma citrusti se idedIné snoubi s mineralitou vina, spolu poté prechazeji v dlouhy zavér.

Diky své vyjime¢né svézesti je idedInim aperitivem a zaroven vhodnym vinem ke kory$tm. Zvyrazni chut japonské a korejské
kuchyné stejné jako silnéjsi korenité tony.

SXTRA DRLT

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pripraveno
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Popis

Jiz tfi stoleti je Samparniské synonymem pro
vytribenou gastronomii, jemnost a vytribeny styl
Zivota - tzv. savoir-vivre... Znacka Brimoncourt je
nasi poctou témto nad¢asovym hodnotédm
Sampanského: eleganci, nezavislosti, sdileni a
lehkosti. Sampansky dim Brimoncourt, ktery se
nachézi v zahradach a vice nez 200 let starych
budovach v Ay, pfimo v historickém centru vinic,
koupil Alexandre Cornot v roce 2008 a rozhodl se
vdechnout novy Zivot znacce Brimoncourt -
historickému Sampariskému domu.. Vinarska oblast
Champagne mé exkluzivni terroir diky své
zemépisné poloze, drsnému klimatu, kopcovitému
¢lenéni a vlastnostem podloZi. Spole¢nost
Brimoncourt se zabyva udrzitelnym péstovanim révy
vinné, pficemz dbd na vyZivu pddy a zachovani
biologické rozmanitosti v pribéhu celého vini¢niho
cyklu. Od svého opétovného uvedeni na trh v roce
2013 si Sampariské Brimoncourt postupné ziskava
prizen na domécim trhu i v sousednich zemich. V
roce 2008 se Alexandre Cornot rozhod| vdechnout
novy Zivot historické, avsak tehdy zcela opusténé
znacce Sampanského. Soudé podle jeho Zivotopisu
je Alexandre muzem mnoha rozmanitych talentd a
osobitého, az svérazného stylu. Vzhledem k tehdejsi
ekonomické situaci Slo bezpochyby o velmi odvézny
krok. Jeho podnikatelsky duch ho pfimél opustit
Gspésnou kariéru v uméleckém svété v New Yorku,
vrétit se do rodného kraje a pokusit se uskute¢nit
svou vizi. Maison Brimoncourt na sebe rychle
upozornil svou originalitou, image i zplisobem
komunikace. Vyznacuje se jemnou rovnovéhou mezi
tradici a modernosti, kterd dokonale ladi s jeho
elegantnimi, lehkymi a svézimi viny. Je v ném patrna
spontannost, kterd si - tehdy stejné jako dnes -
ziskava prizen a uznani Siroké verejnosti. Spole¢nost
Brimoncourt trpélivé budovala dlouhodobé vztahy se
svymi partnery z fad péstitelli révy, diky ¢emuz ma
dnes pfistup k tém nejlepsim hroznim v celém
regionu Champagne. Od Ay po Ambonnay, od Bouzy
pres Le Mesnil a Oger az po Uzasna Chardonnay z
oblasti Sézannais. V soucasné dobé spada
Brimoncourt spie do kategorie ,,négociant”
(obchodnich dom{) nez mezi péstitele, ktefi vyrabéji
Sampaiiské vyhradné z vlastnich hrozn. To se viak
v budoucnu zméni, nebot firma investuje do
vlastnich vinic. S timto rozvojem planuje
Brimoncourt také presunout vétsi ¢ast vyroby vina
do svého nové zrekonstruovaného sidla. Stejné jako
tato zapomenuta znacka Cekala na své
znovuzrozeni, potrebovala jej i historickd budova
byvalé tiskarny, kterd se nyni stala novym domovem
tohoto vinarstvi. Skladby zahrnuje ve vinarstvi
Brimoncourt Ctyfi cuvée bez uvedeni ro¢niku. Prvnim
z nich bylo v roce 2013 uvedené Brut Regence,
nasledované hned v dal$im roce verzemi Rosé a
Blanc de Blancs; nejnovéjsim pfirlistkem je pak
Extra Brut. V budoucnu se planuje také uvedeni
ro¢nikového Sampanského (tzv. millésime). VSechny
lahve zdobi klasicky jednoduché etikety, avsak v
jedine¢ném designu darkovych krabic se odrazi
uméleckéd minulost Alexandra, zakladatele znacky.
Za zminku stoji zejména osobitd ilustrace na
dérkovém baleni Brut Regence, na niz je vyobrazena
Zirafa ve vojenské uniformé. Volba padla na zirafu
mimo jiné proto, Ze jde o zvite, které nikdy nepije
samo. Zirafa rovnéz symbolizuje dalekosahlou vizi
znacky - diky svému dlouhému krku ma totiz lepsi
rozhled nez jakékoli jiné zvife. Vojenska uniforma
pak predstavuje disciplinu, s niz vinarsky tym
pristupuje k vybéru hroznl: pro sva cuvée vybiraji
vyhradné ty nejkvalitnéjsi plody.
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Hlavni parametry

Znacka Brimoncourt
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne

Barva bila

Odrdda Chardonnay, Pinot noir
Charakter Brut Extra & vino zvlasté tvrdé s cukrem 0-6 g/I, velmi suché
Pévod Francie, vinice oblasti Champagne
Roénik NON Vintage
Zrani 6 let, lezeni na lahvi
Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni

Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Baleni dérkové, krabicka & tuba
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Doplitkové parametry
Zakonné zarazeni Sumivé vino
odrlidové vino révové

Champagne Brimoncourt, 84, bd Charles de Gaulle - Ay, 51160, Francie
Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Slozenf
EU & vyrobce
Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni
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