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Kéd produktu CHAMO0722

Sampariské Bruno Paillard Blanc de Blanc ro¢niku 2004 je
vyrabéno z hroznl pochazejicich z ¢tyrech vinic Grand Cru v
regionu Cote de Blancs: Cramant, Chouilly, Le Mesnil sur Oger
a Vertus. Ro¢nik mél veliky potencial pro vyrobu
Sampanského Blanc de Blancs - pouze z odridy Chardonnay.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pfipraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Firma Bruno Paillard, kterou zaloZil majitel téhoz
jména az v roce 1975, je prozatim nejmladsi z
producentd Sampanského v tomto vyluéném
vinarském kraji. Jeji ro¢ni produk¢ni kapacita je nynf
pll milionu lahvi vyhradné typu ,Brut". Vyrabi 3
druhy ,,non-vintage" Samparského a nabizi také
nékolik starsich ro¢nikd, z nichZ nékteré jsou velmi
vzacné. Zhruba tfi ¢tvrtiny produkce se vyvazi do
evropskych zemi a USA (celkem do 23 zemi) a od
roku 2003 také do Ceské republiky. Veskerd
produkce je dodavana pouze do gastronomie,
vinoték a sbératellm vina. Bruno PAILLARD jako
jedna z maéla firem v Champagne oznacuje kazdou
ldhev datem tzv. ,dégorgement". To je okamzik, kdy
se z lahve po nékolikaleté fermentaci odstranuje
usazeny sediment, pridava se dosaznf likér a ldhev
se definitivné uzavird korkovym uzavérem.
Doporucuje se pak ke spotiebé v dobé od tri mésicl
do péti let, za predpokladu spravného skladovani
jaké plati pro Sampanské.

Hlavni parametry
Znacka
Druh

Detail

Barva
Odrida

Charakter

Privlastek
Plvod
Rocnik
Zrani
Produkce

Vyroba

Baleni
Alkohol ABV

Bruno Paillard

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti
Champagne

bild

Chardonnay

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12

vv  viv

g/l, nejbéznéjsi styl

Blanc de Blancs, Millésimé
Francie, vinice oblasti Champagne
2004

10 rokd, lezeni na lahvi

raritni kousek

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

hola lahev
12,50 %

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino

odrlidové vino révové

Oxid sifiCity a sificitany v
koncentraci vySsi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



