Castello di Ama Chianti Ama 0.75I

» Vina

Kéd produktu 10304100

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn{ vinné révy odrlidy Sangiovese
(80%), kterou doplnuji dalsi typické odrdami pro Chianti: Canaiolo
(8%), Malvasia Nera a Merlot vypéstovanych na vinicich italské
vinarské oblasti Toskdnsko - Chianti Classico - suché

Vynikajici Chianti mimoradné elegance, v Italii i ve svété povazovano
mezi nejlepsi svého druhu. Dava vyniknout nejlepsim vlastnostem
odridy Sangiovese. Ma granatové ¢ervenou barvu, pfijemné aroma s
naznakem koreni. PIna, zakulacena chut, harmonickd, velmi plsobiva
jak pro znalce, tak laika, s ndznakem Svestek a lesnich plodd.

Vhodné prakticky ke kazdému jidlu, spiSe vSak ke svétlejSimu masu.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pripraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Castello di Ama Chianti Ama 0.75I

» Vina

Popis

V srdci oblasti Chianti Classico, mezi méstecky
Gaiole a Radda, se Sienou na horizontu se nachazi
jedno z nejlepsich a svétové nejuznavanéjsich
vinarstvi Toskanska. Zasluhy na tomto nesporném
Uspéchu vinarstvi ma majitelka pani Lorenza Sebasti
a enolog Marco Palanti, ktefi tvoii nerozlu¢nou
dvojici nejen v praci, ale i v soukromém Zivoté. V
majetku vinarstvi je 250 ha zemédélské pldy, z
¢ehoz je 90 ha vinic a 40 ha oliv. Vinice se nachazeji
v primérné nadmorské vysce 450 m a byly nové
vysazeny mezi rokem 1964 a 1978. VSechna
vyrabéna vina pochazi vylu¢né z vlastnich vinic a
jsou charakterizovana jednotnym stylem. Kromé
tradi¢nich odrlid vinarstvi velmi Gspésné
experimentuje s mezinarodnimi odriidami jako je
Merlot, Pinot Nero a Chardonnay, které byly
vysazeny zacatkem 80. let dvacatého stoleti.
Nicméné kazdéa odrlda vyjadfuje a podtrhuje
nezaménitelny vyraz tohoto mimoradného ,terroir”.
Marco Palanti je jednim z nejvice respektovanych
vinard v Toskénsku. V roce 2005 se stal presidentem
Consorzia Chianti Classico. Vinifikace probiha v
nerezovych tancich s kontrolovanou teplotou a
nasledné zrani v dubovych sudech druhého pouziti.
Podstatou tohoto vina je mladi a zivost, proto se
vino staci do lahvi a uvadi na trh bez prodleni, aby
jeho jasny ovocny charakter a energickd svézest
nevybledly. Stavnatéa chut ¢ervenych bobuli, stfedni
télo a dostatek hladkych tfislovin z néj délaji skvélou
volbu pro uzeniny, téstovinové pokrmy na bazi raj¢at
nebo tfeba pikantni pizzu s feferonkami, o kterou se
podélite s rodinou a prateli. Vinarstvi Castello di
Ama, zndmé jako jeden z prednich vyrobcl v
Chianti, se proslavilo v 80. letech 20. stoleti diky
svému prlkopnickému vinu L'Apparita slozenému ze
100% Merlotu. Toto mimoradné starim proslulé vino
pomohlo vytvorit povést italské produkce Merlotu
svétové Urovné, pficemz vino L'Apparita z roku 1987
skute¢né porazilo vina Pétrus 1988 a Le Pin pfi slepé
degustaci na Svycarské Académie du Vin. Zamek
Castello di Ama se nachazi v srdci Chianti Classico
nedaleko mésta Gaiole a pysni se 90 hektary vinic
vysazenych na nejlepsim terroir regionu. Dnes je
statek znamy také pro sva vynikajici vina tradi¢niho
stylu Chianti, jako je Ama, ktera se vyrabi témér
vyhradné z hroznd Sangiovese vypéstovanych na
statku. Aby se ovoce dostalo do vinarstvi ve
vynikajici kondici, sklizi se ru¢né a peclivé se tfidi.

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Barva

Odrlida
Charakter

Plvod
Klasifikace vinice
Rocnik

Zrani

Produkce

Baleni
Alkohol ABV

Castello di Ama

mystické toskanské vino Chianti

Cervend

typicka toskanska odrlida & Sangiovese
suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
Itlie, Toskansko

Classico

2019

v dubovych sudech

vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé &
Archivni

hola lahev
14,50 %

LMIV & Doplhkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

EU Distributor

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

vino

odrlidové vino révové

CASTELLO DI AMA LOCALITA AMA 53013 -
GAIOLE IN CHIANTI (SIENA), Itélie

Oxid sificity a sific¢itany v koncentraci vyssi
jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Upozornujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a

alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.



