Castello di Querceto Chianti Riserva 0.75l

» Vina

Kéd produktu 10302010

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn(l vinné révy odriidy 92%
Sangiovese a 8% Canaiolo, Colorino, Mammolo e Ciliegiolo
vypéstovanych na vinicich italské vinarské oblasti Toskansko
- Chianti Classico - suché

Chianti Classico Riserva DOCG Castello di Querceto noblesni
(STELLO DI QUERCEN vino od fenomendlniho vinare. Fermentace téchto probihala
?% na slupkdch po dobu zhruba 15 dni pfi teploté okolo 28°C.

ifi‘i Nasledujici zrani v barrikach trvalo 10-12 mésicd, v lahvi

w stravilo dalsi minimalné Ctyfi mésice. Vysledkem je vino
intenzivni rubinové barvy s granatovymi odlesky a plnou vani.
V chuti je suché, vazné s elegantni tfislovinou. Skvéle se hodi
k pe¢enym cervenym masim.

(L}

Riserva je noblesni vino od fenomenaliniho vinare, skvélé
Chianti Classico tmavsi rubinové ¢ervené barvy s
mahagonovym meniskem. V{né je Cistd, koncentrovana,
nazralad s tony brusinkové stavy lesnich plodd, ¢erveného
rybizu, podtrzené jemnou kofenitosti s nadechem bobkového
listu a fialek. Chut velmi plynule navazuje na vini, je
elegantni, dobre strukturovana, s tény zralého ovoce, bylinek
diQuerceto a dubového dreva. Bez debat velké a komplexni vino, které
diky pevnym tfislovindm a Stavnaté kyseliné nepostrada
potencial k dalsi archivaci.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Castello di Querceto je jiz od roku 1897 ve
vlastnictvi Slechtické rodiny Francois. Mezi jejimi
¢leny mdzeme nalézt mnoho vyznamnych lidi,
naptiklad matematika Guiseppeho ¢i archeologa
Alessandra. Nékteré z Guiseppeho aritmetickych a
geometrickych spisl jsou stale uchovavany v
Narodni knihovné ve Florencii a jsou povazovany za
dulezité prace ve svém oboru. Stejné tak Alessandro
byl ve svém oboru vyznamnou postavou a svym
odhodlanim povznesl archeologii na profesionalni
Uroven. Od roku 1978 spravuje Castello di Querceto
jeho jmenovec Alessandro Francois, jenz se o chod
vinarstvi stard se svou Zenou Marii Antoinettou a
stejné jako jejich predkové i oni jsou svému oboru
plné oddani. Castello di Querceto se nachazi mezi
zelenymi kopci ve vySce 470 metrl nad morem,
pouze par kilometrd od Greve v Chianti. K vinarstvi
patri celkem 190 hektard pldy, z ¢ehoz 60 hektarl
pripada na kultivované vinice, 10 hektarl na olivové
hdje a zbytek je zalesnén duby a kastany. Vétsina
vinic zde byla osazena v dobé mezi lety 1975 a
1985, nékteré z nich jsou vsak jesté starsi. V

posledni dobé bylo osazeno dalsich 20 hektard pldy.

Vinarstvi péstuje zejména Cervené odrldy, bilé pak
pouze v omezeném mnozstvi. Mezi ¢ervenymi
samozrejmé dominuje Sangiovese, které doplnuji
Canaiolo Nero, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Syrah, Colorino, Merlot, Mammolo, Ciliegiolo a
Malvasia Nera. Z bilych odrdd je to tradi¢ni Malvasia
del Chianti, Trebbiano Toscano, které dopliiuje
Chardonnay. Zamérem Alessandra Francois a
potazmo celého vinarstvi je zdGraznit charakter a
osobitost hroznl z jednotlivych vinic. Castello di
Queceto tak produkuje kromé Chianti Classico a
Chianti Classico Riserva dalsi vina, ktera jsou
oSetfovana a sklizena samostatné a vyjadfuji
individudIni charakter vinic, z nich pochazeji.

Hlavni parametry

Znacka Castello di Querceto
Druh mystické toskdnské vino Chianti
Produkce vino vhodné k daléivarchiva_ci ve
sklepé & Archivni
Barva cervend
Klasifikace pdvodu DOCG
Klasifikace vinice Classico
Odrlda Canaiolo
Privlastek Riserva

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné

Charakter a3 9 g/l )
Zrani v dubovych sudech
Alkohol ABV 13,50 %
Baleni hola lahev
LMIV & Doplikové parametry
Zakonné zarazeni vino
SloZeni odrlidové vino révové
Castello di Querceto, Via A.
Vyrobce Francois, 2 50022 Greve in Chianti,

Italie

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Alergeny skupina I.

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny upozornéni



