Chambord likér Black Raspberry v krabicce
16.5%0.5I

» Palenky » Likéry

EAN 8004027034361

e K6d produktu 11003210
CHAMBORD.

Chambord je svétoznamy malinovy likér, ktery se poprvé vyrobil v Gdoli Loire v 17. stoleti. Vyrabi se z ¢ernych
malin, vanilky z Madagaskaru a marockych citrusovych slupek, které se namaceji do koraku a sladi medem.
Poutavy design této I&hve nebyl inspirovany svatym ru¢nim granatem, ale kralovskym jablkem - kfestanskym
symbolem, ktery se pouzival béhem stfedovéku. Kiiz obklopuje kouli, kterd predstavuje zemékouli.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pripraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Chambord likér Black Raspberry v krabicce
16.5%0.5I

» Palenky » Likéry

Popis Hlavni parametry

Vyjimecny francouzsky likér ma nadhernou bohatou Znacka Chambord
barvu ¢erveného odstinu. Ve viini jsou citit tony o

sladkych vyzralych malin. Chut je rafinované pIna, DZUh likér z ovoce
sladka a na patfe dlouze zanechava chut Pavod Francie
malinového sirupu. Velmi delikatni. Recept na Zrani v dubovych sudech
Chambord Liqueur Royale de France vesel do Alkohol ABV 16,50 %
historie v roce 1685, kdy byl vytvoren pro tehdejsiho Balenf darkové, krabicka & tuba, Luxusni

,kréle Slunce” Ludvika XIV. na zdmku Chambord.
Jeho néddherny vzhled dotvari zbytek jeho

krélovského charakteru. Nejlepsi pfirodni Lol Dl R

ingredience, jako jsou ostruziny, maliny a Zakonné zafazeni likér
samoziejmé ten nejjemnéjsi francouzsky konak, Slozeni voda, lih, cukr, extrakty z ovoce a rostlin
dodavaji likéru Chambord vynikajici, luxusni chut. Vyrobce Brown Forman Czechia, Klimentska 1216/46, Praha 11000, Ceska republika
Ovocné z malin a ostruzin, jemneho medu a Upozortiujeme, Ze tento produkt méze obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny

madagaskarské vanilky. Chambord se vyrabi z téch Alergeny upozornénf

nejkvalitnéjsich ostruzin a malin, nejjemnéjsich
koriak{ a pfirodnich ingredienci z madagaskarské
vanilky, marocké citrusové kiry, medu, delikatnich
bylin a koreni. Je to super prémiova znacka s
unikatnim chutovym profilem, ktery ma kolem sebe
spoustu dalSich znacek, které tuto chut zkouseji
napodobit, ale vysledek neni nikdy takovy
komplexni. Je to vysoce pfizplsobivy, plné pfirodni
ostruzinovy likér, ktery dokadze snadno premeénit
obycejny napoj na neobycejny koktejlovy zazitek. Je
to znacka rychlé si ziskavajici pfizen konzument( a
barmand, jakmile odhali mnoho benefit tohoto
produktu. Srdce a duse francouzského napoje jsou
zakorenény v lasce k luxusu. Francie je znamé jako
vldce ve stylu a kvalité. Francouzska méda,
francouzska kuchyné, francouzské vina a Sampariské
jsou ve svété vnimany jako nejlepsi z nejlepsich.
Chambord je ¢ast tradice, vyjimec¢nosti a dobrého
vkusu. Chambord je inspirovany unikatnim
ostruzinovym likérem vyrdbénym ve Francii v tdoli
Loiry v 17. stoleti, kdy bylo bézné konzumovat likéry
a konaky s delikdtnimi pokrmy. Tento likér byl
predstaven vladnoucimu krali Ludviku XIV. béhem
jeho navstévy na zémku Chateau de Chambord.
Dnes ostruzinovy likér Chambord nadéle
reprezentuje éru luxusu a pozitkarstvi, a to po¢inaje
jeho sametovou konzistenci az po jeho tvar
korunovacniho jablka. Chambord se vyrabi v
umélecké distilérii v oblasti La Sistiere, ve
velkolepém zamku usazeném v Cour Cheverny v
Gdolf Feky Loiry. Udoli Loiry je viceméné znamé jako
Zahrady Francie, které se nachazeji dvé hodiny od
Parize. Tato oblast je znama svou architekturou,
kulturnim zédzemim a vyjimecnou krasou. Unikatni
tridroviiovy proces vyroby spojuje vsechny
ingredience k vytvoreni takového druhu likéru, ktery
vlastni ne sporné Uroven prirodni komplexnosti,
chuti a vané. Infizovanie na ziskani prvni chuti:
prvni krok zacind promichanim ostruzin a malin,
které se nasledné maci v uslechtilych francouzskych
destilatech béhem ¢tyr tydnd az do dosazeni bohaté
ovocné infuze. Ziskani chybéjici chuti: béhem
druhého kroku se pridava druha davka lihovin, aby
prosla ovocem a ziskala zavérecny tén z celé ovocné
smési. Infuze odpocivé 2 tydny a pak se louhovany
destilat odsava a zbyvajici ovoce se jemné lisuje
kv(li ziskani pfirodnich cukrl a tav.

jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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