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» Vina

Kéd produktu F0300831

Bilé tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy odriidy Grenache blanc a dalsi povolené odridy
Caunoise, Vaccarese, Muscardin, Terret Noir, Picpoul, Picardan, Bourboulenc a Roussanne
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Vallée du Rhone -

Chateauneuf du Pape - suché

Vino se sklada z Grenache Blanc a Roussanne spolu s trochou Clairette a Bourboulenc pro vétsi
komplexnost. Réva je vysazena na piscitych pldach, na kterych se nachazeji pro tuto oblast
charakteristické velké kameny galety, které umocriuji eleganci a jemnost vina. V blizkosti se také
nachdazi pfirodni potok a les, ktery v teplych letnich mésicich pomdéha v noci ochlazovat vinice, aby
se zachovala svézest a typi¢nost odrdidy.

W, et Ve sklenici ma vino lakavy zlatozluty odstin s nddechem zralych merunék, broskvi a vanilkového
koreni, které je vysledkem devitimési¢niho zrani v dubovych sudech. V chuti se objevuje pevné jadro
zralého ovocného sadu, které je v dlouhém zavéru vyvazeno Stiplavymi citrusy a tony zazvoru. Diky
intenzité a Cistoté tohoto vina je skvélou volbou pro sklepovéni po nékolik dalsich let nebo si ho
vychutnejte nyni s pokrmy, jako je pecené kure, rizoto nebo grilované ryba poddvanda ve smetanové
omacce.

Podlozi a struktura pldy je stejnd jako u Rouge. Vinifikace probiha z 30% v novych barikovych
sudech a ze 70% ve velkych dfevénych barelech. Vino ma pylové zlutou barvu. Viné dokonale
vystihuje charakter terroiru - charakteristickd mineralita, dopInéna tény kvétu akétu a medu.
Dlouhd, pInd, stavnatd a mineralni chut s tény vanilky, tropického ovoce a bilé ¢okolady. Ma
vyraznou kyselinu davajici vinu nezaménitelny charakter. Idedlné doprovodi rafinované pokrmy z
morskych plodd napr.langusty, krevety.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pripraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis Hlavni parametry

Chéte?u Qe ?e,aucastel méa dohromady 110 hekt.arﬁ, Znacka Chateau Beaucastel
_T_é?:jornr}\ejzfclrr:)ér;;;):;mnlzlr:pr;?c;zet\;zﬁ;:gi;’aﬁpsellatlon. Druh aristokratické papezské vino & Chateauneuf du Pape
Chateauneufu: kulaté kameny na povrchu, pisek, jil Detalil Ikonické vino
a vapenec v nizsich vrstvach pldy. Révy jsou staréa  Zrani v dubovych sudech
byly organicky péstovany 50 let, coz umoznilo Barva bila
kofentim rdist mimoradné hluboko. Kazda odrida se Pavod Francie, povodi feky Rhony
skll’ziwru(:né a sa,mostatné. Vinifikace sle d/okonéuje v Charakter SRR A A peam nEneaz g
mensich dubovych sudech pro reduktivni hrozny

(Mourvedre a Syrah) a v tradi¢nich betonovych Rocnik 2024
né&drzich pro oxida¢ni hrozny (jako je Grenache). Po Odrdda Bourboulenc, Roussanne
malolaktickych kvaseni kupazuje rodina riizné Baleni hold lahev
odrldy do sebe a poté vino zraje v dubovych Alkohol ABV 13,00 %

Foudrech rok pred pInénim do lahvi. V 16. stoleti byl
Beaucastel obycejny statek a dnes jde o jedno z

o D ) RN LMIV & Doplitkové parametry
pamatnych mist vina v této oblasti udoli Rhény, kde

se vedle sebe tisni slavné apelace. Vinice jsou zde Zakonné zarazeni s IO
pokryty balvany, které béhem dne zadrzuji Slozeni odradové vino révove
intenzivni teplo stfedozemniho slunce, a pak ho Vyrobce Famille Perrin La Ferriére - Route de Jonquiére - 84100 Orange - Francie
béhem noci pozvolna uvolfiuji. Odrlidy Grenache, Alergeny skupina . Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vy$si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Mourved.re, Syrah, Cinsault, Caunoise, Vaccarese, Upozoriiujeme, Ze tento produkt méZe obsahovat alergeny. Pfesné slozeni
Muscardin, Clairette, Terret Noir, Picpoul, Picardan, Alergeny upozornéni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
Bourboulenc, Roussanne. Osm modrych a pét bilych, konzumaci.

jejichz jména znéji stejné kamenité jako plda. Jediné
vinarstvi, které pfi vyrobé cerveného vina zpracuje
cuvée ze véech 13 odrld. Jasné ¢ervena barva, v
chuti pIné a vyrazné aroma. Pri vyzralosti sametové,
lahodné vino s jemnym taninem a mimoradné
dlouhym zavérem. Zretelné vzacnéjsi bila vina
dokézou zarucené nabidnout necekand prekvapeni.
Jako je vyrazna koncentrace chuti a vini, jeZ vas od
chvile, kdy k nému pricichnete, neopusti ani na
okamzik. Jemné odstinéné tény medu a vceliho
vosku se v Ustech projevi v dokonalé rovnovéaze.
Rodinu Perrin, vlastnici slavné Chateau de
Beaucastel, provazi ohromna reputace po celém
svété a vina z jejich produkce patfi mezi absolutni
Spicku francouzského vinarstvi, coz dokazuji
vynikajici hodnoceni vsech véhlasnych expertl a
kritikd. Kromé hvézdnych Chateauneuf-du-Pape ze
Chateau de Beaucastel rodina produkuje skvéla vina
pod znackou Perrin & Fils. Historie Chateau de
Beaucastel sahd az do 16. stoleti, kdy se rodina
stejného jména usadila v Chateauneuf-du-Pape.
Vyznam tohoto rodu byl potvrzen v roce 1687, kdy
byl Pierre Beaucastel jmenovan do Cela mésta
Courthezon francouzkym kralem Ludvikem XIV.
Timto origindlnim dopisem od kréle se rodina
samoziejmé mlze pochlubit dodnes. Nyni vinafstvi
reprezentuje jiz pata generace rodiny Perrin, ktera
vlastni jedny z nejlepSich poloh oblasti. Prirodni
organické postupy jsou samozrejmosti. Jako jedni z
mala pouzivaji pro sva Chateauneuf vSech 13
povolenych odrdid, coZz umozniuje produkovat vina
neobycejné komplexni a harmonicka. VSechna vina
ze Chateau de Beaucastel se vyznacuji
aristokratickou eleganci.



