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Chateau Camensac - Spi¢kové grand cru classé z Haut
Médocu.Patfi do 5. skupiny Grand cru classé.
Odrldy: Cabernet Sauvignon 60%, Merlot 40%.

Vinice je ve vesnici Saint-Laurent-du-Médoc v blizkosti hranic
s apelaci St-Julien. Barva velmi intenzivni, blizici se ¢erné. Ve
vlni tony tresni, cedru, ¢erného rybizu, ¢erného pepre, rizi a
lehké minerality. Nastup chuti je pfimy, ale jemny. V chuti
najdeme kromé ovocné linky i stopy tabaku a zrani na drevé.
Trislovinova struktura je stale velmi pfitomna, na druhou
stranu dava znat o zna¢ném potencidlu tohoto vina.

Jedno z pfednich chateau v Haut Médocu. Patfi do 5. skupiny
Grand cru classé. Vinice je ve vesnici Saint-Laurent-du-Médoc
v blizkosti hranic s apelaci St-Julien. Barva velmi intenzivni,
blizici se ¢erné. Ve vlni tony ¢erného rybizu, morusi s
dotekem karamelu. Harmonické tfisloviny. Vino zraje 17-20
mésicl na bariku.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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» Vina

Popis

Chateau de Camensac se nachazi na konci obce
Saint-Laurent-Médoc, nedaleko hranice apelace St.-
Julien. Jedna se o jedno z mala vinarstvi v Haut-
Médoc, které uziva klasifikaci Grand Cru Classé (5e
Grand Cru Classé 1855). Plvodni zdmecek, ktery se
dodnes pouziva, byl postaven v 18. stoleti. V roce
1965 koupila Ch. Camensac rodina Fornerovych,
kterd téz méla zkusenosti s péstovanim vina ve
Spanélsku (Rioja). Enrique Forner se zaslouzil o
renovaci z ..amku a vysadbu novych vini¢nich trati.
Tehdy ke své praci najal zndmého enologa Michela
Rollanda. V roce 2005 koupil Ch. Camensac Jean
Merlaut (Ch. Gruaud Larose) a jeho neter Céline
Villars-Foubet (Ch. Chasse Spleen). V roce 2014
nastoupila do tymu jako feditelka Claire Thomas-
Chenard, kterd je zndma svou praci na Ch. Soutard a
Ch. Larmande v St. Emilionu. Vinice o rozloze 75
hektard lezi na mirném svahu s hlubokou Stérkovou
pldou, kterd poskytuje vynikajici odtok destové
vody. Vyuzivani této prirodni geologické struktury je
mimoradné priznivé pro péstovani révy. Pida se
sklada ze dvou typl Stérku. Prvnim je tretihorni
stérk, zvany Villafranchian, ktery je smési jemného
Stérku a hrubého pisku. Druhy je mladsi, ¢tvrtohorni,
typ Gunz. Je to stejny typ Stérku, ktery najdeme v
oblasti Pessac-Léognan. Hrozny pochéazejici z obou
typl pldy kombinuji mineralitu severniho Médocu s
kvétinovymi akcenty Pessac-Léognanu. Vinifikace se
provadi v nerezovych a betonovych tancich, ale i v
dfevénych kadich. Vsechny kvasné nadoby jsou
vybaveny termoregulaci. Po ukonéeni malolaktické
fermentace zraji vina ve francouzskych dubovych
sudech po dobu 17 az 20 mésicl. Obvykle se
pouziva 40 % novych sudl. Hlavnim enologem je
Eric Boissenot. Ro¢ni produkce je cca 250 tisic lahvi.
Ackoli Chateau Camensac vyrabi spolehlivé vino,
presto nedokdZze ziskat pozornost medii, kterou by si
diky své historické proslulosti zaslouzilo. Filozofie
soucasného majitele zamku zni: ,Produkovat pouze
tradi¢ni vino a udrZzovat tradice, které Camensacu
vynesly poctu pfi klasifikaci z roku 1855".

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Barva

Rocnik

Klasifikace pdvodu
Klasifikace vinice

Odrida
Priviastek

Charakter

Zrani

Alkohol ABV
Baleni

Chateau Camensac
aristokraticka Bordeaux vina

vina klasifikovana podle Grand Cru
Classé z roku 1855

cervend

2018

AOC & AOP

5eme Grand cru classé
Cabernet Sauvignon, Merlot
prvni vino vinarstvi

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné
az9g/l)

Barrique, v dubovych sudech, 18
mésicd, lezeni na lahvi

13,50 %
hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

vino
odrtidové vino révové

Merlaut famile, 45 Route de Dudon,
33880 Baurech, Francie

Oxid sifiCity a sificitany v
koncentraci vySsi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



