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Kéd produktu F0101850

Cervené tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy odrlidy 65% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot a 5% Petit Verdot vypéstovanych na vinicich
francouzské vinarské oblasti Bordeaux Médoc - Margaux - suché

Nabizi viini ¢erného rybizu, ostruzin a $vestek, doplnénou fialkami, kofenim a jemnym dotekem dubového sudu. Chut je stfedné pIna az pina,
vrstevnata a presna, s vyzralymi tfislovinami a dlouhym, svézim zédvérem. Horky a mimoradné suchy rocnik dal vinu hlubokou barvu, vyraznou
koncentraci a sametovou texturu, aniz by potlacil typickou jemnost Margaux. Vino je urceno predevsim k dalsimu zrani; pri dfivéjsim otevreni
mu prospéje delsi provzdusnéni. Vyborné doprovodi jehnéci hrbet, hovézi svickovou nebo zvérinu.

Jeden z vrcholfl apelace Margaux hrani¢ici s ""kultovnosti*". Spi¢kové vino z distriktu Margaux. Jeho vinice jsou rozloZeny mezi 40 réiznych
parcel v celé apelaci. Byvaly majitel pan Alexis Lichine vyrazné investoval do novych vinic a technologie. V sou¢asnosti je vinarstvi vedeno
jeho synem - Sashou za prispéni ""vinarského guru"" Michela Rollanda v pozici konzultanta. Diky vySimu obsahu Merlotu je charakter tohoto
vina ovocny, hedvabny a velmi aromaticky.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pfipraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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» Vina

Popis

Vané je vyraznd a vrstevnatd. Objevuje se ¢erny
rybiz, ostruzina a Svestka, nasledované fialkami,
susenymi kvéty, matou a jemnym korenim. Dubové
zréni pridava naznak koure, |ékorice a toastu. S
provzdusnénim se aromatika postupné otevira a
kvétinové tony ziskavaji vétsi prostor. Chut je
stfedné pIna az pIna, koncentrovana, ale neplsobi
tézce. Ovoce mé tmavy, vyzrély charakter, tfisloviny
jsou pocetné, jemnozrnné a pevné zac¢lenéné do
struktury. DostateCna svézest udrzuje celek v
rovnovaze. Zaveér je dlouhy, s dozvukem cerného
ovoce, kofeni a minerdlniho ténu. S pribyvajicim
vékem by se méla primarni viiné ¢erného ovoce
postupné doplnit o cedr, tabak, podhoubi a dalsi
terciarni tény. Pro planované dlouhodobé ulozeni je
dlilezita stala teplota, tma a poloha lahve nalezato.
Vinice Chateau Prieuré-Lichine maji rozlohu 77,5
hektaru a jsou rozlozeny v nékolika ¢astech apelace
Margaux. Réva roste na garonnskych stércich z
obdobi Giinz, které dobre odvadéji vodu a podporuji
hlubsi zakofenéni kef{. Primérné stafi révy ¢ini
priblizné 30 let. Hrozny byly ru¢né sklizeny do
malych prepravek. Po prijeti ve sklepé prosly
vibra¢nim stolem, ru¢nim vybérem a optickym
tridénim. Bobule se nedrtily a do kédi se presouvaly
gravitacné, aby se omezilo jejich mechanické
poskozeni. Pobyt v kadich trval 28-30 dni. Pfi
vinifikaci se pouzivalo ponorovani matolinového
klobouku, které podporilo kontakt mostu se
slupkami a Setrnou extrakci vyzralych tfislovin. Vino
nasledné zralo v dubovych sudech, z nichz 40 %
bylo novych a 60 % po jednom predchozim pouziti.
Sud dodéva korenité a lehce kourové tény, zatimco
hlavni roli si zachovava tmavé ovoce. Stephane
Derenoncourt konzultuje v tomto chateau a zenska
ruka je citit. Margaux svou plidou dava nejvice
parfémova vina a Stérkopisky se podepisuji i na
lehké barvé. Blend odrlid nabizi pepf a spise
Cervené ovoce. Sametovy tanin, lehkost a svéZest a
moznost archivace na dlouhd léta. Tento majetek,
zaloZeny ve 12. stoleti benediktinskymi mnichy, byl
béhem Velké francouzské revoluce zabaven a
prodan. V ramci oficidlni klasifikace vin z Bordeaux z
roku 1855 ziskal status ,Fourth Growth” (Quatrieme
Grand Cru Classé). Ve zacalo v prevorstvi (Prieure)
Cantenac v 12. stoleti, kdy se mnisi starali o praci na
polich, vinnou révu a vyrobu vina na dvaceti
hektarech, které prevorstvi obklopovaly. Béhem
revoluce se tato oblast diky aktivismu jejiho knéze
nedotkla rekvizice a teprve za Prvniho cisarstvi byla
plda prodéna dynastii méstant z Bordeaux. Pod
zastitou Sieur Durand Delains, obchodnika s vinem,
dosahla hodnota vina z Prieuré v roce 1823 1800
frank{ za sud, ve srovnani s 600 franky za Prvniho
cisarstvi. Tento vyvoj pokracoval az do roku 1855,
kdy prevorstvi Cantenac dosahlo hodnosti 4eme
Grand Cru Classé - V rdmci oficidlni klasifikace vin z
Bordeaux z roku 1855 ziskal status ,Fourth Growth”
(Quatrieme Grand Cru Classé). Po fyloxérové krizi
(1879) nasledovala padli (1882) a vedla az do roku
1951 ke skute¢nému ,val¢iku majiteld“. Toto je rok,
kdy Alexis Lichine zahdji jednani o akvizici, kdyz
panstvi obdélava pouze 4 ha vinic. O dva roky
pozdéji prida své jméno ke jménu Prieure. Diky
spousté prace a trpélivosti vinohrad pomalu
prestavél. Je to jeho neoblomnost a jeho talent,
ktery vratil vinici do svéta noblesnich velkych vina.
Zemfel v Prieuré Lichine dne 1. ¢ervna 1989. V roce
1951 zakoupil toto vinarstvi Alexis Lichine, zndmy
jako ,papez vina“; zménil jeho ndzev a vyrazné
rozsifil vinice. Po jeho smrti v roce 1989 spravoval
majetek jeho syn Sacha Lichine, a to az do doby, nez
bylo vinarstvi prodano v roce 1999 spole¢nosti
Groupe Ballande. Tato francouzska rodinna skupina
zmodernizovala sklepy, rozsifila vinice a udrzela
vysokou kvalitu produkce vin z apelace Margaux.

Hlavni parametry

Znacka Chateau Prieure Lichine
Druh aristokratické Bordeaux vina
Detail vina klasifikovana podle Grand Cru Classé z roku 1855
Barva Cervend
Odriida Cabernet Sauvignon, Merlot
Privlastek prvni vino vinarstvi
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
Pivod Bordeaux, Francie, Médoc
Klasifikace vinice 4éme Grand Cru Classé
Rocnik 2017
Zrani Barrique, v dubovych sudech
Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni
Baleni hola lahev
Alkohol ABV 13,50 %
LMIV & Doplihkové parametry

Zakonné zarazeni vino

Slozenf odr@idové vino révové

Alergeny skupina I. Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, ze tento produkt méZe obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu

A eioenylupozomeni vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.
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