Chateauneuf du Pape Clos du Mont Olivet 0.75I

» Vina

Kéd produktu F1000725

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn(l vinné révy odriidy 80
% Grenache, 10 % Syrah, 6 % Mourvedre, zbyvajici 4 % je
Cinsault Franc vypéstovanych na vinicich francouzské
vinarské oblasti Clos du Mont-Olivet - suché

Aristokratické, korenité a intenzivni vino. Aroma je komplexni
a intenzivni s vyraznym kofenitym charakterem a podzimnimi
tény susenych plodd, tmavych visni, studené kavy a bylinek.

Chut je vyrazna a vrstevnata s jemnym taninem a dominuji v
ni tény tresni, Cokolady a sladkého koreni.

Clos du Mont-Olivet Chateauneuf-du-Pape Rouge je
predstavitelem nejvyraznéjsi apelace jizni ¢asti udoli Rhony.
Hrozny pochazeji z rliznych ¢asti vinice. Rliznoroda orientace
na slunce, klima a pddu (od kfemence, pres pisek az po jil) z
néj ¢inf jedinecny napoj. Po dostate¢né dlouhém dekantovani
nas Ceka bohaty buket bohaty na tymian a levanduli s

X akcenty Cerveného a ¢erného ovoce. Celé je to obohaceno o
e DOMANERE zwrfea noty. PIrvwe, elegan.tnl vlustech,lplne Ie,smch pIovdlf ao
MONT-OLv tabaku. Dokoncete s vanilkovym odstinem diky 18 mésicum

stradvenym v drevénych sudech. Nyni dobré, ale vhodné i pro
delsi starnuti.

L2 Quéte

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Clos du Mont-Olivet je rodinné vinarstvi z
francouzské apelace Chateauneuf-du-Pape, proslulé
svymi klasickymi, tradi¢nimi viny s velkym
potencialem zrani. Vinafstvi, zalozené na zacatku
20. stoleti, péstuje vinnou révu na pfiblizné 50
hektarech v rliznych apelacich tdoli Rhony. Vinarstvi
je fizeno rodinou Sabon jiz po pét generaci a
zaméruje se na vyrobu dlouhovékych vin bez
modernich prvkd. Filozofie zahrnuje minimalisticky
pristup ve sklepé, spontanni kvaseni a vyuziti velmi
starych kerd, zejména odrddy Grenache. Vinice se
rozkladaji na rlznych typech ptd, véetné
kfemencovych nanos(, piskd a jilu, coZz umoznuje
adaptovat odrlidu na konkrétni parcelu. Z rznych
zdrojl je znamé Ze jméno vinice ,ad montem oliveti”
existuje v Chateauneuf-du-Pape od roku 1547. Se
jménem rodiny Sabon je spjaté od zacatku
20.stoleti, kdy podle této parcely pojmenoval a
zalozil vinafstvi Séraphin Sabon, po svatbé s Marie
dcerou z vinarské rodiny Jausset v Chateauneuf-du-
Pape. Tak v roce 1932 vzniklo vinarstvi s nazvem «
Clos du Mont-Olivet ». Dnes fidi rodinou doménu tfi
sourozenci Céline, David a Thierry, vnoucata Josepha
Sabona, nejstarsiho syna zakladatele vinarstvi.
Celkem se vinice rozkladaji na 21 hektarech v
Chateauneuf-du-Pape, 14 hektarech v cru Lirac, 10
ha Cotes-du-Rhone a 3 ha Vin de Pays du Gard.
Navzdory nadzvu jsou vinice v Chateauneuf-du-Pape
tvorené pestrou mozaikou skvélych poloh s réiznymi
pldnimi typy, mikroklima a expozicemi. Majoritni
odrlidou je, jak jinak, nez Grenache ale vinarstvi
pracuje s pestrou paletou dalsich odrdd historicky
spjatych s apelaci Chateauneuf-du-Pape a jizni
Rhénou. Clos du Mont-Olivet vytvari velice klasicka a
dlouhovéka vina bez modernich prvkld na bazi velmi
starych kerd, spontanniho kvaseni a
minimalistického pfistupu ve sklepé. Pfes pretlak
zahrani¢ni poptavky obchoduje vétsinu své
produkce ¢asto pres po generace vérné prevazné
francouzské zdkazniky. Chloubou vinarstvi je jen ve
skvélych rocnicich produkované La Cuvée du Papet
prevazné z kerd Grenache vysazenych v roce 1901,
které vzdava hold predchozim generacim rodu.

Hlavni parametry

Znacka Clos du Mont Olivet
Druh aristokratické papezské vino &
Chateauneuf du Pape
Barva cervend
Ro¢nik 2021
KLaS|ﬁkace AOC & AOP
puvodu
o Grenache & Garnacha, Mourvedre &
Odruda
Monastrell, Syrah
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az
99/l)
Zrani v dubovych sudech
Alkohol ABV 13,50 %
Baleni hola lahev
LMIV & Doplnkové parametry
Zakonné .
Y ; vino
zarazeni
Slozeni odrGdové vino révové
Clos du Mont Olivet, 3 Chemin du Bois
Vyrobce de la Ville, 84230 Chateauneuf-du-

Pape, Francie

Alergeny skupina Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci
l. vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozenfi a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

Alergeny
upozornéni



