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DIOS TRADING, spol. s r.o.
Jezuitska 17, Brno-stred, 602 00

Kéd produktu 10007600

Bilé sumivé vino vyrobené tradi¢ni metodou zrani na lahvi z hrozn( vinné révy odriidy 100% Chardonnay vypéstovanych na italskych vinicich
vinaf'ské oblasti Piemonte - Alta Langa - brut nature

Brilantni, kfistalové zlata barva. Viiné je rafinovana a vrstevnata: tony koure a prazenych kvasnic ustupuiji jasminu, akdcii, citronu a bilé broskvi.
Balzamikové nuance a bilé pizmo dodavaji hloubku. Na patre je vertikéIni a pfesné, podporené brilantni kyselosti, kterd vytvari napéti a vytrvalost.
Struktura je vyvazena a elegantni, s dobfe vyvazenou ovocnou hustotou, kterd plynule prechazi do patra. Styl s nulovym davkovénim zddrazriuje
Cistotu Chardonnay z Alta Langa. Dlouhy zaveér s bilym kofenim a prazenymi mandlemi. Jemné, hedvabné bublinky.

Vinafstvi Giulio Cocchi - vilbec prvni vyrobce vina Alta Langa typu *blanc de blancs* (od roku 2001) - davé charakter daného ro¢niku vyniknout ve
svém cuvée *Espressione Bianc*. To je vyrobeno vyhradné z bilych hroznli a bez pfidavku rezervnich vin; jeho profil dale zuslechtuje dlouhé,
Sedesatimésicni zrani a nulova dozaz, coz ve vysledku pfinasi chut vérné odrazejici ducha vysociny Langa v daném rocniku.

Dostupnost na hlavnim skladé: méme objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Cocchi Espressione Bianc Pas dosé 0.75I
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Popis

Hrozny byly sklizeny vyhradné ru¢né, aby zlstaly
neporusené; k dalsimu zpracovani byl vybran pouze
most z prvniho lisovéni (s vytéznosti 50 %). Primarni
fermentace probihala z 90 % v nerezovych tancich a
zbyvaijici ¢ast v drevénych nadobach. Po procesu
*tirage* vino zrélo pét let na kvasnicnich kalech.
Varianta *dosage zéro* nechava vyniknout pfirozenou
kyselost hroznl a podtrhuje odrldovy charakter
Chardonnay z oblasti Alta Langa a ro¢niku. Zde,
uchvacen mistni tradici jidla a vina, objevil Asti jakozto
hlavni mésto odridy Moscato a také rozsifeny mistni
zvyk michat vina s bylinkami a korenim. V roce 1891
zde Giulio Cocchi zahdjil svou ¢innost jako vyrobce
lihovin a Sumivych vin. Nabizel fadu speciélnich
aromatizovanych vin; zejména Barolo Chinato, Aperitivo
Americano a nékolik druhd vermutu si brzy ziskaly
velkou oblibu a Uspéch. Giulio Cocchi pfisel s genialni
myslenkou zfidit autorizované prodejny, kde mohli lidé
jeho produkty ochutnat. V roce 1913 fungovalo v
Piemontu sedm degusta¢nich barl znacky Cocchi a
jejich pocet brzy vzrostl na dvanact. PGvodni produkty a
receptury znacky Cocchi byly proslulé jiz v obdobi Belle
Epoque i na rozmanité scéné éry futurismu. Jméno a
vyrobky Cocchi se brzy rozsifily do celého svéta, o cemz
svédci exportni dokumenty dokladajici vyvoz do New
Yorku, Londyna, Sydney, koloniéIni Afriky i Venezuely,
kde byla v Caracasu zalozena a po dlouhou dobu
provozovéna spole¢nost ,Casa Cocchi de Venezuela“.
Od roku 1978 vlastni a provozuje spole¢nost Giulio
Cocchi rodina Bava, kterd je sama o sobé& uznadvanym
vyrobcem vin z oblasti Monferrato a Langhe. Vinarstvi si
dodnes zachovava sviij femesiny charakter a pfi vyrobé
osobitych vin, diky nimz se znacka Cocchi stala kultovn{
zélezitosti, stale vyuziva plivodni receptury vytvorené
Giuliem Cocchim v roce 1891. K Gspéch@im poslednich
triceti let patfi zachrana vina Barolo Chinato pred
zapomnénim a oziveni kategorie Vermouth di Torino.
Produkt Storico Vermouth di Torino se od roku 2011 stal
hybnou silou renesance $pi¢kovych vermutd této
kategorie na mezinarodni scéné. Pozornost je vénovana
rovnéz sumivym vindim, a to s dlirazem na propagaci a
rozvoj apelace Alta Langa DOCG. Diky vice nez stoleté
nepretrzité ¢innosti je spole¢nost Giulio Cocchi zapséna
v Nérodnim registru historickych podnikd. Podle legendy
se Giulio Cocchi zamiloval do dcery majitele jednoho z
bard umisténych na hlavnim namésti mésta Piazza
Alfieri. Zda se, Ze jeho laska byla opétovana, protoze i
dnes je tento bar zndmy jako ,Il Cocchi*, zachytny bod
mésta.Giulio Cocchi , fascinovén piemontskou tradici
jidla a vina, objevil Asti, hlavni mésto Moscata , a nasel
rozsifenou tendenci ochucovat vina bylinkami a
kofenim. V roce 1891 tam zalozil sv(ij podnik
specializujici se na vyrobu aromatizovanych a Sumivych
vin, jako je Asti DOCG. Zejména vytvoril origindlni
receptury pro Barolo Chinato, Aperitivo Americano a
rlizné druhy vermutu, ¢imz doséhl v kratké dobé
Uspéchu a slavy. Napadem Giulia Cocchiho, na tehdejsi
dobu vyjime¢nym, bylo otevfit autorizované prodejce,
kde by bylo mozné tyto produkty ochutnat. V roce 1913
bylo v Piemontu jiz sedm degustacnich pobocek Cocchi,
z nichz se brzy stalo 12. Jméno a produkty Cocchi se
brzy staly slavnymi po celém svété, jak dokladaji
exportni dokumenty: od New Yorku po Londyn, od
Sydney po kolonidlni Afriku a Venezuelu. Od roku 1978
je vinarstvi Giulio Cocchi se sidlem v Asti ve vlastnictvi
rodiny Bava, producentd vina v Monferratu a Langa,
kteri modernizovali vyrobni techniky a polozili tak
zaklady tomu, co se opét stalo kultovni znackou po
celém svété.Mezi vysledky poslednich 30 let, obrana
Barolo Chinato pred zapomnénim a znovuuvedeni
Vermouth di Torino: Storico Vermouth Cocchi, od roku
2011, byly ve skute¢nosti hnaci silou mezinérodniho
znovuzrozeni denominace ,di Torino" mezi high-end
vermuty. Nelze opomenout pozornost vénovanou svétu
kvalitnich jednoodridovych $umivych vin brut,
vyrabénych italskou metodou od 80. let 20. stoleti
(Cocchi Brut) a v posledni dobé také zévazek k vytvoreni
a propagaci DOCG Alta Langa, jehoz je Cocchi stale
jednim z nejoddangjsich sampion{.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Jezuitska 17, Brno-stred, 602 00

Hlavni parametry

Znacka Cocchi
Druh Sumivé vino
Zrani 5 let, lezeni na lahvi
Barva bila
Pvod Itélie, Piemont
Charakter Brut Nature & vino pfirodné tvrdé s cukrem méné nez 3 g/l bez doslazeni
Rocnik 2018
Odrida Chardonnay
Privliastek Blanc de Blancs
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Baleni hola lahev
Alkohol ABV 12,50 %
LMIV & Doplitkové parametry

Zakonné zarazeni Sumivé vino

odr@idové vino révové, alkoholovy vyluh bylin a kofeni, cukr
Giulio Cocchi Spumanti Srl, via Liprandi, 21 - 14023 Cocconato, Italie
Oxid siricity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Slozenf
Vyrobce
Alergeny skupina I.

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.

Alergeny upozornéni Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.
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