Cocchi TotoCorde brut 0.75I

» Vina

Kéd produktu 10007580

Bilé Sumivé vino vyrobené tradi¢ni metodou zrani na lahvi z hrozndl vinné révy odrlidy 20% Chardonnay a 80% Pinot noir vypéstovanych na italskych vinicich vinafské oblasti
Piemonte - Alta Langa - brut

Vino se vyznaluje krdsnym sldmové zlutym odstinem a irokym aromatickym profilem, v némz dominuji tény kandovanych citrus@i. Na patfe pisobf diky charakteristické slanosti
oblasti Alta Langa mimofadné bohatym a pinym dojmem, pfi¢emz se v ném opakuiji aromatické viemy z viiné doplnéné o vytiibené citrusové tény.

Prostrednictvim vina TOTOCORDE se vinafstvi Cocchi snazi vyjadfit staletou piemontskou tradici vyroby Sumivych vin metodou *metodo classico* (tradi¢ni metodou) a zaroven ji
propojit se strukturou a silou hrozni z oblasti Alta Langa.

TOTOCORDE predstavuje vlajkovou lod'v kategorii Alta Langa DOCG.

Jedna se o klasické cuvée odrlid Pinot Noir a Chardonnay.

Za svou kvalitou vdé¢i prvotiidnim hroznlim, odbornosti pfi vyrobé Sumivych vin, dlouhému procesu fermentace a minimélné 48-mi mési¢nimu zrani na kvasni¢nich kalech v nasich
SescH historickych sklepich.

AuraLanc

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Cocchi TotoCorde brut 0.75I

,
» Vina
Popis Hlavni parametry
Vy‘f?znost je nizka; I|5ylnaaplne51e 4 50@0 kg lhroznu. Znatka Cocchi
totiz poskytnou 2 650 litrd mostu odrlidy Pinot Noir bruh o
nebo 2 800 litrll mostu odrlidy Chardonnay. Primérni ”,J ; Vsurr,\lve vmo.
fermentace probiha v nerezovych tancich po dobu Zrani 4 roky, lezeni na lahvi
t#f tydn@, naceZ se vino udrzuje v chladu, aby se Barva bila
usadily kaly. *Cuvée* vznika koncem zimy scelenim Pavod Itélie, Piemont
vin odriid Pinot Noir a Chardonnay ze stejného Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbé&znéjsi styl
ro¢niku. Sekundarni fermentace (*prise de mousse*) (]

o . - - . . Rocnik 2019
probiha v lahvich uloZenych v komincich a nasleduje . | .
po ni dlouhé, ¢tyfleté zréni v chladu a temnu. Odriida Chardonnay, Pinot noir
*Remuage* (setiasani kald) se provadi vyhradné Priviastek Millesimato
ru¢né v drevénych stojanech (*pupitres*), po cemz Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
nasleduje *dégorgement a la glace* (odstranéni kall Baleni hola lahev
zmrazenim hrdla). K doladéni dokonale vyvézeného Alkohol ABV 12,50 %

vina typu Brut se pfidava malé mnozstvi *liqueur
d'expédition* (expedi¢niho likéru). Zde, uchvacen

mistni tradicf jidla a vina, objevil Asti jakozto hlavni LMIV & Dopliikové parametry

mésto odriidy Moscato a také rozsifeny mistni zvyk Zakonné zarazeni Sumivé vino
michat vina s bylinkami a kofenim. V roce 1891 zde Slozeni odriidové vino révové, alkoholovy vyluh bylin a kofeni, cukr
Giulio Cocchi zahjil svou ¢innost jako vyrobce Vyrobce Giulio Cocchi Spumanti Srl, via Liprandi, 21 - 14023 Cocconato, Italie

lihovin a Sumivych vin. Nabizel fadu specidlnich
aromatizovanych vin; zejména Barolo Chinato,
Aperitivo Americano a nékolik druhl vermutu si brzy Alergeny upozornéni
ziskaly velkou oblibu a Gspéch. Giulio Cocchi pfisel s
geniélni myslenkou zfidit autorizované prodejny, kde
mohli lidé jeho produkty ochutnat. V roce 1913
fungovalo v Piemontu sedm degusta¢nich bard
znacky Cocchi a jejich pocet brzy vzrostl na dvanact.
Pdvodni produkty a receptury zna¢ky Cocchi byly
proslulé jiz v obdobi Belle Epoque i na rozmanité
scéné éry futurismu. Jméno a vyrobky Cocchi se brzy
rozsifily do celého svéta, o cemz svédci exportni
dokumenty dokl&dajici vyvoz do New Yorku,
Londyna, Sydney, koloniaIni Afriky ¢i Venezuely, kde
byla v Caracasu zaloZena a po dlouhou dobu
provozovana spolecnost ,Casa Cocchi de
Venezuela“. Od roku 1978 vlastni a provozuje
spolecnost Giulio Cocchi rodina Bava, kterd je sama
0 sobé uzndvanym vyrobcem vin z oblasti
Monferrato a Langhe. Vinarstvi si dodnes zachovava
svj femeslny charakter a pfi vyrobé osobitych vin,
diky nimz se znacka Cocchi stala kultovni zéleZitosti,
stéle vyuziva pavodni receptury vytvorené Giuliem
Cocchim v roce 1891. K Gspéchdim poslednich tficeti
let patfi zachrana vina Barolo Chinato pred
zapomnénim a oziveni kategorie Vermouth di Torino.
Produkt Storico Vermouth di Torino se od roku 2011
stal hybnou silou renesance $pi¢kovych vermutd
této kategorie na mezinarodni scéné. Pozornost je
vénovéna rovnéz sumivym vinlim, a to s dGrazem na
propagaci a rozvoj apelace Alta Langa DOCG. Diky
vice nez stoleté nepretrzité ¢innosti je spole¢nost
Giulio Cocchi zapsana v Narodnim registru
historickych podnik{. Podle legendy se Giulio Cocchi
zamiloval do dcery majitele jednoho z bard
umisténych na hlavnim ndmésti mésta Piazza Alfieri.
Zda se, ze jeho laska byla opétovéna, protoze i dnes
je tento bar zndmy jako Il Cocchi”, zachytny bod
mésta.Giulio Cocchi , fascinovan piemontskou tradici
jidla a vina, objevil Asti, hlavni mésto Moscata , a
nasel rozsifenou tendenci ochucovat vina bylinkami
a kofenim. V roce 1891 tam zalozil sv(ij podnik
specializujici se na vyrobu aromatizovanych a
Sumivych vin, jako je Asti DOCG. Zejména vytvofil
originalni receptury pro Barolo Chinato, Aperitivo
Americano a rGizné druhy vermutu, ¢imz doséhl v
kratké dobé Uspéchu a slavy. Napadem Giulia
Cocchiho, na tehdejsi dobu vyjimeénym, bylo otevfit
autorizované prodejce, kde by bylo mozné tyto
produkty ochutnat. V roce 1913 bylo v Piemontu jiz
sedm degustacnich pobocek Cocchi, z nichz se brzy
stalo 12. Jméno a produkty Cocchi se brzy staly
slavnymi po celém svété, jak dokladaji exportni
dokumenty: od New Yorku po Londyn, od Sydney po
kolonidIni Afriku a Venezuelu. Od roku 1978 je
vinaf'stvi Giulio Cocchi se sidlem v Asti ve vlastnictvi
rodiny Bava, producentd vina v Monferratu a Langa,
ktefi modernizovali vyrobni techniky a poloZili tak
zaklady tomu, co se opét stalo kultovni znackou po
celém svété.Mezi vysledky poslednich 30 let, obrana
Barolo Chinato pfied zapomnénim a znovuuvedeni
Vermouth di Torino: Storico Vermouth Cocchi, od
roku 2011, byly ve skute¢nosti hnaci silou
mezindrodniho znovuzrozeni denominace ,di Torino”
mezi high-end vermuty. Nelze opomenout pozornost
vénovanou svétu kvalitnich jednoodridovych
Sumivych vin brut, vyrabénych italskou metodou od
80. let 20. stoleti (Cocchi Brut) a v posledni dobé
také zavazek k vytvoreni a propagaci DOCG Alta
Langa, jeho? je Cocchi stéle jednim z nejoddanéjsich
Sampiond.

Alergeny skupina I. Oxid sificity a sificitany v koncentraci vy3si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Piesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pied
konzumaci.
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