Colpasso Nero d ‘Avola Appassimento 0.75I

» Vina

Kéd produktu 19201015

Cervené italské vino ze Sicilie vyuZivajici postupu, kdy se ¢ast hroznl necha
cca 30 dnf susit v dfevénych oSatkach, pficemz hrozny ztrati cca 30% své
hmotnosti. Pfi findIni vyrobé vina jsou kombinovany s mostem z "Cerstvych"
hroznd jak stejné odridy Nero d Avola.

Temné rudé fialova barva s intenzivni vini ¢erveného bobulového ovoce
vcetné naznaku susenych plodl jako merunék spolu s jemnym korenim,
pepfem a ofechy. Céste¢né sudené hrozny Nero d Avola dodavaji vinu na
mohutnosti a plnosti spolu s vyvazenosti zralych tfislovin. Celkové dlouhd
douchut.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pfipraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Colpasso Nero d “Avola Appassimento 0.75I

» Vina

Popis

Jiho-italské ¢ervené vino ze Sicilie se sklada ze dvou
¢asti: z odridy Nero d Avola a z ¢aste¢né
vysusenych hrozn( stejné odriidy. Hrozny pochazeji
z jihovychodu Sicilie. Cast Nero d“Avola je susena po
dobu 1 mésice. Hrozny ztrati cca 30% své hmotnosti
a nasledné jsou vylisovany a zkompletovany s
mostem (pozdé&ji vinem) z ¢erstvych hroznd Nero
d’Avola. Dva podnikatelé, kazdy s vice nez 30 lety
zkusenosti ve svété vina, se rozhodli spojit sily, aby
nabidli trhu vina ,Made in Italy” s prvotfidnim
servisem. Stefano Girelli a Peter Kosten Uzce
spolupracovali vice nez 10 let v Casa Girelli a
vytvofili si spolenou vizi a silné pouto. Spole¢nost
The Wine People pfedstavuje ve svété vina podnik,
ktery ma jen malo obdoby. Vyrostla ve vyznamnou
organizaci, aniz by kdy ztratila ze zretele to

silou tohoto Uspéchu - a zaroven prezidentem
spole¢nosti - je Stefano Girelli, potomek zakladateld
Casa Girelli, jednoho z nejvétsich italskych
vinafskych druzstev. Uspéch spole¢nosti, zaloZzené v
roce 2009, vSak nestoji pouze na efektivnim vedeni
Stefana Girelliho; kli¢ovou roli hraji také bohaté
zkuSenosti Petera Kostena, Nizozemce, ktery stravil
desitky let zdokonalovanim postupd pfi vyvozu vina
na klicové svétové trhy. Pomysinou tfeSni¢kou na
dortu je angazovani hlavniho enologa Stefana
Chioccioliho, skutecné hvézdy italského vinafstvi. Ve
spolec¢nosti The Wine People dohlizi na veSkeré
aspekty vyroby vina napfi¢ celym portfoliem. Jde o
obrovskou zodpovédnost, uvazime-li, ze pod The
Wine People spada 16 vinic rozprostirajicich se od
Benatska az po Sicilii. Zkusenosti Stefana
Chioccioliho jsou jedine¢né; spolupracoval s velkymi
i malymi vinarstvimi prakticky ve véech vinarskych
oblastech slunné Italie a disponuje rozsahlymi
mezinarodnimi zkusenostmi s vyrobou vin ve Francii
a Madarsku. Renomovany italsky vinarsky prdvodce
*Gambero Rosso* udélil jeho vinlim vice nez
sedmdesatkrat své nejvyssi ocenéni - *Tre Bicchieri*
(Tri sklenice). Mistrovstvi hlavniho enologa
spolec¢nosti The Wine People ocenili také Robert
Parker a ¢asopis *Wine Spectator*, pficemz
nékterym jeho vinm udélili dokonalé hodnoceni 100
bodd. Rozsahlé portfolio spole¢nosti prakticky
nezahrnuje vina, ktera by neziskala vyznamna
ocenéni ¢i uznani v rdmci vinarského odvétvi.
Vzhledem k témto Uspéchdim je poslani spole¢nosti -
udrzovat nejvyssi standardy kvality a odrézet lokaIni
charakter vin - né¢im mnohem vétsim nez jen
reklamnim sloganem.

Hlavni parametry
Znacka

Zrani

Barva

Plvod

Produkce

Charakter

Rocnik

Odrida

Priviastek

Vyroba

Baleni
Alkohol ABV

Colpasso

v dubovych sudech, v nerezovych nddobach
Cervend

Italie, Sicilie

vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni
suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )

2018

Nero d Avola

Apassimento

Appassimento & lisovani ¢astecné vysusenych
hrozn{

hola lahev
14,00 %

LMIV & Doplhkové parametry

Zakonné zarazeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

vino

The Wine People Srl, Via Maestri del Lavoro, 28,
38121 Trento TN, Italie

Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10
mg/kg nebo 10 mg/I

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mlize obsahovat
alergeny. Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici
na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



