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Kéd produktu CHAM3835

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odrdidy 50% Chardonnay a 50%
Pinot noir vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne,
Montagne de Reims a Cote de Blancs, z vybranych Grand Cru poloh (Avize,
Ambonnay, Bouzy) - Brut

Aromatika se rozviji do ton( citrusové klry, bilych kvétd, jemného toastu a
mandli, doplnénych o lehkou korenitost. Chut je precizni, ziva a mineraini, s
tony citrusd, bilé broskve a jemného maslového peciva, zakon¢ena dlouhym,
elegantnim zavérem. Perleni je jemné, krémové a dokonale integrované.
Champagne se idealné hodi k humru, jehné¢imu masu, lanyzovym pokrmdm
nebo jemnym rybam.

Doporuéujeme milovnikdim ro¢nikovych champagne, ktefi hledaji kombinaci
svézesti, mineralni presnosti a struktury. Idedini volba pro fine dining,
slavnostni pfilezitosti i reprezentativni servirovani.

CH;;AA;’]NE Dostupnost na hlavnim skladé: méame objednéno
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Popis

Louis XV Millésimé 2015 Brut je prestizni cuvée
zalozené na harmonii Chardonnay a Pinot Noir z
vybranych Grand Cru poloh (Avize, Ambonnay,
Bouzy). Vinifikace v nerezovych tancich zachovava
Cistotu projevu a precizni aromatiku. Vino nasledné
zraje minimalné 7 let na kalech, coz prinasi
komplexitu, jemnou texturu a hloubku. Dozaz 6 g/l
odpovida stylu Brut a podporuje vyvazenost mezi
svézesti a strukturou. Henri-Marc de Venoge
emigroval ze svého rodného kantonu Vaud do
oblasti Champagne a v roce 1837 zalozil spole¢né se
svym synem Josephem firmu ,de Venoge & Cie".
Symbolem domu se stala modrd stuha (Cordon
Bleu), odkazujici jak na feku Venoge, tak na Rad
svatého Ducha - nejvyznamné;jsi rytirsky rad
francouzské monarchie. Jiz v roce 1838 dosahl
Henri-Marc skute¢ného prilomu v oblasti
marketingu, kdyz vytvoril viibec prvni barevné
ilustrované dilo vénované historii Sampanského. V
roce 1858 vzniklo Cuvée des Princes jako pocta
oranzskym princdim. Ve dvacéatych letech XX. stoleti
to byla spolu s Moét Chandon nejvétsi firma v
Champagne, vyrabély shodné 1 milion lahvi ro¢né.
Henri-Marc byl prvnim, kdo zacal své etikety
ilustrovat, coz bylo v Champagne néco zcela
nového. Navrhl ilustrované etikety nejen pro de
Venoge ale i pro Moét a dalsi znacky, prvni etiketa
byla ovélna se jménem spoleCnosti a dvéma
nakreslenymi ldhvemi. De Venoge patfi bezesporu
mezi Spickové vyrobce champagne. V roce 2005
bylo uvedeno na trh prestizni cuvée ,Louis XV*,
pojmenované po panovnikovi, jemuz oblast
Champagne tolik vdéci. Pravé Ludvik XV. totiz svym
vynosem z 25. kvétna povolil, aby se vina z
Champagne sméla prodavat a prepravovat v
lahvich. V roce 2015 presidlil tento dim na adresu
Avenue de Champagne ¢. 33, do velkolepého sidla,
které dokonale ztélesfiuje image uslechtilosti,
vyjimec€nosti a vytfibenosti spjatou se znackou de
Venoge. Vina tohoto vinafského domu se dnes
vyvazeji do vice nez 40 zemi, a to vyhradné
prostfednictvim velmi selektivni sité zahrnujici
specializované prodejny, hotely a Spi¢kové
restaurace. Sklepni mistr pfi jejich vyrobé uplatiiuje
prisné kvalitativni standardy: vyuZziva hrozny z
nejlepsich ro¢nikd, voli nizkou dozaz, zpracovava
pouze Stavu z prvniho lisovani a vina nechava
dlouho zrat. Vinafsky dim de Venoge navic ukryva
skute¢ny poklad: jednu z nejrozsahlejsich vinoték v
oblasti Champagne, Citajici témér 20 000 lahvi z
rGznych ro¢nika.

Hlavni parametry

Znacka de Venoge
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Barva bild
Odrlda Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Charakter Brut Extra & vino zvlasté tvrdé s cul\(/reelmi(;-fcﬁ/ej.
Priviastek Blanc de Noirs
Pavod Francie, vinice oblasti Champagne
Klasifikace vinice Grand Cru
Rocnik 2015
Zrani 4 roky, lezeni na lahvi
Produkce raritni kousek, sbératelskd vyzva
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda
Champagne
Baleni darkové, krabicka & tuba, Luxusni
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Doplikové parametry

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mlize obsahovat
alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici

Alergeny upozorneni na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred

Alergeny skupina I.

Zarazeni produktu

Slozeni

konzumaci.

Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10

mg/kg nebo 10 mg/I
Sumivé vino
odridové vino révové



