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EAN 851120004474 
Kód produktu BARR0230 

Aby jste si mohli ochutnat vyjímečné pálenky v klidu domova,
připravili jsme pro Vás možnost osobního odběru kdy si
panáka můžete odnést v minilahvičce, případně i s
věnováním. Tento servis poskytujeme pouze v případě
osobního odběru u nás na baru a není možné tyto lahvičky
posílat dobírkou.

Cena minilahvičky 0,02 l případně 0,04 l a víčka je účtována
zvlášť podle platného ceníku. Etiketa bude nalepena na místě
za Vaší přítomnosti.

Dostupnost na hlavním skladě: máme objednáno
Dostupné množství u dodavatele: Skladem
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Popis
Objevte temné pokušení z mexické džungle v láhvi,
která svým designem i obsahem vzbuzuje respekt a
zvědavost. Tento pětiletý rum infuzovaný
nejkvalitnějším kakaem nabízí hříšně dobrou
kombinaci hořké čokolády a jemného karibského
charakteru. Ideální volba pro ty, kteří hledají
nevšední zážitek, ať už čistý, nebo v dekadentních
koktejlech. Barva: Sytě kávová s mahagonovými
odlesky. Vůně: Intenzivní aroma čerstvě pražených
kakaových bobů, vanilkového lusku a jemného
karamelu. Chuť: Bohatá a krémová textura s
dominancí hořké čokolády, třešní v alkoholu a
dotekem hnědého cukru. Závěr: Dlouhý, hřejivý a
sametový s přetrvávající chutí kvalitního kakaa a
dubového dřeva. Deadhead Dark Chocolate je
vyráběn v mexickém státě Chiapas, v rodinné
palírně s dlouhou tradicí. Základem je precizní blend
rumů destilovaných jak z čisté šťávy cukrové třtiny,
tak z melasy, které zrají po dobu pěti let v sudech z
evropského a amerického dubu. Tento proces
zajišťuje komplexní tělo a jemnost, která tvoří
dokonalý podklad pro následnou infuzi. Tento
destilát je unikátní tím, že se do něj přidávají lokálně
pěstované a šetrně pražené kakaové boby. Mistr
blender nechává tyto boby macerovat v rumu tak
dlouho, dokud se neuvolní jejich plná chuť a olejovitá
textura, čímž vzniká dokonalá rovnováha mezi
ušlechtilou lihovinou a chutí čokolády. Výsledkem je
prémiový rumový likér, který v roce 2025 stále
dominuje své kategorii díky poctivému přístupu k
ingrediencím bez použití umělých dochucovadel.
Zajímavost o značce: Ikonická láhev ve tvaru
zmenšené hlavy je inspirována rituálními trofejemi
„tsantsa“, které si domorodí válečníci z Amazonie a
Mexika vyráběli na znamení vítězství nad nepřítelem
a k ochraně před zlými duchy.

Hlavní parametry
Značka DeadHead 

Druh likér na bázi destilátu z cukrové
třtiny 

Detail ochucený třtinový destilát , spirit
drink & lihovina 

Původ Mexiko 
Příchuť Čokoláda, Kakao 
Charakter stařené 
Výroba Pot Still 
Zrání v dubových sudech 
Alkohol ABV 35,00 %
Balení dárkové, holá lahev 

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení lihovina 

Složení
voda, destilát z cukrové třtiny,

macerát z pražených kakaových
bobů, cukr 

EU Distributor
DP Brands s.r.o. Charvatská 1386/4

Brno-Královo Pole 61200, Česká
republika 

Výrobce
Deadhead, Distribuidora Xochiate

Norte 3A, Los Naranjos, Centro,
30700 Tapachula de Córdova y

Ordóñez, Chis., Mexiko 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné

složení a alergeny jsou k dispozici na
obalu výrobku. Prosím, zkontrolujte

před konzumací. 


