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Dostupnost na hlavním skladě: máme objednáno
Dostupné množství u dodavatele: Skladem

Popis
Výroba v rodinné destilerii začala v roce 1893 a po
smrti zakladatele dva synové se rozhodli pokračovat
v otcovi práci - pěstování vinné révy, destilaci a
prodeji svých produktů. V roce 1925 starší syn
Gaston a mladší bratr Georges založili společný
podnik Delord Freres. Nyní již třetí generace
Delordů, jmenovitě Jacque a Pierre, vyrábí na
stejném místě, podle původních receptů pověstný
destilát, který pak v dubových sudech zraje v
původních sklepích. Rodinný podnik je zcela
nezávislý. Patří mu vinohrady, výrobna lihovin,
destilérie s pěti destilačními přístroji i sklepy, jejichž
kvalita a tradice si zachovávají pověst po celé
generace. Rodinné vinice se rozprostírají v samém
srdci kraje Bas - Armagnac, v centru jedné ze tří
zákonem stanovených oblastí Appelation d'Origine
Controlée. Pro výrobu armaňaku se na vinicích
pěstují tři odrůdy bílého vína - folle blanch,
colombard a ugni blanc. Jednotlivé odrůdy vynikající
kvality s vlivem sousedních oblastí Bordeaux,
Gaillac, Rhony, Languedoc-Roussillon se sbírají
postupně podle zralosti a odvážejí do palírny k
dalšímu zpracování. Palírna je umístěna v původním
objektu ve vesnici Lannepax. Zde probíhá příprava
sebraných plodů a destilace vybraných hroznů
úrody. Destilace probíhá zpravidla od začátku
prosince do konce ledna. Dva speciální měděné
destilační přístroje alambic armagnacais produkují
nepřetržitě okolo 1600 litrů 60% alkoholu během 24
hodin, druhá destilace je poté provedena
kontinuálním způsobem. Technika destilace sem
přišla spolu s Arabskou kulturou.

LMIV & Doplňkové parametry

Výrobce Armagnac Delord 14, rue de l’Alambic 32190
Lannepax France 


