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Kéd produktu CHA03313

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odriidy 70% Chardonnay, 15% Pinot noir a 15% Pinot Meunier vypéstovanych na
vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne, z vinic v Premier Cru vesnici Bisseul na Petite Montagne de Reims - brut extra

Barva - Toto bilé vino s krdsnym sldmové Zlutym az svétle citronovym odstinem odhaluje brilantni ¢istotu. Sumeni vyniké svou
pozoruhodnou jemnosti a nabizi jemnou a pretrvavajici perlicku bublinek.

Vané - Kytice se otevira viini ¢erstvych bilych kvétin, jako je jasmin, akacie a zimolez, smichanych s tény citrus@ a hrusky. S
provzdudnénim se objevuji Idkavé viiné briosky, chlebové klrky a opecenych ofechd, podtrzené mineralnim naddechem.

Chut - PIné a bohaté texturované, na patfe se rozvijeji chuté citrusd, peckovin a jemnych exotickych ténd, umocnéné tény
pfipominajicimi petivo. Ziva kyselost a kfidovéa mineralita vedou vino k pozoruhodné dlouhému, Zivému a jemné slanému zavéru.

Bisseuilsky teroir lezi na jihozdpadné orientovanych svazich na vychod od Ay, s hlubokymi kiidovymi plidami a polohou, kterd
Chardonnay dava prirozenou kyselost, napéti a mineraini hloubku. Francis Egly pristupuje k Bisseuil stejné jako ke svym Grand Cru
parceldm: prirozené kvasinky, fermentace v dubovych sudech, bez malolaktické fermentace, bez filtrace, minimaini dosage.

CHA M PAGNE

EGLY-OURIET

LisVicwss ot Bisess
Passu i

BBl g Vel

Dostupnost na hlavnim skladé: méme objednéano
g a1
DIOS TRADING, spol. s r.o. 1.11.2026 19:17

Jezuitska 17, Brno-stred, 602 00 dios@dios.cz 1/2



Egly Ouriet 1ler Cru les Vignes de Bisseul 0.75I

» TIPy na darky » Raritni lahve

Popis

Ve viini jable¢ny zavin, bily kvét, mandarinkovy olej,
bridlice a $alvéj. Na patre stfedné pIné az piné télo s
Zivou, presné vedenou kyselosti a granulovanou
kridovou texturou. Citrusové svézest se prolind s
pecivem a zralou hruskou, zavér je dlouhy, slany a
precizni. William Kelley z Wine Advocate popisuje
tuto cuvée jako zaroven bohatou i zdvodni — s
Cistym jadrem ovoce a kiidovou pétefi, ktera vino
nese daleko za prvni dousek. Ve svété Egly-Ouriet
dominuje Pinot Noir — a praveé proto Les Vignes de
Bisseuil prekvapuje. Jedind Chardonnay-dominantni
cuvée celého domaine pochdzi z 1,3 hektaru Premier
Cru vinic na jihozapadnich svazich u Bisseuil ve
Vallée de la Marne. Fermentace v dubovych sudech
na prirozenych kvasinkéch, Ctyri roky na kvasnicich,
dosage 1 g/l. Vysledek? Napjatd, minerdini elegance
s kfidovou presnosti — champagne, které mluvi
Chardonnaym, ale mysli v Grand Cru kategoriich.
Malé rodinné vinarstvi Egly Ouriet (,egly urije")
doséhlo v priibéhu poslednich deseti let témér
kultovniho statusu. Enormni Usili je vykoupeno
obrovskym zajmem fanouskl po celém svété ziskat
Sampaniské $pickové kvality. Tento dobre fungujici
podnik se navic mlize py$nit tim, Ze slavna ikona
vinarského svéta Robert Parker o jejich Sampariském
prohlasil, Ze patfi mezi jeho nejoblibenéjsi.
Sampaiisky diim Egly Ouriet sidli v méste¢ku
Ambonnay, coz neni ani v (doli Marny, ale ani v Cote
des Blancs. Ambonnay se nachazi v oblasti
Montagne de Reims, jinak také nazyvané jako
Remesska vrchovina. Vinice klasifikace Grand Cru
jsou situované v trojuhelniku mezi méstecky
Ambonnay (8 ha), Verzenay (1,4 ha), Bouzy (0,6 ha)
a Vrigny (2 ha). Cést z té&chto pozemkd - necelé dva
hektary - potom zaujimaji vinice klasifikace Premiér
Cru. Vinné kere jsou vysazeny na kfidovém podloZi,
které vinu dodavé typickou mineralitu a dokonalou
presnost. Chemie v postficich se nepouziva, zato
zelena sklizen je vyrazna. Ziskaji se tim hrozny
prvotfidni kvality, ale dar za takto zredukovany
vynos je témér znicujici. Presto zde tuto obét pro
dosazeni co nejvyssi kvality rok co rok podstupuji.
Fermentace probiha dle ducha tradice v dubovych
sudech (stejné jako u Krug nebo Bollinger). Hrozny
od malopéstitell se nevykupuji, vyrabi se pouze tolik
vina, kolik $tavy se ziska jen z vlastnich zdroji. Vina
zraji na kalech nejméné 36 mésicl (také ale 48 az
80 mésicti), obsah alkoholu dosahuje vétsinou
hodnoty 12,5 % a dosaz nebyva vyssi nez 6 gramd
cukru na litr. MoZna zvlastné plsobi datum
degorzovani, uvedené na zadni etiketé, nicméné i
tato informace mize byt pro mnoho fanouskd tohoto
vina dllezita. Slava vinafského domu Egly Ouriet je
postavena predevsim na odridé Pinot Noir z
Montagne de Reims, ktera je hlavnim plvodcem
Uspéchu vynikajiciho vina Egly Ouriet V. P.
Vieillissement Prolongé Extra Brut Grand Cru. Toto
vino je povaZzovéno za jedno z nejlepsich vin v
Champagne vibec. Kultovni Sampafisky ddim v
soucasné dobé fidi nadany vinar Francis Egly se
svym otcem Michelem, ktery zdédil vinice od svého
otce Charlese. Vinarstvi disponuje priblizné osmi
hektary vinohraddi, kdy vSechny lezi na izemi se
statusem Grand Cru, prevazné v Ambonnay (7,2 ha),
ale také ve Verzenay (1,2 ha) a v Bouzy (mali¢ka
parcela). Vinohrady, jejichz stari se pohybuje mezi
30 a 50 lety, jsou osazeny ze 75 % odriidou Pinot
Noir, zbylych 25 % tvori hlavné Chardonnay a stara
vysadba Pinot Meunier ve Vrigny. Vina fermentuji v
drevénych sudech, nejsou Cifena nebo filtrovéna
pred lahvovanim pro druhotnou fermentaci a velmi
se Setfi se sirou. Vina jsou obvykle tfi az Ctyfi roky
na kvasnicich, ale nékdy i déle.

Hlavni parametry

Znacka Egly Ouriet
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Barva bila
Odrlda Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I, nejb&znéjsi styl
Pavod Francie, vinice oblasti Champagne
Roc¢nik NON Vintage
Zrani 3 roky, v dubovych sudech, lezeni na lahvi
Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni , raritni kousek
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Baleni hold lahev
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Dopliikové parametry
Zakonné zarazenf Sumivé vino
Slozeni odrdidové vino révové
Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vy3si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na

Alergeny upozornéni obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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