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Kod produktu CHA03345

Bilé Sumivé vino vyrobené z hrozn( vinné révy odridy 70% Pinot Noir a 30% Chardonnay
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne Grand Cru - brut

SmyslIné a elegantni Samparniské. Voni ovocem, dubem, teplym croissantem a pikantnim
korenim, uslechtilost charakteru se pohybuje na ostfi noze mezi dokonalou zralosti hrozn{ a
jemnou kridovou mineralitou. Francis Egly vytvofil prvotfidni Sampariské, které s vami nijak
nemanipuluje.

Perfektné vyvazena chut nabizi tény citrusl, hrusky a broskvi s ndznaky zézvoru a medu.
Nechybi ani typicka stopa domu Egly - pepr a kfida. Grand Cru Millésime kvasi v dubovych
sudech bez potfeby jable¢no-mlé¢né fermentace, nizka dosaz pod 6 gramd cukru na litr, vyssi
obsah alkoholu (12,5 %) a predlouhé zrani na kvasinkach (75 mésic@) délaji z tohoto
vyjimec¢ného vina Sampariské nové dimenze.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
EGLY-OURIET Dostupné mnoZstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Malé rodinné vinarstvi Egly Ouriet (,.egly urije")
dosahlo v priibéhu poslednich deseti let témér
kultovniho statusu. Enormni Gsili je vykoupeno
obrovskym zajmem fanouskd po celém svété ziskat
Sampanské Spickové kvality. Tento dobfe funguijici
podnik se navic mdze pysnit tim, Ze slavna ikona
vinarského svéta Robert Parker o jejich Sampariském
prohlasil, Ze patfi mezi jeho nejoblibené;si.
Samparisky d@im Egly Ouriet sidli v méstecku
Ambonnay, coz neni ani v Gdoli Marny, ale ani v Cote
des Blancs. Ambonnay se nachdzi v oblasti
Montagne de Reims, jinak také nazyvané jako
Remesska vrchovina. Vinice klasifikace Grand Cru
jsou situované v trojuhelniku mezi méstecky
Ambonnay (8 ha), Verzenay (1,4 ha), Bouzy (0,6 ha)
a Vrigny (2 ha). Cast z t&chto pozemk( - necelé dva
hektary - potom zaujimaiji vinice klasifikace Premiér
Cru. Vinné kere jsou vysazeny na kifdovém podloZi,
které vinu dodava typickou mineralitu a dokonalou
presnost. Chemie v postficich se nepouzivd, zato
zelena sklizen je vyrazna. Ziskaji se tim hrozny
prvotridni kvality, ale dan za takto zredukovany
vynos je témér znicujici. Presto zde tuto obét pro
dosazeni co nejvyssi kvality rok co rok podstupuiji.
Fermentace probiha dle ducha tradice v dubovych
sudech (stejné jako u Krug nebo Bollinger). Hrozny
od malopéstitell se nevykupuji, vyrabi se pouze tolik
vina, kolik stavy se ziskd jen z vlastnich zdrojd. Vina
zraji na kalech nejméné 36 mésicl (také ale 48 az
80 mésicl), obsah alkoholu dosahuje vétsinou
hodnoty 12,5 % a dosaZz nebyva vyssi nez 6 grami
cukru na litr. Mozna zvlastné plsobi datum
degorzovani, uvedené na zadni etiketé, nicméné i
tato informace m0Ze byt pro mnoho fanouskd tohoto
vina dllezita. Slava vinarského domu Egly Ouriet je
postavend predevsim na odrdidé Pinot Noir z
Montagne de Reims, ktera je hlavnim plvodcem
Uspéchu vynikajiciho vina Egly Ouriet V. P.
Vieillissement Prolongé Extra Brut Grand Cru. Toto
vino je povazovéano za jedno z nejlepsich vin v
Champagne viibec. Kultovni $amparisky dim v
soucasné dobé ridi nadany vinar Francis Egly se
svym otcem Michelem, ktery zdédil vinice od svého
otce Charlese. Vinarstvi disponuje priblizné osmi
hektary vinohradd, kdy vSechny lezi na Gzemi se
statusem Grand Cru, pfevazné v Ambonnay (7,2 ha),
ale také ve Verzenay (1,2 ha) a v Bouzy (malicka
parcela). Vinohrady, jejichZ stari se pohybuje mezi
30 a 50 lety, jsou osézeny ze 75 % odrlidou Pinot
Noir, zbylych 25 % tvofi hlavné Chardonnay a stara
vysadba Pinot Meunier ve Vrigny. Vina fermentuji v
drevénych sudech, nejsou cirena nebo filtrovéna
pred lahvovanim pro druhotnou fermentaci a velmi
se Setfi se sirou. Vina jsou obvykle tfi az Ctyfi roky
na kvasnicich, ale nékdy i déle.

Hlavni parametry

Znacka Egly Ouriet
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Barva bild
Odrida Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I, nejbéznéjsi styl

Privlastek Millésimé

Pavod Francie, vinice oblasti Champagne
Rocnik 2014
Zrani v dubovych sudech, lezeni na lahvi
Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivnl'v, raritnl',kogsek,
sbératelska vyzva
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
Baleni hola lahev
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Doplitkové parametry

Zéakonné zarazeni Sumivé vino

Slozeni odrlidové vino révové

Oxid sirficity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10
mg/I
Upozoriiujeme, Ze tento produkt mlize obsahovat alergeny. Pfesné

slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornénf



