Explorer Rum Aldea Pineau Cask La Palma 43%0.7I
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EAN 3103820200340
Kéd produktu RU051335

Tento 6ti lety rum z Kanarskych ostrov( zraje nékolik mésicl ve sklepech Chateau du
Breuil. Zrani v sudech z amerického dubu, ¢erveného nebo bilého Pineau mu dodéava
kulatost, elegantni strukturu a korenéné, ovocné a kvétinové aroma.

Barva: hnédooranzové barva s mahagonovymi odlesky

Aroma: extrémné hladky a opulentni, aromaticky zaklad trtinové stavy je doplnén tény
sladkého koreni, medu, rozinek a citrusové kdry.

Chut: hladka pri nastupu, poté odhaluje vla¢né trisloviny s tony svétlého tabaku a kakaa.

V roce 1936 zalozil pan Dasilva Figueroa, Manuel Quevedo na ostrové Gran Canaria palirnu
Ron Aldea, kterd byla v padesatych letech presunuta na ostrov La Palma. Vyznamenal se v
té dobé neobvyklou metodou destilace - prfimou destilaci Stavy z cukrové trtiny neboli
»Guarapo”. Dnes José Manuel Quevedo a jeho sestra Maria Jesus Quevedo hrdé pokracuji v
rodinné tradici a udrzuji ducha femesiné vyroby prvnich mistrd rumu.

. Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pfipraveno
Rg?% Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Zamek Chateau du Breuil, zasazeny v srdci
Normandie, je panstvi s bohatou historii. Byl
postaven na pocatku 16. stoleti a byl domovem
nékolika vyznamnych rodin. V roce 1954 se Philippe
Bizouard, jehoz rodina vzdy destilovala Calvados,
rozhodl zdmek koupit a zalozit si vlastni palirnu. V
okoli zdmku nasel vse, co hledal: dostatek prostoru
(park o rozloze 28 hektar(), prdimyslové budovy,
jable¢né sady v okolnich vesnicich a kvalifikovanou
pracovni silu. Chateau du Breuil i dnes destiluje
Calvados a vlastni sady v obcich Breuil en Auge a
Saint-Philbert des Champs o celkové rozloze 42
hektar(, na kterych je osédzeno 22 000 jabloni. Nyni
se pribéh dale rozviji a rozsifuje prostrednictvim
¢etnych podnik{. Chateau spojuje tradici a inovace a
Cerpa ze své historie a odbornych znalosti k vyvoji
novych projektd, jako je rum, a také k vytvoreni své
normanské single malt whisky. Ti ktefi se narodili na
Kandrskych ostrovech, védi, Zze je mozné zit daleko
od more a kandrské krajiny, ale jen na chvili. Proto
se pan Manuel Quevedo Alemén po svém pobytu na
Madeire vratil na Gran Canaria a v roce 1936 zalozil
palirnu San Nicolds, aby zahajil vyrobu Ron Aldea.
0d zalozeni palirny mél jeji majitel vzdy na mysli
délat véci jinak, uplatiiovat znalosti ziskané béhem
let emigrace a propagovat pfimou destilaci titinové
Stavy. Tento pristup, rozsifeny na nékterych
karibskych ostrovech, nebyl v jinych regionech
produkujicich rum normou, protoze je méné ziskovy
a efektivni. Jemnosti vini a nuanci - typickych pro
sladkou trtinu - vSak nelze dosahnout vyrobou rumu
s melasou. Je pravda, Ze pouziti melasy mlze zvysit
objem ziskaného rumu, ale produkt je nakonec
jednodussi. Na druhou stranu, vyroba rumu
vyhradné z tekutiny extrahované z prvniho lisu
cukrové trtiny mu doddva zvlastni hodnotu. Trtinova
stava, neboli guarapo, mé nazelenalou barvu a
zachovava si vysoky obsah rostlinnych aromat a
prijemnou sladkost typickou pro tftinu. Don Manuel
uprednostioval produkt pred obchodem: méné
rumu, ale mnohem bohatsi na nuance, aromata a
intenzitu. Riziko mélo svij U¢inek: za necelych
patndct let se Ron Aldea dostal z nuly na produkci
200 000 litri, coz dokazalo, ze myslenka vyroby
jiného druhu rumu na ostrovech je mozna. Navzdory
stale vétsi vyrobé rumu se palirna potykala se stale
vétsimi obtizemi se ziskavanim cukrové titiny.
Dodavky cukrové trtiny vzdy pochazely od malych
farmarl a mistnich skliziid, z nichz mnozi byli b&éhem
druhé svétové valky nuceni plodinu opustit ve
prospéch zékladnich produktd, jako jsou raj¢ata. V
poloviné padesatych let proto Carmelo Quevedo, syn
pana Manuela, prevzal rodinny podnik a rozhodl se
presunout palirnu do San Andrés y Sauces na
ostrové La Palma, kde byly plantaze cukrové trtiny a
cukrovarnicky priimysl stale nedotéené.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

PGvod

Charakter

Zrani

Alkohol ABV

Baleni

Aldea

poctivy tftinovy Rum

zrani rumu bylo dokonceno ve vyjimecnych sudech
Kanarské ostrovy, Spanélsko

ovocny

6 let, v dubovych sudech, ex-Bourbon, ex-Pineau des Charentes

43,00 %
darkové, krabicka & tuba, Luxusni

LMIV & Doplitkové parametry

Zéakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny upozornéni

rum
voda, destilat z cukrové trtiny

Chateau du Breuil, 14130 Le Breuil-en-Auge, Calvados,
Normandie, Francie

Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny.
Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.

Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.



