Fernando de Castilla sherry Amontillado Rare
17%0.75I

» Vina

EAN 8423360020020
Kéd produktu SHER0806

Bilé dezertni fortifikované vino vyrobené z hrozn{ vinné révy
odrlidy 10% Pedro Ximenez a 90% Palomino vypéstovanych
na vinicich Spanélské vinarské oblasti Jerez - polosladké

Fermentace se provadi za teploty 25-27°C a naslednd
fortifikace prfidanim malého mnozstvi aquardente (grapa)
Pfed lahvovanim se pfida do vina male mnozstvi vina Pedro
Ximenez. Fortifikované vino kategorie: Classic, odréda: Pedro
Ximenez a Palomino v poméru 10% Px 90% Pa.

Hluboka, jantarova barva. Vino s ndznaky kvasinek a oriskd.
Gastronomie: Idealni pfi zpracovaném duseném masu. Také
vyborné s bilym masem, drlibezni a vyzralymi syry.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pripraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Fernando de Castilla sherry Amontillado Rare

17%0.75I

» Vina

Popis

Sklepy Vinarstvi Rey Fernando de Castilla se nachazi
v historickém centru mésta Jerez. Jejich sherry vino
nejdrive zraje v novych sudech z francouzského a
amerického dubu a poté po dlouhou dobu v sudech,
ve kterych lezela kdysi ta nejvybranéjsi sherry vina.
Produkce sherry vin se sklada z nejlepsich vin,
pochazejicich z této oblasti. Rozsah nejlepsich sherry
vin sahd od bledé, lehké a elegantni Finos az po
unikatni Antique sherry, které ziskaly nejvyssi
narodni a mezinarodni vyznamenani. Tento vycet by
nemohl byt kompletni bez extrémné vzacného a
starého Oloroso sherry. Ty jsou balené v omezeném
mnozstvi pro velmi naro¢né skupiny spotrebiteld.
Cilem vinarstvi bylo vzdy nabidnout ty nejlepsi
produkty. Sherry Fernando de Castilla pochdzi z
vinarstvi Bodegas Rey Fernando de Castilla, které
lezi ve vyhlaSené Spanélské oblasti Jerez, kde se
sherry zrodilo, a kde rostou ty nejlepsi hrozny pro
jeho vyrobu. Znacku stvofil v roce 1972 D. Fernando
Andrada-Vanderwilde, ¢imz s cilem ""vyrabét to
nejlepsi Spanélské sherry"" navazal na dlouholetou
vinarskou rodinnou historii na tomto Gzemi. Znacka
je pojmenovana po krali Fernandu de Castillovi,
ktery ve 13. stoleti dobyl vétSinu Andalusie a objevil
zde vyjimecné podminky pro vyrobu vin té nejvyssi
kvality. Kolekce sherry Fernando de Castilla se
vyrabi z nejlepsich hroznd odrddy Pedro Ximenez a
Palomino. Vina sbiraji jedno nejvyssi narodni i
mezinarodni vyznamenani za druhym. V jejich
portfoliu najdete také vyzrald vina, kterd se
produkuji v malych varkach, aby byla vzdy zajisténa
jejich vysoka kvalita.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail
Plvod
Barva
Odrlida

Charakter

Vyroba

Zrani
Alkohol ABV
Baleni

Fernando de Castilla

dezertni vina Sherry z oblasti Jeréz
della Frontera

Sherry_Amontillado

Andalusie, Jeréz & Xeréz, Spanélsko
bila

Palomino Fino, Pedro Ximenéz & PX

sladké & Dolce & Doux & zbytkovy
cukr nad 45 g/l

tradi¢ni zrani v dubovych sudech
systémem Jerez Criaderas y Soleras

v dubovych sudech
17,00 %
hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné
zarazenf

Slozeni
Vyrobce

Alergeny
skupina I.

Alergeny
upozornéni

likérové vino

odridové vino révové s pridavkem
pravé brandy - Acquardente

Fernando de Castilla, C/jardinillo, 7 al
11., 11404 Jerez de la Frontera, Cadiz,
Spanélsko. Andalusie

Oxid sifiCity a sifiCitany v koncentraci
vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Upozoriujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



