Ferrari sekt brut 0.75 |

» Vina

EAN 8007355006017
K6d produktu 00240702

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 100%
Chardonnay vypéstovanych na italskych vinicich vinarské
oblasti Trento - brut

Vino je vyrobeno klasickou champagne metodou (kvasenim v
|ahvi). Prezentuje se jemnymi bublinami. Pfima, mineraini,
stfedné dlouhd chut s vyraznou kyselinou s tény ¢erstvého
chleba a zeleného jablka. Svézi, komplexni a prijemna viné s
prijemnym aroma blumy, zeleného jablka, ¢erstvych citrus(,
pIna vini broskvi, Svestek, rlizového grapefruitu a
pomerancovych kvétd, nasledovana nadechem krehkého
tésta a glazovanych mandli. Perlage je jemna, sametova, a
perzistentni, elegantni s dlouhym zavérem a jemnymi
citrusovymi tény. Je to idealni vino pro zvlastni pfilezitost,
jako aperitiv pro romanticky vecer nebo v kombinaci s
lehkymi Gpravami na bazi ryb nebo morskych plodd.

FERRARI Prvni roCnik tohoto vina byl vyroben uz v roce 1902.

TRENTO 1902

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Ferrari je proslulé italské vinarstvi, které se
specializuje na vyrobu Spi¢kovych Sumivych vin
(spumante) klasickou metodou kvaseni v lahvi. Tato
vina pochazeji z oblasti Trento DOC v severnf Italii.
Vinarstvi zalozil Giulio Ferrari v roce 1902 s ambici
vytvofit v italském Trentinu vino, které by
konkurovalo nejlepsim francouzskym Sampariskym.
0Od roku 2021 jsou sekty Ferrari dokonce oficidlnim
pfipitkem Formule 1. Vina se vyrabi vyhradné z
hroznl (predevsim odriidy Chardonnay a Pinot Noir)
péstovanych ve vysokych nadmorskych vyskach v
Trentinu. Zraji minimalné 20 -36 mésicl na
kvasinkach, coz jim dodavéa jemnost a eleganci.
Historické vino Ferrari Trento D. O. C., poprvé
vyrobené v roce 1902, je manifestem dokonalého
spojeni ,terroir” a hroznl odrddy Chardonnay (100%
Chardonnay), jehoz zdrojem jsou Udoli Val d'Adige,
Val di Cembra a Valle dei Laghi v Trentinu. Hrozny
pro jeho vyrobu jsou sklizeny ru¢né, a to od konce
srpna do zacatku zafi. Zivé sldmové Zluté Sumivé
vino se slabymi zelenkavymi odlesky a jemnou, ale
trvanlivou perleti. Ma svézi a intenzivni buket - s
ovocnym ténem zralych jablek Golden Delicious a
divokych bilych kvétl - podporeny delikatnim
ndznakem kvasnic pochdzejicim z 24-mési¢niho
zrani v lahvi. Harmonickou a vyvazenou chut vina
pfijemné doplhuje vabivy podtdn zralého ovoce s
ndznaky kfupavého chleba.

Hlavni parametry

Znacka Ferrari
Druh Sumivé vino
Barva bila
Roc¢nik NON Vintage

o o DOC & DOP & Denominazione di
Klasifikace puvodu L

origine controllata
Odrdda Chardonnay
Privlastek Blanc de Blancs

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12

Charakter g/l, nejbéznéjsi styl
Zrani 2 roky, lezeni na lahvi
Alkohol ABV 12,50 %
Baleni hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni Sumivé vino
Slozeni odrlidové vino révové
Ferrari F.Ili Lunelli S.p.A. Adresa: Via

Vyrobce del Ponte, 15 38123 Trento (TN)
Italie

Oxid sificity a sifiCitany v

Alergeny skupina I. koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



