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Barbaresco Coste Rubin 0.75I

Kéd produktu 10000920

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn(l vinné révy z odridy 100% Nebbiolo
vypéstovanych na vinicich italské vinarské oblasti Piemonte - Barbaresco -
suché

Vino vyrobené z hroznli s omezenym vynosem 45hl na hektar. Barva je
rubinova s granatovymi zablesky. VAné po zralych $vestkach, borlvkach a s
harmonickym nadechem Iékofice, skofice a tabdku. Ve sklenici Barbaresco
predstavuje rubinové ¢ervenou barvu s lehkym nadechem vanilky, intenzivniho
podrostu a fialek. Chut je tepld, mékka, pina, sametové a harmonickd, dlouhd
perzistentni.

Vino ma velky skladovaci potencial po dobu minimalné 15 let.

Fermentace probiha v nerezovych tancich, pfi kontrolované teploté 30-31°C v
nerezovych nadrzich po dobu 15dni, s Castymi precerpavani tanku pro
optimalizaci uvolfiovéani polyfenoll do vina. Nasledné zrani jeden rok v
barikovém sudu Allier a nasledné ve vétsich sudech o objemu 2-3tis litrl. Poté
je vino nalahvovano pro nasledné zrani v lahvi dalSich 12mésic(.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pfipraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Barberesco, plvod tohoto Slechtického vina, se v
legendé ztratil. Néktefri fikaji, ze Galové plivodné
dorazili do Itélie pravé proto, Ze je pritahovalo jisté
vynikajici vino zvané ,barbaritium”. Jini uvadéji, ze
Barbaresco odvozil sv{ij ndzev od barbarskych
hromad, které zplisobily pad Rimské fige.
Pravdépodobné je pravda, Ze béhem fimskych ¢ast
byl kopec, kde nynf stoji vesnice Barbaresco,
intenzivné zalesnény a ligurské kmeny tyto lesy
pouzivaly jako Ukryt, aby unikly smrtici Fimské jizdé.
Rimané tuto oblast nazyvali ,barbarica silva“ neboli
~divoké lesy”, protoze se nachdzela na samém okraji
jejich panstvi a byla kvali pritomnosti barbard
rizikovym Gzemim. Profesor Domizio Cavazza, viibec
prvni feditel Enologické Skoly v Albé, byl také
prvnim, kdo popsal vlastnosti tohoto vina béhem
stejného obdobi - kolem druhé poloviny 19. stoleti -,
kdy hrabé Cavour, markyz Falletti a Savoy Royal
Family se vSichni zajimali o Barolo, dalsi velkou
¢ervenou z hroznd Nebbiolo. Oblast produkce
zahrnuje celé Gizemi vesnic Barbaresco, Treiso a
Neive a Cast Uzemi obce Alba. Barbaresco se vyrabi
vyhradné z hrozn(i Nebbiolo a predstavuje intenzivni
a brilantni barvu od rubinové po granétové
Cervenou. Kytice je stimulujici kombinaci ovoce
v€etné malin a ostruzinového dzemu, muskaty a
fialky, ale také zeleného pepfre, skofice,
muskatového ofisku, sena, opecenych liskovych
orech(, vanilky a dokonce anyzu. Barbaresco musi
byt ponechano zrat nejméné dva roky v dubu - po
Ctyrech letech mUze byt pouzit titul ,Riserva“.
Nejlepsi je, kdyz jste ve véku od péti do deseti let,
ale mdze zit jesté déle. Zndmé vinarstvi
Fontanafredda (v prekladu ,, Studeny pramen ") sidli
v srdci starobylého regionu Langhe v historickém
kraji Piemonte. Vinice o rozloze asi 100 hektard lezi
na pahorcich v malebné kopcovité krajiné mezi
tfemi vesnicemi Barolo, Serralunga d'Alba a Diano
d'Alba, ve vysce 200 - 400 metrd nad hladinou
more. Plida je na vapencovém, bridli¢natém nebo
zCasti jilovitém podlozi. Klima je spiSe kontinentalni
se znacnymi teplotnimi vykyvy. Jarni a podzimni
desté mohou vtisknout jednotlivym ro¢nikim vina
velmi rozdilny charakter.Historie vinarstvi sahda do
roku 1858, kdy sardinsky kral Emmanuel Il nechal
pripsat celé panstvi svym potomkdm-levobockdim
hrabéti Emmanuelu Guerrieri a jeho sesti'e Marii
Victorii. O 20 let pozdé&ji zaCal hrabé s péstovanim
vinné révy a vyrobou vina. Jiz tehdy zavedl na tu
dobu pokrokové metody vyroby a tato tradice se
zachovala ve vinafstvi Fontanafredda dodnes.

Hlavni parametry
Znacka
Druh

Barva
Odrlda
Charakter
Plvod
Rocnik
Zrani
Produkce
Baleni
Alkohol ABV

Fontanafredda
aristokratické italské Barbaresco
Cervend
Nebbiolo
suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
Italie, Piemont
2013
v dubovych sudech, lezeni na lahvi
vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni
hola lahev
14,00 %

LMIV & Doplikové parametry

Zéakonné zarazeni
Slozeni
Alergeny skupina .

Alergeny upozornéni

Vyrobce

vino

odrddové vino révové

Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vy$si jak 10
mg/kg nebo 10 mg/I

Upozornujeme, ze tento produkt mize obsahovat
alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici
na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

Cantine Fontanafredda, Via Alba, 15, 12050
Fontanafredda CN, Italie



