Fontodi Chianti Classico magnum 1.50l

» TIPy na darky » Darkové lahve

Kéd produktu 10313729

Cervené tiché vino vyrobené z hrozni vinné révy odrlidy 100% Sangiovese vypéstovanych na vinicich italské
vinarské oblasti Toskénsko - Chianti Classico - suché

Vino, které odjakZiva vyjadrovalo nadpriimérné vysokou kvalitu zakladnich vin Fontodi. Lisuje se ze Sangiovese
z vinic cru Panzana - ,Conca d"Oro", kterd patfi mezi nejlepsi v celém Chianti. Opatrné se zpracovava, hrozny se
jemné melou a vino zraje jeden rok v barikovych sudech, poté v lahvi. Je pIné,dlouhé, mocné s krédsnou
stavnatosti a mocnou strukturou.

OBLAST: Toscana, Chianti, Panzano, Conca d'Oro

VINICE: pres 30 let

NADMORSKA VYSKA: 400 m n. m.

EXPOZICE: jihozapad

VYNOSNOST: 55 hl /ha

PUDA: galestrézni - bfidli¢na

VINIFIKACE: ru¢ni sbér hroznl do malych bedynek, jemné pomleti, rmutace v nerezovych tancich 18
dni.Malolakticka fermentace v barikovych sudech a nasledné zrani 18 mésicl v barikovych sudech Allier,
podruhé uzitych.

o,

FONTODI

Vhodné doplni pecend a grilovana masa, steaky, barbecue, vyzralé syry.

Dostupnost na hlavnim skladé: méme objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis o o Hlavni parametry
VlnalrstvvllFontodllje \{sef)becne ulzna\'/ano lako jedno Znacka Fontodi
z nejlepsich v Chianti diky kombinaci dobfe 4 P N
rozmisténych vinic a neuvéfitelné péce a pozornosti Druh mystické toskanske vino Chianti
vénované detaildim na vinici a ve vinafstvi. Vinafstvi Barva Cervena
patfi rodiné Fontodi od roku 1968, sou¢asny majitel Klasifikace plivodu DOCG
Giovanni Manetti stoji v Cele vinarstvi od roku 1980. Klasifikace vinice Classico
Vinice o rozloze 90 .hektarlﬁ se anachézejl’ v takzvané Odréida typické toskanska odriida & Sangiovese
"t.;onca q'oro“ ?eb?“ Zlaté musll”wnedalleko Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
plvabného méstecka Panzano, pfirodniho o , o
amfiteatru, ktery je prosluly produkci silnych a Zrani v dubovych sudech, 18 mesicli
zaroven elegantnich vin. Vino Chianti Classico od Alkohol ABV 14,50 %
firmy Fontodi se vyrabi podle zésad minimalnich Baleni dérkové, hola lahev, Magnum, Extra size
zasah( jak na vinici, tak ve vinafstvi. Hrozny jsou
fermentovany v nerezovych tancich za pouziti LMIV & Doplikové parametry
divokych kvasinek, které se prirozené vyskytuji ve . P . .
A ) . . Zéakonné zarazeni vino
vinarstvi a na slupkach. Mladé vino se pak pred o . — - -
lahvovanim preléva do sudd z francouzského dubu, e sl ol roiie
kde zraje 18 mésicd. Vini charakterizuji Svestky, Vyrobce Fontodi, Via San Leolino, 89, 50022 Panzano in Chianti (Fl), Itdlie
tresné, klize a tabak, zatimco prvni dousek odhali Alergeny skupina I. Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
bohatou chut $tavnatého ovoce, jemné tfisloviny a Upozorfiujeme, Ze tento produkt méze obsahovat alergeny. Piesné slozeni a alergeny

Alergeny upozornéni jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

jasnou kyselinku. Struktura je dobre definovana s
hladkou texturou a velkorysym, lehce korenénym
zavérem. Skvélé Chianti do sklepa nebo si ho
vychutnejte nyni ke zvériné, pe¢enému ¢ervenému
masu nebo cerstvym téstovindm podavanym s
omackou na bézi raj¢at. Vinarstvi FONTODI se
nachdzi v srdci oblasti Chianti Classico, v udoli, které
se otevird na jich od Panzana, nazvané ,Conca
d’Oro“ (zlaté svahy). Pldy jsou zde skvélé pro
péstovani révy. Neni néhodou, Ze vina FONTODI byla
slavna jiz zacatkem minulého stoleti, jak dokazuje
celd fada udélenych cen z mezindrodnich vystav.
Usedlost Fontodi patfi od roku 1968 rodiné Manetti,
kterd se po dlouhd stoleti vénovala jiné typické
aktivité pro Toskansko, a tou je vyroba vyhldsenych
terakotovych nadob a dlazdic. Giovanni Manetti,
ktery v soucasné dobé vinarstvi vede, mél jiz od
mladi velkou zalibu pro vino. Rozhodl se na usedlosti
FONTODI vyrabét regionainé tradi¢ni vina za pouziti
nejmodernéjsich technologii, jak ve vinici, tak ve
sklepé. Zabyva se nejvice odriidou Sangiovese, s
cilem maximalné vyjadrit potencidl této odriidy, coz
dle jeho nazoru, nikdo predtim v pedoklimatické
oblasti Panzana neudélal. Vysledkem této delikatni a
komplexni préace jsou vina Chianti Classico a vino
Flaccianello, které se stalo ikonou italskych vin.
Giovanni Manetti experimentuje i s odriidami Syrah
a Pinot Nero, s velice prekvapivymi vysledky, které
stoji za poznani. Na vinicich aplikuje jen organické
hnojeni z vlastnich bykd, biologické péstovani révy s
minimalnim odstrafiovanim listd v pribéhu
vegetace. Velkou péci vénuje kazdé révé
individuelné. Ve sklepé uziva velice moderni
technologie, intenzivné vyuziva k transportu hrozn(,
mostu a vina gravitace. Vina skoli v barikovych
sudech z francouzskych a slovinskych dubl
individuelné, dle charakteru ro¢niku. Vina do
Manettiho vyjadfuji obrovskou osobitost, charakter a
terroir Panzana. Jsou tak hlubokd, komplexni ale
pritom elegantni. Vina aristokratickd, kterd
suverénné patfi mezi nejlepsi v oblasti Chianti
Classico. Jsou vyrdbéna v omezeném mnozstvi a
jsou potésenim vasnivym milovniklimvina a dobrym
sommelierm.
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