Freixenet Cava Cordon Rosado 0.75I

» Vina

EAN 8410036801212
K6d produktu SP080625

RUzové Sumivé vino - Cava vyrobené z hrozn( vinné révy
odridy 45 Macabeo, 25% Xarel-lo, 20% Parellada a 5%
Monastrell vypéstovanych na vinicich Spanélské vinarské
oblasti Penedés - Seco

Oblibena Cava jahodové rézové barvy. Viné vyzralych jahod
s dalSimi ovocnych tény. V chuti je tento sekt lahodné
zakulaceny, podmanivé libivy a ovocné osveézujici s aroma
malin, jahod, jablek a zahradniho ¢erveného ovoce.
Harmonické, stfedné dlouhé vino, které je idedlnim
spole¢nikem na terasy, zahrady nebo pro jiné formy osvézeni.
Podavejte pfi teploté 7 - 8°C. Doporucujeme.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pripraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Freixenet Cava Cordon Rosado 0.75I

» Vina

Popis

Freixenet je nejslavnéjsim vyrobcem sektu typu
Cava ve Spanélsku. Dosahuje stejného vé&hlasu jako
nejvétsi vyrobci v Champagne. Historie vinarstvi
zacala v roce 1889, ale s vyrobou sektd Cava prisel
az v roce 1914 Pedro Ferrer Bosch - syn rodiny ,La
Freixenada". Cava je pfirodni Sumivé vino, které je
vyrabéno tradi¢ni metodou kvaseni v lahvi. V roce
1941 byla na trh uvedena Uspésna znacka Freixenet
Carta Nevada a v roce 1974 neméné Uspésna
varianta Cordon Negro. Pro vyrobu jsou pouzivané
typické $panélské odriidy Macabeo, Parellada a
Xarel-lo. V roce 1960 produkce prekrocila 1 milion
|ahvi a tak Freixenet zacal budovat znacku i na
exportnich trzich. Dnes je Freixenet nejvétsim
producentem Sumivych vin na svété. V roce 2000
byla celkova produkce pres 200 milion{ lahvi, coz
predstavuje polovinu produkce Sumivych vin ve
Spanélsku a témér 80% exportu. Kazda 20. prodana
Idhev Sumivého vina na svété nese na etiketé jméno
Freixenet, presto nikdy neztraci svij po staleti
znamy charakter. Dnes Freixenet nepredstavuje
pouze Cava produkci, ale ziskdva respekt i ve vyrobé
tichych vin. Do skupiny patfi vinarstvi jako Segura
Viudas, Morlanda, Vionta, Oroya Sushi Wine,
Valbudon a mnoho dalSich.

Hlavni parametry
Znacka
Druh

Detail

Barva
Odrida

Charakter

Plvod
Ro¢nik
Zrani
Vyroba

Baleni
Alkohol ABV

Freixenet

Sumivé vino

Cava & Spanélska obdoba
Champagne

rizova & rosé & pink
Macabeo, Parellada, Xarel-lo

Demi sec & vino s obsahem cukru
32-50 g/l, sladké

Katalansko, Spanélsko
NON Vintage
18 mésicd, lezeni na lahvi

druhotné kvasenfi vina na lahvi &
metoda Champagne

hola lahev
12,00 %

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Vyrobce

Sumivé vino
odrGdové vino révové
Oxid sificity a sifiCitany v

koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo

10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné

slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte

pred konzumaci.

Freixenet S.A. Plaza de Joan Sala 2,
08770 Sant Sadurni d'Anoia,
Barcelona, Spanélsko



