G.H.Martel & Co rosé brut Champagne Aoc 0.75 |

» Vina

EAN 3269861310117
K6d produktu CHA11440

RUZové Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odrldy
50% Pinot Noir, 20% Chardonnay, 15% Meunier a 15% Vin
Rouge AOC Champagne vypéstovanych na vinicich
francouzské vinarské oblasti Champagne, Montagne de
Reims, vinarské obci Epernay - brut
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Elegantni lososoveé rizova barva s jemnym perlenim. Velmi
ovocna a silnd viiné po tresnich a malinach, suché Sunce
Serano. Skvéla vyvazenost ovocného aroma diky pfijemné
svézi kvétinové vlni. Vynikajici chut, strukturovana,
komplexni s [ékofici, kofenim, a drcenymi malinami,

G.H.M)ﬁTEL&@ doprovazena velmi ovocnym zdvérem s lehce ¢okolddovym
L 7 dotekem.

: Barva: Elegantni lososové rdzova s jemnym perlenim.

& B Tl Viné: Velmi ovocna a silna po tresnich a jahodach. Skvéla
B = vyvazenost ovocného aroma diky prijemné svézi kvétinové
G.H.MARTEL&C® vani.
Chut: Vynikajici, strukturovand, komplexni doprovdzena velmi
ovocnym zavérem s vanilkovymi tony.

Dosage 10g/l, skvéle doprovodi napfiklad dezerty.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

K vyrobé tohoto Sampanského se pouzivaji pouze
hrozny z nejvyznamné;jsich cru oblasti regionu,
Montagne de Reims a Cote des Blancs. Vysledkem
smési Pinot Noir a Chardonnay je extrémné
harmonické rizové sampanské. Jean-Francois a
Christophe Rapneau se rozhodli v roce 1989, ze
nechtéji byt pamatovani pouze jako dédici, ale chtéji
téz vytvorit a predvést svou dokonalost vyrobou
Cuvée Victoire. GH Martel odhaluje své Cuvée
Victoire Rosé, prezentované v jedinecné lahvi
inspirované 18. stoletim. Hrozny jsou péstovany na
rodinné vinarské doméné slozené pfevazné z terroir
Premier Cru. Z rodinné vinice sklizené a peclivé
vytridéné hrozny v klasifikaci jako Premier Cru
prinesly krasné vino. Lahev je poctou pro pdvodni
pouzivanou lahev z 18. stoleti. Tradice Sampariského
domu G.H. Martel & C ° vznikla v roce 1869 v
blizkosti Epernay, kde ma dnes sidlo. V soucasnosti
disponuje tfemi centry pro lisovani hroznd a 20 000
m2 sklepl. Nabizi vysoce kvalitni Sampanské vina
diky vinafskym zkuSenostem nasbiranym béhem
generaci.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Barva
Rocnik
Klasifikace pdvodu

Odrida
Charakter

Vyroba

Zrani
Alkohol ABV
Baleni

G.H.Martel
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti
Champagne
rizova & rosé & pink
NON Vintage
AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12

Vv viv

g/l, nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

2 roky, lezeni na lahvi
12,50 %
hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odrGdové vino révové

Champagne GH Martel & Co, 17 Rue

des Créneaux, 51100 Reims,
Francie

Oxid sificity a sifiCitany v

koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo

10 mg/Il
Upozorfujeme, ze tento produkt

mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



