
Glen Garioch whisky 1999 Chateau Lagrange wine
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EAN 5010496005026 
Kód produktu W0002165 

Whisky destilovaná v roce 1999, vyzrálá v sudech po
francouzském víně dodává whiskky sladkost a vznešenost.
Lahvovaná v roce 2018.

Toto exkluzivní vydání je absolutním skvostem od Glen
Garioch, založené roku 1797 - jedna z nejstarších lihovarů ve
Skotsku. Zralý v sudech Chateau Lagrange po dobu 19 let
mezi lety 1999 a 2018, tento krásný spálený jantarový odstín
obsahuje hravé tóny třešní a ovocných sadů, než je zakončen
pěknou dubovou tangou.

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: Skladem

Popis
První záznamy o palírně Glen Garioch, jedné z
nejstarších ve Skotsku, pocházejí až z roku 1785.
Vyniká výhodnou polohou blízko bohatých zdrojů
rašeliny a sladké vody a dovedně využívá odpadní
teplo vznikající při sladování a destilaci k pěstování
rajčat ve svých sklenicích. Určitá část produkce je
určena do Vat 69 a dalších michaných whisky.
Lihovar Glengarioch (jeho název se na rozdíl od
whisky píše dohromady a čte [glengíri]) patří od
svého založení v roce 1798 k stavebně přitažlivým a
svou produkcí velmi ceněným podnikům skotských
Highlands. Jeho whisky se vyznačují poměrně silným
kouřovým akcentem, který je například v nedaleké
Speyside dosti neobvyklý. Podnik má vlastní
klasickou sladovnu a po kratším období výrobního
spánku opět destiluje. Je součástí portfolia Suntory.

Hlavní parametry
Značka Glen Garioch 
Druh Single malt whisky 

Detail dokončení zrání ve vyjímečných
sudech & Cask finish  

Ročník 1999 
Přívlastek z jednoho ročníku & Vintage 
Alkohol ABV 48,00 %

LMIV & Doplňkové parametry

Výrobce Beam & Suntory Unterschweinstiege
2-14 Frankfurt 60549, Německo 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt může
obsahovat alergeny. Přesné složení a

alergeny jsou k dispozici na obalu
výrobku. Prosím, zkontrolujte před

konzumací. 


