Godet cognac XO Terre Extra Old panak 40% 0.02I

» Ostatni sortiment na baru

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Jezuitska 17, Brno-stred, 602 00

Kéd produktu BARO0340

Aby jste si mohli ochutnat vyjimec¢né palenky v klidu
domova, pfipravili jsme pro Vs moznost osobniho odbéru
kdy si pandka mUzete odnést v minilahvicce, pripadnéis
vénovanim. Tento servis poskytujeme pouze v pripadé
osobniho odbéru u nas na baru a neni mozné tyto
lahvi¢ky posilat dobirkou.

Cena minilahvi¢ky 0,02 | pfipadné 0,04 | a vi¢ka je
Gctovana zvlast podle platného ceniku. Etiketa bude
nalepena na misté za Vasi pfitomnosti.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pfipraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Godet cognac XO Terre Extra Old panak 40% 0.02I

» Ostatni sortiment na baru

Popis

Objevte fascinujici cestu po Sesti jedinecnych
mikroregionetech oblasti Cognac skrze mistrovsky blend
Godet XO Terre. Tento exkluzivni, nejméné 30 let zrajici
konak se predstavuje v ikonické lahvi s kruhovym
otvorem, kterd symbolizuje celistvost a bohatstvi
francouzské pldy. Ponorte se do sametové piné chuti
zralého ovoce, hfejivého kofeni a vzacného rancia, jez
predstavuji absolutni vrchol rodinného remesla znacky
Godet. Barva: Zafiva, zlatavé mahagonova s
jantarovymi odlesky Viné: Vyrazna a komplexni s tény
¢erného pepre, skofice, ¢erstvych kvétin, susenych fikd
a lehkym zavanem kdze Chut: Mimoradné plna,
energickd a zaroven zaoblend s akcenty kandovaného
citrusového ovoce, medu, prazenych ofiskd a
uSlechtilého dubu Zaveér: Dlouhotrvajici, harmonicky s
vyraznym a nezaménitelnym vyzralym rancia Godet XO
Terre je poctou rozmanitosti a sile francouzského
terroiru. Jako jeden z mala konak{ ve své kategorii v
sobé kombinuje nejlepsi eaux-de-vie pochazejici ze
vsech 6 oficidlnich subregiond oblasti Cognac (Grande
Champagne, Petite Champagne, Borderies, Fins Bois,
Bons Bois a Bois Ordinaires). Tato unikatni symfonie
umoziuje dosdhnout neuvéritelné hloubky, rozmanitosti
a komplexnosti, kde se kvétinova elegance z
Champagne potkava s kofenénou strukturou a ovocnou
svézesti ostatnich mikroregiond. Zatimco zakonny
pozadavek pro oznaceni XO je minimalné 10 let zrani,
rodina Godet posouvd hranice vyrazné dale - jednotlivé
slozky tohoto blendu zraji v dubovych sudech ze dreva z
francouzskych lesl Limousin a Troncais v priméru 30
let. Dlouholeté zrani ve staletych sklepich v Atlantikem
ovlivnéném pristavu La Rochelle propdj¢uje destilatu
nezaménitelny Zivy charakter a bohaté tény rancia.
Soutézné ocenovany konak je balen v ikonické,
umeélecky tvarované karafé s vinitym reliéfem a
stfedovym préhledem, kterd na prvni pohled zaujme v
jakékoliv sbirce ¢i baru. Soucasti je také elegantni
darkovy box s motivem zlatych linii zemského glébusu.
Zajimavost 0 znacce Maison Godet ma jednu z
nejdelSich rodinnych historii ve svété alkoholu - rodina
Godet se vyrobcem a obchodnikem s viny a destilaty
stala jiz v roce 1588 v pfistavnim mésté La Rochelle,
pri¢emZ tajemstvi destilace se predava z otce na syna
neuvéritelnych 15 generaci.

Hlavni parametry

Znacka Godet
Druh aristokraticky francouzsky

Cognac
Odrlda Ugni blanc
Privlastek Extra old

Pavod Cognac, Francie
Zrani v dubovych sudech
Baleni darkové, krabicka & tuba
Alkohol ABV 40,00 %

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni vinovice & Cognac

Slozeni voda, vinny destilat

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mdZe obsahovat alergeny.
Pfesné sloZeni a alergeny jsou k
dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

Alergeny
upozornéni

Godet Freres Cognac, 34 Quai
Louis Durand, B.P.70041, 17003
La Rochelle Cedex 1, Francie

Vyrobce



