Guerrero Maya mezcal Espadin & Tepeztate 40%0.7I

» Palenky » Agavové

Kéd produktu TQ004220

Tento mezcal, femeslné destilovany ze 100% agave a zcela bez pfisad, je ryzim vyjadrenim svého
plivodu. Kazda kapka odrazi hlubokou uctu k autentickému vyrobnimu postupu, pfi némz je jedinym
pritomnym cukrem ten, ktery se v agave vyskytuje pfirozené. Trpélivost, ohen a mistrovstvi mexickych
femesinikd tvoii zakladni ingredience tohoto mezcalu typu *joven* (mlady), jehoZ kfistalové &isty vzhled
v sobé snoubi jednoduchost s eleganci. Mezcal Guerrero Maya Espadin Tepestate Joven se nesnazi
ohromit pouhou intenzitou, nybrz svou autenti¢nosti a vyvazenosti. Kazda lahev je jedinecna - rucné
malovana mexickymi symboly - kazda lahev je jina, které udrzuji pfi zivoté domorodé uméni a proménuji
kazdy kus ve skute¢ny sbératelsky predmét.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
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Guerrero Maya mezcal Espadin & Tepeztate 40%0.7I

» Palenky » Agavové

Popis e ) ) Hlavni parametry

Mezcal Guerr,ero l*fla/ya je trvad|cn| remeslr?y mexicky Znacka Guerrero Maya
mezcal, ktery vyrabi spolenost Inova Spirits v L
oblasti San Dionisio Ocotepec (v Centralnim tGdolf Druh Mezcal & nakourena agavovice
statu Oaxaca v Mexiku). Proces vyroby ¢ Suroviny: Detail mlady mezcal Joven
Organicky péstovana agave (maguey), ktera zraje Barva prizra¢na
zhruba 7 let (pripadné divoké druhy jako Tepeztate). Odrida maguey Espadin, Tepextate
Proces zacina péstovanim rostliny maguey (bézné Charakter nakoufené
znam? Ja/ko a,gavle). K v/yfadbe dochazi V,OblaStl . Privlastek mezcal vyrobeny podle tradi¢nich metod & Artesanal
Centrélniho udoli ve staté Oaxaca, nebot zde panuje . .

klima ide&Ini pro vyrobu mezcalu - léta jsou zde Pvod Mexiko, OaXaca
kratkd, horka, suché a jasna, zatimco zimy dlouhé, Produkce raritni kousek, shératelska vyzva
chladné a obla¢né. Péstovani je jiz tradi¢né Cisté Baleni hold lahev
organické; nikdy se pfi ném nepouzivaji zadné Alkohol ABV 40,00 %

umélé pripravky. Jakmile agéve dosdhnou
optimalniho stéfi a ideélniho obsahu cukru (kolem 7
let), jsou peclivé ru¢né vybirany a tradi¢nim
femesinym zplisobem sklizeny pracovniky zvanymi
Jjimadores*“. Srdce agave, neboli ,pifias”, se
nasledné rozkrajeji na mensi kusy a putuji do faze
tepelného zpracovani. « Peceni: Srdce agave (pifias)
se pecou 50+ tunovymi davkami v kuzelovitych
kamennych pecich v zemi za pouziti dieva a bagasy
po dobu 72-96 hodin. Tradi¢né se pouzivaji kénické
kamenné pece zapusténé do zemé, které se nejprve
rozpaluji pomoci palivového dreva, zbytkd cukrové
trtiny (tzv. bagasy) a kamen(. Poté se do nich v
davkach presahujicich 50 tun vlozi srdce agave a
nasledné se zakryji pytli a zeminou. Tepelna Uprava
trva 72 az 96 hodin a probiha vyhradné za plsobeni
zaru z uhlikd vzniklych v peci, pficemz teplota
dosahuje az 900 stupni Celsia. * Drceni: Agave se
drti pomoci koném tazeného kamenného kola
(tahona). ,Tahona“ je vyrobena ze zeleného
lomového kamene z oblasti Central Valley; na toto
zafizeni se navrsi dfive tepelné zpracovana agdve.
K@n poté tahne toto ,egyptské kolo” v kruzich,
dokud nenfi agave postupné zcela rozdrcena. Jakmile
je agave dlkladné rozdrcena, stava i vlaknita drt
(zbytkova pevna hmota) se sesbiraji a prenesou do
dubovych kédi, které se jimi naplni. « Fermentace:
Probiha prirodné pri pokojové teploté v dubovych
kadich bez umélych kvasinek a aditiv. Pfirozeny
fermentacni proces probiha pri pokojové teploté po
dobu 7 dnd, aniz by byly pfidavany jakékoli dalsi
latky ¢i kvasinky. Tento proces je peclivé
monitorovan, pficemz se do smési nijak nezasahuje
ani s ni nemanipuluje, aby nedoslo ke zméné (i
naruseni mikrobialniho cyklu. Nasledné je proces
ukoncen a smés se naseka, ¢imz se umozni pristup
kysliku. « Destilace: Dvojita destilace v médénych
kotlich. Jakmile jsou destila¢ni pfistroje naplnény
zbytky vldkniny (bagasse) a fermentovanou stavou,
zacind prvni destilace v médéném kotli. Zde
ziskdvame zakladni slozku mezcalu, pficemz
oddélujeme a odstrafiujeme tzv. ,hlavu” a ,ocas"
destilatu. Nasleduje dalsi destilace. Teprve po tomto
druhém kroku Ize produkt nazyvat ,Mezcal“. Cas,
dovednosti a tradice vedou az k tomuto okamziku,
kdy nas destilat dosahuje dokonalé rovnovéhy viiné
a jemnych chutovych nuanci typickych pro oblast
Guerrero Maya.

LMIV & Dopliikové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
Alergeny upozornénf alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

Zarazeni produktu lihovina
Slozeni voda, destilat z agave
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