Henri Bourgeois Sancerre Pure 0.75I

» Vina
Kéd produktu F0500055
Bilé tiché vino vyrobené z hrozn( vinné révy odriidy 100% Sauvignon blanc z
kerl starsich padesati letvypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti
povodi reky Loiry - Sancerre - suché
Vino se vyznacuje svétlem zafivé sldamovou barvou. Viini doprovézi aroma bilych
kvétin, svéziho grapefruitu, exotického ovoce a jemnych bylinkovych ténd. Na
jazyku se vino vyjadfuje svézesti a s vyraznymi tény citrusového ovoce, zeleného
jablka a Cerstvého koreni. Struktura vina je vyvazena, s dobrou kyselinou a
dlouhym, osvézujicim zavérem. Vino zralo v nerezovych tancich.
. h ] Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pripraveno
ANSERR Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Henri Bourgeois Sancerre Pure 0.75I

» Vina

Popis

,PURE - Cisty” je typicky pro styl apelace Sancerre.
Toto vino ma svétle zlatou barvu se zelenymi tény.
Velmi vyrazné a intenzivni s vlni limetky, jablka a Druh
kresadla. Chut je jemna, kulata a dobre vyvazena

Znacka

svézesti a dlouhotrvajici kyselosti v zavéru, ktera Pivod
odhaluje pfijemnou mineralnost. Skvély dopinék k Barva
morskym plodlm a pecenym rybam. Harmonicky se Rocnik
hodi k orientalnim pokrm0m, sushi, rybam s Odriida
omaéackou. Velmi dobré je také k pe¢enému bilému .
masu a samozrejmé ke kozimu syru Crottin de Zr4ni
Chavignol, ktery se vyrabi ve stejné oblasti.

Alkohol ABV

Vinarstvi se nachazi v méstecku Chavignol,
proslaveném viny z okolnich strmych, dobre
poloZenych svahl. Z plivodnich 2 hektar( v roce
1950 se vinarstvi rozrostlo az na dnesnich 65
hektar( .Cilem vinarstvi je dat révé to nejlepsi v
kazdé fazi vyroby; tradice po 10 generaci bdi nad
respektem k terroiru, metodami péstovani i
vinifikace, s pfispénim nejnovéjsich technologii.
Vybér vinic, samostatna vinifikace jednotlivych trati,
vyuziti gravitace v kazdé fazi vyroby (které svou
Setrnosti k hrozndim a mostu lépe uchovava
aromata) a nezmérna péce, vénovana vinu od
fermentace az po staceni do lahvi, charakterizuji
kvalitu vinarstvi Henri Bourgeois v jeho neustavajici
touze po dokonalosti. Henri Bourgeois nabizi
skute¢né plisobivou kolekci AOC Sancerre a Pouilly
Fumé, doplnénych o dalsi loirské apelace a také vina
ze svych novozélandskych vinic. Siroké nabidka je
vysledkem spojeni pestré mozaiky pGdnich podlozi a
rlznorodosti vyrobnich postupd - v souladu s
charakterem vina jsou voleny rdizné metody a trvani
fermentace, zrani i staceni do lahvi. Pddni ,portfolio"
Henri Bourgeois ¢itd kromé jilo-vapenitych plid také
cenéné pazourkové (silex) nebo un Uniikatni podlozi
z obdobi Kimmeridgian - tedy terroir stojici i za
véhlasem nedaleké oblasti Chablis. Vina zraji pod
peclivym dohledem maitre de cave Jean-Christopha
Bourgeois v nerezovych tancich ¢i dfevénych sudech
- novych i starych, z Burgundska ¢i mistniho
dubového lesa; napriklad Sancerre d Antan je
vyrabéno v souladu (a jako pocta) s tradi¢nimi
metodami predkd, stejné jako u nékolika dalsich vin
tohoto vinarstvi se jeho vyroba fidi lunarnim cyklem.
Vinarstvi také vlastni vinice Clos Henri v
Marlborough na Novém Zélandu, kde Henri
Bourgeois nasel idealni podminky pro pokracovani
rodinné tradice vyroby svétové proslulych
Sauvignon( a Pinot Noir. Unikatni plda a mikroklima
a spojeni rodinnych tradic s mistnimi vinarskymi
zvyklostmi pfindsi Cistd a vyjimecna vina dokonale
odrazejici svij terroir.

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Hlavni parametry

Henri Bourgeois

kralovsky Sauvignon blanc z povodi feky Loire &
Sancerre

Francie, povodi feky Loire & Val de Loire
bila

2024

Sauvignon blanc

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
v nerezovych nadobach

13,00 %

LMIV & Doplikové parametry

vino
Odridové vino révové

Domaine Famille Bourgeois Chavignol 18300 Sancerre,
Francie

Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10
mg/kg nebo 10 mg/I|

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat

alergeny. Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.



