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Kéd produktu CHAMO0110

Nerocnikové cuveé Henri Giraud Esprit je asi tim, které
nejlépe symbolizuje vyvoj vinarstvi Henri Giraud. Vyjadfuje
Uctu k terroiru jako Zivé entité a ztélesnuje vlastni vizi o
pfirodnim viné, coZ nenf ani prédzdny koncept ani ndvrat k
minulosti, ale potvrzeni identity tohoto vinarstvi. Toto Zivé a
vyvazené cuveé se sklada z 80 % hroznl odrldy Pinot Noir a
z 20 % hroznt odrdy Chardonnay. Na vytvoreni tohoto
blendu je zapotfebi az 50% rezervnich vin (ro¢niky poslednich
10ti skliznf zrajici 50% v Giraudovych dubovych sudech a 50%
v toskanskych terakotovych demizonech vejcovitého tvaru). V
lahvich je poté na kalu po dobu 2 let. Jak uZ napovida jeho
nazev, toto bilé Sampariské ztélesnuje ducha domu a jeho
filozofii zamérenou na jediny cil: vyrabét to nejlepsi vino,
které je soucasti prirody a lidského svéta uz 10000 let.
Papirovy dub od umélkyné Claudine Divry vyobrazeny na
etiketé symbolizuje ki'ehkost Zivota a lidskou schopnost jej
obnovit. Jako spletené listy novin, ze kterych byl vytvoren,
predstavuje myslenku regenerace Champagne. Vraci se ke
korendim a rika: neni skvélého vina bez skvélého lesa.

SN PACED Odrdida: 80% Pinot Noir, 20% ChardonnayBarva: jemné
HENRI GIRAUD zlataChut: V Gvodu se projevuje vysoky podil odrlidy Pinot
noir a tony jahod, malin, borlivek a vi$ni, delikatniho koreni.
Poté se prosadi odrlida Chardonnay a s ni citrusové ovoce,
vlasské orechy, mandle, broskve a rozinky. Silna chut s
napadnou hloubkou a jemnymi nuancemi s vynikajici
mineralni horkosti a jemnym perlenim.Vané: bohatd, ovocna,
jemné korenéna a ofiskovaDoporucena teplota pfi podavani:

9°C

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno

Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

V roce 1625 se vrstevnici Jindficha IV., rodina
Francoise Hémarta, natrvalo usadila ve vesnici Ay v
regionu Champagne a zacala s péstovanim vinné
révy. Francouzsti kralové si vzdycky prali vlastnit
vinici v Ay a Jindfich IV. byl dokonce nazyvan “sirem
Ay”. Az do roku 1887 se praveé vino z oblasti
Champagne nazyvalo “vino z Ay". Roku 1914 se
pravnucka Francoise Hémarta, Madeleine, provdala
za Léona Girauda a spolu zrekonstruovali nddhernou
rodinnou vinici zpustosenou philloxerou (mSicka
révokaz), diky které kdysi Hémartova rodina a
mnoho dalSich zbankrotovaly. V souc¢asnosti se o
pokracovani rodinné tradice stara Claude Giraud,
patfici do 12. generace rodiny Giraud-Hémart.
Champagne Henri Giraud je vyrabéno v jedné z
pouhych 17 oblasti uvniti Champagne, které jsou
klasifikovany jako ,Grand Cru” a Claude Giraud je
jednim z mala vyrobcd, ktefi pokraduji v pouzivani
dubovych sudi a terakotovych demizond pfi vyrobé
svych Sampaniskych. Pro zrani svych vin pouziva
sudy vyrobené ze dfeva pomalu rostoucich,
mimoradné kvalitnich dubd starého Argonského
lesa, ktery je vzdalen pouze 35 km od vinarstvi a
také toskanské terakotové demizony vejcovitého
tvaru. Sklepy Sampanského Henri Giraud byly
zarazeny svétové uznavanym znalcem Richardem
Juhlinem mezi top jedno procento nejlepsich vyrobcl
Champagne.

Hlavni parametry

Znacka Henri Giraud
Druh Sumivé vino

. aristokratické vino z oblasti

Detail

Champagne

Barva bila
Klasifikace pGvodu AOC & AOP

Odréda Chardonnay, Pinot Meunier, Pln_ot
noir

Charakter Brut & vino tvrdé s cukr_erpvdgwlIZ all,
nejbéznejsi styl

VVroba druhotné kvaseni vina na lahvi &
y metoda Champagne
Zrani leZeni na lahvi

Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni Sumivé vino

Slozeni odrlidové vino révové
Henri Giraud Champagne, 71 Bd
Vyrobce Charles de Gaulle, 51160 Ay-

Champagne, Francie

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni



