Henriques & Henriques 5y Medium Rich 19%0.75I

» Vina

EAN 5601196010122
Kéd produktu L0055630

Bilé fortifikované vino vyrobené z hroznd vinné révy smési
odriid 85% Tinta Negra (znama také jako Tinta Negra Mole) a
dopInénou o uslechtilou odriidu Verdelho vypéstovanych na
vinicich portugalské vinafské oblasti ostrova Madeira -
polosladké

Madeirské, polosladké vino s vini ofechd, fik( a karamelu.
Vyrabi se ze smési nékolika odrlid vinnych rév. Zraje v
MADEIRA dubovych §uc?ech, neijfnenle 5 Iet.vJedlna se 9 takzvané N

— ViNKo WiNe = nesmrtelné vino - muze byt otevrené velmi dlouho, aniz by
doslo ke zméné jeho kvality.

Obsah alkoholu: 19 %
Zbytkovy cukr: 90,4 g/

Vyjimecné k ¢okoladovym dezertdim, vysokoprocentni
¢okoladé, ofechdim ¢i zmrzliné. Ideélné podavejte jako

]—[&Hi aperitiv.
lavel
HENRIQUES & HENRIQUES
MADEIRA
Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Henriques & Henriques 5y Medium Rich 19%0.75I

» Vina

Popis

Madeira je fortifikované vino, podobné jako Portské,
a jeji charakter i chut se odvijeji od pouzitych odrdd.
Historie saha aZ do 16. stoleti, kdy na ostrov
pfiplouvaly lodé proslulé mistnim vinem. Hrozny se
po sklizni tradi¢né lisovaly jednoduchym, avsak
d@imysinym zplisobem - po rozdrceni se svazaly do
pevného baliku, na néj se polozila prkna a vino se
lisovalo primo. Typickym vyrobnim postupem je
dodnes metoda estufas. Vino se po dobu Sesti
mésicl zahrfiva na slunci pomoci horké vody v
trubkach, poté dalsich Sest mésicl zraje pri teploté
40-50 °C a teprve poté se fortifikuje pfidanim
brandy. Diky tomuto procesu je Madeira jedine¢né
trvanliva - spravné uzavrend a skladovana vydrzi
prakticky neomezené dlouho. Vyrobci se dokonce
pysni lahvemi starymi vice nez 200 let s plvodnim
obsahem. Do této rady patfi vina zrajici 5 let, ktera
mohou byt lahvovana s uvedenim odrlidy. Henriques
& Henriques je v soucasné dobé nejvétsim
nezavislym vyrobcem a lodnim prepravcem
madeirskych vin, ktery jako jediny zaroven vlastni
vinohrady. Spole¢nost se spoléha na nejmodernéjsi
technické postupy, zaroven si vsak udrzuje
nerozbitnou rodinnou tradici, ktera v oblasti vyroby
nejjemnéjsich madeirskych vin trva jiz pfes 500 let.

Hlavni parametry

Znacka Henriques & Henriques
dezertni vino z portugalského ostrova

Druh X
Madeira
0 unikatni vice na ostrové Madeira,

Puvod

Portugalsko
Barva bild
Odréda Tinta Negra, tradi¢ni madeirska

odrGda & Verdelho
Privlastek Medium Rich
sladké & Dolce & Doux & zbytkovy

Criailcier cukr nad 45 g/l
Zrani 5 let, v dubovych sudech
Alkohol ABV 19,00 %
Baleni hold lahev

LMIV & Doplinkové parametry
Zakonné zarazeni vino likérové

odrlidové vino révové s pridavkem

Slozeni pravé brandy - Acquardente, cukr

Henriques & Henrigques Vinhos SA
Avenida da Autonomia, 10 9300-138

Vyrobee Camara de Lobos Madeira,
Portugalsko
Alergeny skupina Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci
l. vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné

Alergeny v . . s
- slozeni a alergeny jsou k dispozici na

upozornéni

obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



