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Tento osobity a mimoradné pfistupny ambré agricole rum z
martinické palirny Habitation Saint-Etienne byl vytvofen jako
originalni pocta afroamerickému hudebnimu zanru ragtime,
ktery stal u zrodu moderniho jazzu na poc¢atku 20. stoleti.
Destilace probihd tradi¢ni kreolskou metodou z Cerstvé Stavy
cukrové trtiny v pokrocilé palirné Distillerie du Simon, nacez
toto cuvée putuje k dozravani do sklepd usedlosti Saint-
Etienne. Rum zraje po dobu 12 aZ 24 mésic( v novych,
mensich dvousetlitrovych sudech z amerického bilého dubu,
coz mu v kombinaci s tropickym klimatem bleskové dodava

\ m\‘ ‘ podmanivé tmavsi jantarovou barvu a gurmansky charakter.
| ?,\ . Ragtime,./ < Lahvuje se pfi prijemnych 40 % alkoholu v objemu 0,7 litru a
” R | diky svému kulatéjsSimu, jemnéjsimu a sladSimu profilu slouzi
jako perfektni a velmi privétiva vstupni brana do svéta
martinickych rumd s ochrannym oznacenim plvodu AOC,
kterd skvéle funguje samostatné i jako prémiovy zaklad do
koktejld typu Ti' Punch.

Viné: Jemna, hrejiva a prijemné svézi. Intenzivni rostlinné
aroma cukrové trtiny se elegantné prolina s tony Cerstvé
nakrajenych zelenych jablek, zralych hrusek a sladké tmavé
vanilky, které v pozadi dopliiuje decentni zadvan opaleného
dubového dreva a prazenych orechd.

Chut: Kulatd, podmaniva a lahodné sladkd. Prvni dousek
pfinasi jemny, hfejivy impuls, ve kterém dominuje bohata
chut vanilkového krému, karamelu a tftinového cukru,
doprovazena tény kakaa, rozinek, susenych merunék a
vyvazenou strukturou jemnych dubovych tanind.

Zavér: Stredné dlouhy, vyvazeny a elegantné suchy. Ovocna
sladkost postupné ustupuje, pficemz na patfe zanechava
¢istou stopu zelené trtiny, jemny dotek horké ¢okolady,
tabakového listu a lehky kofenity dozvuk s nadechem
¢erného pepre.

Dostupnost na hlavnim skladé: mdame pro Vas pripraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Palirna HSE (Habitation Saint-Etienne) je povaZzovéna
za jednoho z nejvyznamnéjsich producentd
tradicniho zemédélského rumu na karibském
ostrové Martinik. Jeji kofeny sahaji do pocatku 19.
stoleti, kdy v této oblasti fungovala rozsahla cukrova
rafinerie. Zasadni zlom v historii usedlosti nastal v
roce 1882, kdy panstvi koupil prdmysinik Amédée
Aubéry. Ten cely komplex preménil na zemédeélsky
lihovar a zahdjil rozsahlou modernizaci celé vyroby.
Nechal postavit unikatni budovu s osmadvaceti
zakrivenymi okny pro optimalni vétrani a v arealu
zaved| vnitrni Zeleznici, kde vagony s cukrovou
trtinou tahala zvitata. Jako zdroj energie pro provoz
tehdy vyuzil feku Lézarde, jejiz voda se v palirné
dodnes pouziva k redéni trtinové stavy. Nova éra
znacky se zacala psat v roce 1994, kdy chatrajici
panstvi koupili bratfi Yves a José Hayotovi. Ti
okamzité zahajili kompletni obnovu historické
architektury, diky ¢emuz je dnes cely areal zapsan
na seznamu francouzskych historickych pamatek a
slouzi jako kulturni centrum. Samotny vyrobni
proces ma velmi specifické usporadani. Zatimco
destilace probiha podle prisnych pravidel
chranéného oznaceni plvodu v tradi¢ni médéné
kreolské koloné v sesterské palirné Simon, sudy se
surovym destildtem putuji zpét do plvodnich sklepl
v Habitation Saint-Etienne. Zde rumy prochazeji
procesem zrani v jedine¢ném tropickém klimatu.
Vyjimecnosti palirny je také fakt, ze zhruba 85 %
veskeré spotfebované cukrové trtiny si majitelé
péstuji sami na vlastnich polich v okoli usedlosti. V
celosvétové rumové komunité si palirna vybudovala
povést odvazného inovatora a prikopnika v oblasti
starenych finisd. Jako vibec prvni na Martiniku
zacala experimentovat s dozravanim tradi¢niho
rumu v sudech po jinych prémiovych alkoholech.
Rumy tak po letech stravenych v sudech po
americkém bourbonu ziskavaji finaIni komplexnost a
netradi¢ni chutové tény v sudech po francouzském
koriaku, Spanélském sherry, portském viné nebo po
kourové skotské single malt whisky. Tyto limitované
edice predstavuji dokonalou harmonii mezi syrovou,
travnatou chuti ¢erstvé trtinové stavy a rafinovanym
svétem evropskych i americkych destilatd.

Hlavni parametry
Znacka HSE
Druh
Detail
Privlastek

poctivy tftinovy Rum
vyzraly rum v dfevénych sudech
NAS & No Age Statement

Zrani v dubovych sudech, Virgin Oak
Baleni hold lahev
Alkohol ABV 40,00 %
LMIV & Doplnkové parametry
Zakonné zarazeni rum
Slozeni voda, trtinovy destilat
Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
Alergeny % ) . .
o slozeni a alergeny jsou k dispozici
upozornéni / p
na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.
, HABITATION SAINT-ETIENNE Gros-
Vyrobce

Morne 97213 Martinik



