HSE Saint Etienne rum Vieux VS 42%0.71
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EAN 3328731060443
K6d produktu RU008906

Tento jedinecny agricole rum z prestizni martinické destilerie
Habitation Saint-Etienne pfedstavuje fascinujici kapitolu v
historii znacky, nebot vznikl jako exkluzivni edice ve
spolupraci s renomovanou francouzskou siti vinoték Nicolas.
Na rozdil od béznych prlmyslovych rumd se vyrabi vyhradné
primou destilaci ¢isté, Cerstvé vylisované stavy z cukrové
trtiny v tradi¢nich destilacnich kolonach. Oznaceni VS v tomto
pfipadé ukryva mimofradnou kvalitu, protoze rum zraje v
tropickém klimatu celych 3 az 4 roky, coz splfiuje podminky
pro zarazeni do kategorie Trés Vieux, tedy velmi starych
rum{. Pro jeho zrani byly vybrany sudy z amerického bilého
dubu, ve kterych predtim lezel prémiovy bourbon. Tento
proces dava rumu nadhernou zlatavou barvu a harmonicky
propojuje divokou svézest martinické trtiny s jemnym,
kulatym charakterem amerického dreva.
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Viné: Velmi svéZi, energicka a zaroven elegantni. Dominuji v
ni Cisté rostlinné tény cukrové trtiny doprovazené sladkym
zavanem vanilkového cukru, pe¢enych toastt s maslem a
jemnym nadechem kokosu a citrusové kdry.

Chut: Hladka, skvéle vyvazena a plna Zivota. Na patre se
projevuje pfijemna suchost typickd pro styl agricole, kterou
vzapéti ziemnuje chut zralych merunék, karamelu a lehky
dotek bourbonové sladkosti s podténem bilého pepre.
Zavér: Stredné dlouhy, Cisty a hrejivy. Zanechavd jemnou
stopu opéleného dubového dreva, suseného zahradniho
ovoce a lehkou, osvézujici mineralitu trftinové stavy.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pripraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Palirna HSE (Habitation Saint-Etienne) je povaZzovéna
za jednoho z nejvyznamnéjsich producentd
tradicniho zemédélského rumu na karibském
ostrové Martinik. Jeji kofeny sahaji do pocatku 19.
stoleti, kdy v této oblasti fungovala rozsahla cukrova
rafinerie. Zasadni zlom v historii usedlosti nastal v
roce 1882, kdy panstvi koupil prdmysinik Amédée
Aubéry. Ten cely komplex preménil na zemédeélsky
lihovar a zahdjil rozsahlou modernizaci celé vyroby.
Nechal postavit unikatni budovu s osmadvaceti
zakrivenymi okny pro optimalni vétrani a v arealu
zaved| vnitrni Zeleznici, kde vagony s cukrovou
trtinou tahala zvitata. Jako zdroj energie pro provoz
tehdy vyuzil feku Lézarde, jejiz voda se v palirné
dodnes pouziva k redéni trtinové stavy. Nova éra
znacky se zacala psat v roce 1994, kdy chatrajici
panstvi koupili bratfi Yves a José Hayotovi. Ti
okamzité zahajili kompletni obnovu historické
architektury, diky ¢emuz je dnes cely areal zapsan
na seznamu francouzskych historickych pamatek a
slouzi jako kulturni centrum. Samotny vyrobni
proces ma velmi specifické usporadani. Zatimco
destilace probiha podle prisnych pravidel
chranéného oznaceni plvodu v tradi¢ni médéné
kreolské koloné v sesterské palirné Simon, sudy se
surovym destildtem putuji zpét do plvodnich sklepl
v Habitation Saint-Etienne. Zde rumy prochazeji
procesem zrani v jedine¢ném tropickém klimatu.
Vyjimecnosti palirny je také fakt, ze zhruba 85 %
veskeré spotfebované cukrové trtiny si majitelé
péstuji sami na vlastnich polich v okoli usedlosti. V
celosvétové rumové komunité si palirna vybudovala
povést odvazného inovatora a prikopnika v oblasti
starenych finisd. Jako vibec prvni na Martiniku
zacala experimentovat s dozravanim tradi¢niho
rumu v sudech po jinych prémiovych alkoholech.
Rumy tak po letech stravenych v sudech po
americkém bourbonu ziskavaji finaIni komplexnost a
netradi¢ni chutové tény v sudech po francouzském
koriaku, Spanélském sherry, portském viné nebo po
kourové skotské single malt whisky. Tyto limitované
edice predstavuji dokonalou harmonii mezi syrovou,
travnatou chuti ¢erstvé trtinové stavy a rafinovanym
svétem evropskych i americkych destilatd.

Hlavni parametry

Znacka HSE
Druh poctivy tftinovy Rum
Detail vyzraly rum v dfevénych sudech
Zrani v dubovych sudech, ex-Bourbon
Pfivlastek V.S.
Baleni hold lahev
Alkohol ABV 42,00 %
LMIV & Doplnkové parametry
Zakonné zarazeni rum
Slozeni voda, trtinovy destilat
VYrobce HABITATION SAINT-ETIENNE Gros-
y Morne 97213 Martinik
Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
Alergeny . . . .
- slozeni a alergeny jsou k dispozici
upozornéni

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



