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Bilé tiché vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 100% Gewurztraminer (u nas Tramin ¢erveny) vypéstovanych na vinicich francouzské
vinarské oblasti Alsasko - polusuché

PInéni predchazi jen lehka filtrace. Poté vino stravi jesté néjaky cas ve sklepeni. Vysledné vino méa hlubokou sldamové Zlutou barvu se zlatavymi
néadechy, je pritazlivé blyskavé. Buket je otevieny a prijemné vyzraly, vice ovocity a kvétinovy nez-li korenény. Prevladaji merunky, zralé bilé
broskve, pomeranéovy kvét, limety, mandle, spole¢né s kvétinovymi viinémi po rlizich, akéciich a jasminu. V (stech je harmonické se rozviji, je
uhlazené, jemné, elegantni, vyvézené a lahodné. Lze ihned pit ¢i skladovat, deset let v lahvi pro néj nepredstavuje zadny problém.

Vychutnate si zejména jako aperitiv, nebo jako doplnék ke kachnim jatriim, pe¢enych na panvi s fiky, jablky, kdoulemi ¢ k silnym syrém, k
bilym masiim, telecimu masu nebo ke kofenit&jsim pokrm@m, idealni k asijské kuchyni.

Hrozny na vyrobu tohoto skvélého vina pochazeji ze samého srdce svahil Grand Cru vinic ve Sporenu. Ru¢né sbirané hrozny jsou lisovény a
poté most fermentuje v kédich pfi kontrolované teploté mezi 18-24°C.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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» Vina
Popis » Hlavni parametry
Vinafstvi Hugel SfAFlls se nachaz‘| V‘RIquJeWIhru \Y ) Znatka Hugel & Fils
Alsasku ve Francii. Hugel & Fils je jednim z hlavnich ) . . ., i
producentt alsaského vina a v druhé poloviné 20. Detail pfirodné sladké vino & Vin Doux Naturel
stoletf se stalo dleZitou silou v rozvoji alsaského Barva bila
vinaf'ského prlimyslu. Prvni zminky o pfedcich rodiny ~ Rocnik 2020
Hugel v Alsasku pochazeji z 15. stoleti. Spole¢nost Klasifikace plivodu AOC & AOP
byla zaloZena v Riquewihru v roce 1639 Hansem Odréda Tramin & Gewiirztraminer
Ulmh.em Hugelem, vsvycarikynj ob,carlmem, Ktery . Charakter polosladké & cukr od 12-45 g/I
opustil svou vlast béhem tficetileté valky. V tomtéz . i i T
roce 1639 se stal mé&tanem a brzy poté stanul v Zrani v dubovych sudech, v nerezovych nddobéach
¢ele silného spolku vinafd. Od té doby zOstava v Alkohol ABV 12,50 %
rukou rodiny Hugelovych. Jako logotyp pouzivaji Baleni holé lahev
rodinny erb, ktery byl vytesan v roce 1672 a zdobi
vchod domu postaveného v Riquewihru jednim ze LMIV & Dopliikové parametry
synll Hanse Ulricha. Na po¢étku 20.stoleti byly Z4konné zatazeni vino
alsaské vinice zni¢eny sk{dci a chorobami. V roce — N o,
1902 se spole¢nost Hugel & Fils, kterou tehdy ved| Siozen)] SdnidoyelinolievoNg
Frédéric Emile Hugel, pfestdhovala na své soucasné Vyrobce Hugel & Fils, 3 Rue de la 1ére Armée, 68340 Riquewihr, Francie
misto v centru Riquewihru. Po roce 1918 skupina Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
vinafll veetné Frederica Emila Hugela zacala Upozoriiujeme, Ze tento produkt méiZze obsahovat alergeny. Presné slozenf a alergeny jsou k dispozici na obalu

Alergeny upozoméni vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

podnikat kroky vedouci k zachrané alsaskych vinic a
péstovani uslechtilych odriid. Ve druhé poloviné 20.
stoleti hral Jean Hugel vedouci roli ve spole¢nosti
Hugel & Fils i v alsaském vinafském prdimyslu
obecné. Jean Hugel a Hugel & Fils byli prikopniky v
znovuzavedeni vin z pozdniho sbhéru v Alsasku.
Predpisy o viné z roku 1984, které stanovily
pozadavky na vina Vendange Tardive a Sélection de
Grains Nobles, se obvykle oznacuji jako ,Hugellv
zakon“. Vina tohoto stylu Hugel vyrabél i predtim,
nez byla tato oznaceni vynalezena, a nékteré

oznaceni z némecké klasifikace vin, jako je
Beerenauslese. Zaslouzil se i o oficiaIni uznani
oznaceni ,Vendange Tardive"" a ""Séléction des
Grains Nobles"" (vyjime¢na vina v kategorii pozdnich
sbérll s vysokym obsahem pfirodnich zbytkovych
cukrl, na kterd se pouzivaji odriidy Gewurztraminer,
Riesling a Pinot Gris ). Hugel & Fils vyrabi sva
luxusni vina z vlastnich vinic a provozuje také
négociantni podnik, ktery odebird dalsi hrozny na
z4kladé dlouhodobych smluv od rliznych péstitell.
Hugel je silné exportné orientovany, pficemz témér
80 procent vyrobenych vin se vyvazi. Vinarstvi
Hugel & Fils v soucasné dobé obhospodaruje vice
nez 25 hektard vinic, z nichZ polovina ma klasifikaci
Grand Cru. Priimérné stafi vinic je 30 let. Vinafstvi
navic nakupuje na zékladé dlouholetych smluv
nejkvalitnéjsi ru¢né shirané hrozny z dalsich nez 100
hektar{ vinic. Vzhledem k rozmanitosti ptidniho
slozeni vyuziva vinarstvi svych zkusenosti pfi
ur¢ovani, kterd odrida bude péstovéna na které
vinici. V popredi vinice Schoenenbourg nad
Riquewihrem, kde se péstuje nejlepsi Ryzlink rynsky
od Hugelu. Hugel & Fils vlastni néco mélo pres 25
hektarl (62 akrd), vsechny se nachazeji v okoli
Riquewihru a témér polovina je ve vinicich s
oznacenim Alsaské Grand Cru. Kromé toho se hrozny
z vice nez 100 hektard (250 akr() alsaskych vinic
vykupuji pro négocianty.[4] Co se tyce $pickovych
vin, Ryzlink rynsky se péstuje na vinici
Schoenenbourg, Gewurztraminer ve Sporenu a Pinot
gris a Pinot noir ve Pflostignu. Hugel & Fils
nepouziva oznaceni Alsaské Grand Cru pro zadné ze
svych vin, ackoli vétsina jejich nejlepsich vin pochazi
z vinic Grand Cru. Misto toho Hugel pouzivé své
vlastni oznaceni kvality. Ackoli byl Hugel
priikopnikem ve sladkych alsaskych vinech, pouze
vina jasné oznacend jako vina z pozdniho sbéru
nebo specidlni cuvée maji znatelny zbytkovy cukr;
Vina bézné rady jsou vzdy sucha. Vina Urovné
Tradition a vyssi Hugel obvykle uvadi na trh, jakmile
jsou posouzena jako vhodna k prodeji. V daném
okamziku tedy mohou byt v distribuci riizné ro¢niky
vin z rGiznych odriid a sladka vina se ¢asto prodavaji
s nékolikaletym zranim v lahvich.
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