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EAN 3329060002326
K6d produktu RU009207

Tento vyjimecny stafeny agricole rum pochazi z proslulé
palirny Distillerie J.M, kterd lezi v malebném sopecném udoli
Macouba na severu ostrova Martinik. Lahev tvofi tfeti pilif
inovativni barmanské fady L'Atelier des Rhums, vyvinuté
sklepni mistryni Karine Lassalle a parizskym mixologem
Josephem Akhavanem. Zatimco ostatni edice této série sazi
na kour a vyrazné koreni, Jardin Fruité se pIné zaméruje na
bohatou ovocnost a lehkost. Rum zraje priblizné 24 mésicd v
peclivé vybrané kombinaci francouzskych a americkych
dubovych sudl. Tyto sudy prochazeji specifickymi, jemnéjsimi
stupni vypaleni, které jsou navrzeny tak, aby potlacily
dominantni drevitost a naopak nechaly vyniknout svézi
charakter Cerstvé trtinové Stavy. Destilat se pIni pfi sile 42 %
alkoholu o0 objemu 0,7 litru, coz z néj déla velmi pristupny a
skvéle pitelny agricole rum.

Viné: Bohatd, intenzivni a silné ovocna. Dominuji v ni tény
zralého tropického a flambovaného ovoce, jako jsou banéany,
mango, guava a ananas, které dopliuje sladkost karibského
medu, vanilkového lusku a rozkvetlého ibiSku s jemnym
nadechem citrusové kary.

Chut: Jemna, plna a elegantné sladkd. Na patre se rozviji chut
Cerstvé cukrové trtiny a ovocného salatu v sirupu,
doprovazena hrejivym korenim v podobé mleté skofice, tonka
fazoli, muskatového ofiSku a krémového karamelu v
Cokoladé, které se proplétaji s jemnou texturou nového
dubového dreva.

Zavér: Stredné dlouhy, lahodny a konejsivy. Po¢atecni ovocna
svézest prechazi do tonl suseného ovoce, citrusi a
prazeného aroma, pfi¢emz zanechdvda jemnou stopu
drevitych tfislovin a zralého tftinového cukru.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro Vas pripraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Historie a vyjimecnost znacky Rhum J.M se zacala
psat v roce 1845, kdy francouzsky obchodnik Jean-
Marie Martin zakoupil tehdejsi cukrovar na severu
Martiniku a pfeménil ho na lihovar. Svou novou
profesi bral natolik vazné, ze nechal své inicidly J.M.
vypalovat pfimo na dfevéné sudy, ve kterych rum
zral a putoval k zakazniklm. Tim poloZil zdklady
znacky, kterd dodnes plati za absolutni vrchol ve
svété zemédélskych rumu a drzi si status jedné z
nejstarsich a nejvice respektovanych paliren na
celém ostrové. Nejvétsi tajemstvi Gspéchu tohoto
rumu spociva v unikatnim mikroklimatu a ptdé pod
aktivni sopkou Mont Pelée. Kombinace mimoradné
Urodné vulkanické zemé, horkého tropického slunce
a neustalého morského vanku dava tamni cukrové
titiné specificky charakter, ktery nelze nikde jinde
na svété napodobit. Palirna navic jako jedna z méla
zpracovava vyhradné tftinu z vlastnich pfilehlych
poli. Sklizend stébla se lisuji do jedné hodiny od
ufiznuti, coz zarucuje, ze vylisovana Stava nezacne
kvasit pfed¢asné a uchova si maximalni Cerstvost.
Proces vyroby striktné podléha nejpfisnéjsim
francouzskym pravidldm apela¢ni ochrany AOC
Martinique, ktera urcuji vse od povolenych odrdd
titiny aZz po metodu destilace. Kvaseni probiha
prirozené a k naslednému redéni destilatu se
pouziva vyhradné Cista filtrace z vulkanickych
pramend vyvérajicich pfimo ze sopky. Samotna
destilace probiha v tradi¢nich médénych kreolskych
kolonach, které zanechavaji v alkoholu robustni télo
s intenzivni vini Cerstvé travy, bananl a citrust, coz
je pro bily agricole rum tak typické. Mistrovstvi
znacky se projevuje také pfi zrani, kde palirna
vyuziva specifického tropického klimatu, v némz
alkohol zraje az trikrat rychleji nez v chladné Evropé.
Rhum .M si sém vyrabi a opravuje sudy ve vlastni
bednérské dilné, pfi¢emz pouzivd kombinaci novych
sudd z amerického dubu a sudd po bourbonu, které
pred plnénim zevnitf vypaluje. Vysledné stafené
rumy si diky tomu uchovavaiji svdj plvodni zemity a
rostlinny charakter, ktery je vSak obohacen o
komplexni tény dfeva, prazené kavy, kofeni a
exotického ovoce.

Hlavni parametry

Znacka J.M Rhum
Druh poctivy tftinovy Rum
Detail vyzraly rum v dfevénych sudech
Zrani v dubovych sudech, ex-Bourbon
Produkce limitovana edice
Baleni hold lahev
Alkohol ABV 42,00 %
LMIV & Doplnkové parametry
Zakonné zarazeni rum
Slozeni voda, trtinovy destilat
Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
Alergeny Do . . L
UDOZOMEN slozeni a alergeny jsou k dispozici na
P obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.
J.M Distillerie (Fonds-Préville)
, Héritiers Crassous de Médeuil
Vyrobce

Habitation Bellevue 97218 Macouba
Martinique (Francie)



