Jack Daniels Honey s Party dekou Tennessee whiskey

35%0.71
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EAN 5099873001370
Kéd produktu W9500354

Jack Daniel's Honey je whisky likér, ktery si zaslouZi misto ve vasem baru. Vychdzi z tradi¢niho Jacka No.7
obohaceného pravym medem z Tennessee. Lahodna sladké chut a nizsi obsah alkoholu vam dovoli dat si klidné
0 par skleni¢ek vic. Medova chut Jack Daniel's Honey neni zadné pozlatko. Jasna viiné je ldkava a po ochutnani
zlistava medova chut na jazyku velmi dlouho. Medovou whisky mlZete pit samostatné pfi pokojové teploté, ale
také namrazenou na -18 °C.

Barva: Zlata.

Vané: Vanilka, med, nadech dubu.

Chut: PIng, s tény medu a prazenych ofechd.
Dokonalost: Dlouhd a hladka.

Dejte si to podle Jacka: Vychutnejte si Jack Daniel's Tennessee Honey nejlépe s ledem nebo vyzkousejte jednu z
mnoha koktejlovych variaci. Specialnim tipem je Tennessee Heat: Smichejte 15 ml Jack Honey a Jack Fire a
podévejte dobre vychlazené jako panaka.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame pro V&s pripraveno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Jack Daniels Honey s Party dekou Tennessee whiskey
35%0.71

» TIPy na darky » Darkové lahve

Popis Hlavni parametry
Pallr/nu zalozlll % rolce 186v6, mu/z jménem Jack I?amel, Znatka Jack Daniels
ktery byl znam svym vytfibenym vkusem. Od jeho Bruh T hisk
zaliby v oblecich na miru az po zplsob, jakym i . e'nneslsee w 'SI ,ey
vyrabél whisky - na detailech mu zalezelo vzdy. A Detail ochuceny whisky destilat
zadny detail nebyl pro Jacka dlezitéjsi nez ,mash” Plvod Tennessee, USA
(jeho kase) - jemna smés zrn, kterd formuje chut Zrani v dubovych sudech
této whisky. V lihovaru dodnes pouzivaji jejich Prichut Med
- P o ; o

ltraﬂmm recepttvjru SEStaXa,JICI z 80/° kUkutl,ce',lz /°, Baleni dérkové_kolekce, darkové, krabicka & tuba
je€mene a 8% zita. Pouziti kukurice prvotridni kvality -

Alkohol ABV 35,00 %

dava rmutu jeho prijemnou sladkost a dostatecné
mnozstvi Zita ji doplfiuje robustnimi tény pepre,
které vytvéreji krémovou hladkost. K vyrob& whisky LMIV & Dopliikové parametry

je potfebna kvalitni voda, a proto pfi zaloZeni Z&konné zafazeni likér
lihovaru Jack koupil vodni zdroj ,Cave Spring Hollow" Slosent voda, obilny destilat , lih, cukr, med, barvivo: karamel (E150d), medové aroma (<1
- jeskyni s jejim okolim, které jsou vzacnym 0zE} %)
prirodnim zdrojem kfistalové Cisté pramenité vody. " Upozoriiujeme, Ze tento produkt méiZe obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
Vrstvy jeskynniho vapence pfirozené dodavaji vodé Alergeny upozorméni alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.
rlizné minerély, které pfispivaji k jejimu unikatnimu —yygpce Brown Forman Czechia, Klimentské 1216/46, 11000 Praha
charakteru. Destilace za¢ind smichanim téchto zrn s

vodou. A stejné jako pekar pripravuje chléb z

kynutého tésta, pridanim trochy startovaciho drozdi

z pfedchozi dévky zacinaji destilaci pfidanim vlastni

startovaci kase (,,mash“) pro konzistentni a kvalitni

whisky. PouZiti startéru je dlvodem, pro¢ se Jack

Daniel's nazyva ,Sour Mash” (kysela kase). Rmut se

fermentuje 6 dni a poté se jednoduse destiluje ve

velké médéné nadobé vyrobené na miru podle

presnych specifikaci. Aby si whisky zachovala vice

chuti, namisto bézné dvojité nebo trojité destilace,

kterd se bézné pouziva, se zde odparuje a

kondenzuje pouze jednou. Po destilaci se syrova

whisky vyda na naro¢nou cestu. Kapka po kapce se

plazi pres ru¢né vyrobené dievéné uhli tempem,

které urCuje pouze gravitace. Proces trva 3 - 5 dni a

po jeho dokonceni dosédhne whisky té spravné chuti.

,Drevéné uhli dokaze za nékolik dni dosahnout toho,

co v sudu trva nékolik let,” tvrdi mistr lihovarnik Jeff

Arnett. A pravé proto se Jack Daniel's nazyva

Tennessee Whiskey a ne ,bourbon”. Sudy na zréni si

jako jeden z mala lihovard vyrabéji sami ru¢né. Na

jejich vyrobé se podili dva dilezité elementy -

americky bily dub a precizni americka remesina

vyroba. Pohromadé je nedrZi lepidlo ani hfebiky, ale

samotny tlak zrajici whisky a presné usporadani

dreva - 33 samostatnych drevénych lamel. Kazdy

jeden sud je unikatni, protoze vytvorit jej je prilis

peclivy Ukol na to, aby se dala provést na

automatizované montézni lince. Po slozeni se vnitfek

sudu opdli, aby se vyloucily pfirodni cukry ze dieva

a zkaramelizovaly se. Tyto cukry jsou tak dllezitou

soucasti vyvoje chuti této whisky, a proto si vyvinuly

vlastni unikatni metodu opékani sudd. Sudy se vzdy

pouziji pouze jednou, nebot poté, co predaji vétsinu

svych chuti do whisky, se prodaji jinym vyrobciim k

vyrobé dalsich produktd - speciélnich edic rumd,

piva nebo rlznych omacek (tabasco). Zkuseny tym

degustatord povazuje whisky za pfipravenou k

plnéni do lahvi, az kdyZ chutna jako Jack Daniel's -

doba starnuti se mdze jemné lisit, jelikoz tvorba

takové whisky vyzaduje velkou trpélivost a odbornou

praxi.
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